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Kwalifikaciji

Program studiow

Informacje podstawowe

Instytut Instytut Nauk o Jakosci i Zarzadzania Produktem
Kierunek studiow Inzynieria jakosci produktu
Poziom ksztatcenia 1. stopien (studia inzynierskie)
Profil ksztafcenia Ogdlnoakademicki

Jezyk studiow polski

Forma studiow stacjonarne/niestacjonarne
Liczba semestrow 7

Cykl ksztatcenia 2026/27 zimowy

Tytut zawodowy nadawany absolwentom inz (Inzynier)

Specjalnosci Brak

Klasyfikacja ISCED 0319

Przyporzadkowanie kierunku do dziedziny oraz dyscyplin

Dziedzina nauki Dziedzina nauk spotecznych

Dyscyplina wiodaca Nauki o zarzadzaniu i jakoSci

Procentowy udziat punktow ECTS Nauki o zarzadzaniu i jakosci 164 ECTS 78%
Technologia zywnosci i zywienia 23 ECTS 11%
Inzynieria materialowa 23 ECTS 1%

Charakterystyka kierunku

Koncepcja ksztatcenia na kierunku Inzynieria jakosci produktu jest powigzana z misja i strategia Uniwersytetu Ekonomicznego w

Krakowie poprzez zapewnienie uniwersalnego wyksztatcenia, faczacego wiedze 0og6lng o charakterze teoretycznym i
metodologicznym z wiedzg zawodowa oraz wyposazajacg absolwenta w kompetencje inzynierskie oczekiwane na rynku pracy.
Koncepcja ksztatcenia ukierunkowana jest przede wszystkim na:

- zapewnienie wysokiej jako$ci ksztatcenia poprzez rozwdj poziomu wiedzy merytorycznej oraz ksztattowanie umiejetnosci

inzynierskich, w tym analitycznych, metodycznych oraz kompetencji menedzerskich, takich jak m.in. gotowos¢ do samodzielnego i

cigglego uczenia sie, kreatywnos$é, praca w zespole, zdolnos$é do podejmowania decyzji.

- realizacje innowacyjnego programu ksztafcenia poprzez dostosowanie oferty dydaktycznej do wymogéw rynku pracy i zmian
zachodzacych w otoczeniu spoteczno-gospodarczym, z uwzglednieniem opinii i potrzeb pracodawcéw i innych interesariuszy
zewnetrznych

- rozwoj interdyscyplinarnosci tresci ksztatcenia i ksztattowanie umiejetnosci holistycznego podejscie do podejmowanych
zagadnien, z uwzglednieniem aspektéw ekonomicznych, technicznych, finansowych, prawnych, ekologicznych, spotecznych,
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menedzerskich realizowanych w ramach zaje¢ prowadzonych przez pracownikéw réznych katedr z réznych kolegiéw UEK

- rozwijanie wspotpracy z praktyka gospodarcza m.in. poprzez wigczanie pracodawcéw do tworzenia koncepcji ksztatcenia i
realizacji procesu ksztatcenia, m.in. poprzez organizacje warsztatow dla studentéw przez praktykéw, organizacje

praktyk studenckich oraz wspétudziat w realizacji czesci badawczej prac dyplomowych

- umiedzynarodowienie oferty ksztatcenia przez wspieranie mobilnosci miedzynarodowej studentow, oferowanie przedmiotow do
wyboru w jezyku angielskim i wspétprace dydaktyczng z wyktadowcami z zagranicy.

Absolwent | stopnia studiéw na kierunku Inzynieria jakosci produktu posiada zaawansowang wiedze dotyczaca ksztattowania
jakosci i rozwoju produktow zywnosciowych oraz przemystowych, uwzgledniajac ich aspekty techniczne, ekonomiczne,
ekologiczne i prawne. Zna i rozumie zasady oraz narzedzia zarzadzania jako$cig na kazdym etapie cyklu Zycia produktu - od fazy
projektowania, przez produkcje, dystrybucje, uzytkowanie, az po gospodarowanie odpadami pouzytkowymi. Dysponuje
umiejetnosciami w zakresie projektowania i wdrazania systemow zarzadzania jakoscia, zarzadzania procesami produkcyjnymi i
ustugowymi, a takze ksztattowania oferty produktowej w odpowiedzi na zmieniajgce sie potrzeby rynku.

Program ksztatcenia ktadzie duzy nacisk na umiejetnosci praktyczne i badawcze. Absolwent potrafi projektowa¢ badania,
formutowac hipotezy, analizowa¢ wyniki oraz wykorzystywa¢ zaawansowane narzedzia badawcze i techniki informacyjno-
komunikacyjne do ich prezentacji. Dzieki interdyscyplinarnemu charakterowi studiéw oraz realizacji praktyk zawodowych, jest
przygotowany do rozwigzywania ztozonych problemdw jakoSciowych oraz wdrazania innowacyjnych rozwigzan technologicznych.
Absolwent jest gotow podejmowaé odpowiedzialne decyzje zawodowe, przestrzegajac zasad etyki oraz zréwnowazonego rozwoju.
Rozwija swoje kompetencje przywodcze, potrafi efektywnie pracowaé w zespotach projektowych oraz nimi zarzadzac. Dzieki
specjalistycznym kursom jezykowym postuguije sie jezykiem obcym na poziomie B2, co pozwala mu na skuteczne funkcjonowanie
w miedzynarodowym srodowisku zawodowym.

W toku studiéw absolwenci zdobywaja takze kompetencje naukowe, przygotowujace ich do kontynuacji ksztatcenia na studiach I
stopnia. Zdolnos$¢ do krytycznej analizy, projektowania badan oraz uczestnictwa w projektach naukowych daje im mozliwos¢é
prowadzenia zaawansowanych prac badawczo-rozwojowych. Absolwent studidw | stopnia na kierunku Inzynieria jakosci produktu
konczy studia ze tytutem zawodowym inzyniera.

Liczba godzin zajec

taczna liczba godzin bez praktyk zawodowych

stacjonarne 2130
niestacjonarne 1224
taczna liczba godzin z praktykami zawodowymi stacjonarne 2380
niestacjonarne 1474
Liczba punktow ECTS
konieczna do ukonczenia studiéw stacjonarne 210
niestacjonarne 210
jaka student musi uzyskaé w ramach zaje¢ z bezposrednim powyzej
udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb
prowadzacych zajecia stacjonarne 106
niestacjonarne 106
jaka student musi uzyska¢ w ramach praktyk zawodowych stacjonarne 10
niestacjonarne 10
}glz(sksgyvdggyrzﬁsi uzyskaé w ramach zaje¢ z zakresu nauki stacjonarne 14
niestacjonarne 7
jaka student musi uzyska¢ w ramach zaje¢ z dziedziny nauk stacjonarne 5
humanistycznych
niestacjonarne 5
jaka moze by¢ uzyskana w ramach ksztatcenia z nie wiecej niz

wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢.
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stacjonarne 35

niestacjonarne 85

Praktyki zawodowe

Wymiar godzinowy

Cel

Zasady i forma odbywania

Zasady i forma zaliczania

stacjonarne 250

niestacjonarne 250

Przygotowanie do realizacji pracy zawodowej.

Zasady realizacji praktyk requluje Zarzadzenie Rektora UEK nr R.0211.53.2025 z dnia 6 pazdziernika
2025 r. ws. szczegbtowej organizacji studenckich praktyk zawodowych.

Forma odbywania praktyki uzgadniana jest indywidualnie z kazdym pracodawca, co do zakresu
obowigzkdw i liczby godzin dziennie. Praktyka zawodowa realizowana jest na podstawie umowy
zawieranej pomiedzy Uniwersytetem, Organizatorem praktyki oraz studentem (umowa tréjstronna).
Praktyka moze by¢ realizowana w siedzibie pracodawcy (stacjonarnie). Nie dopuszcza sie odbywania
studenckiej praktyki zawodowej poza terytorium Rzeczpospolitej Polski na podstawie umowy
tréjstronnej lub skierowania na praktyke.

Formy odbywania: Praktyka zawodowa moze byé realizowana w wybranej przez studenta instytucji w
kraju, ktorej profil dziatania umozliwia studentowi zrealizowanie celéw przedmiotu. Miejsce odbywania
praktyk studenckich powinno byé zgodne z profilem ksztatcenia na kierunku Inzynieria jakosci
produktu.

Wymiar praktyk obejmuje realizacje 240 godzin lekcyjnych. Zaliczajac praktyke student uzyskuje 10
punktéw ECTS. Cele praktyki zawodowej okresla karta przedmiotu. Praktyki nalezy zaliczy¢ do kofica
trwania 3 roku studiow (tj. do konica trwania sesji poprawkowej 6 semestru). Niezbedne dokumenty do
prawidtowego zaliczenia obowigzkowych praktyk studenckich okreslaja regulacje wewnetrzne UEK.
Fakt odbywania praktyki nie moze by¢ powodem nieobecnosci na zajeciach dydaktycznych.

Praktyki bedg realizowane pod opieka opiekunéw z poszczegélnych firm. Po zakoriczeniu praktyki
student sporzadza raport z jej przebiegu, ktéry przedstawia do zatwierdzenia organizatorowi oraz
opiekunowi praktyki ze strony Uniwersytetu. Opiekun praktyki po zapoznaniu z wnioskiem decyduje o
zaliczeniu studenckiej praktyki zawodowe;.

W przypadku wnioskowania przez studenta o zaliczanie studenckiej praktyki zawodowej na podstawie
pracy zawodowej/stazu/praktyki w oparciu o umowe dwustronng/wolontariatu, student zobowigzany
jest do zamieszczenia w systemie EOD dokumentu potwierdzajacego zaistnienie przestanek do
zaliczenia na tej podstawie praktyki, w tym ocene dokonang przez opiekuna praktyki zgodnosci
wykonywanych czynnosci z kierunkowymi efektami uczenia sie zawartymi w karcie przedmiotu
.Praktyka zawodowa" na studiowanym kierunku.

Efekty uczenia sie

Symbol efektu uczenia sie dla kierunku Opis efektow uczenia sie

ZJ-ST1-1J-W01-26/277

Poziom Polskiej Ramy Kwalifikacji: 6

Odniesienie do
charakterystyk
efektow
uczenia sie
(uniwersalnych
pierwszego
stopnia oraz
charakterystyk
drugiego
stopnia)

P_W (WIEDZA) Absolwent zna i rozumie:

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zjawiska i procesy | P6S_WG
zachodzace w poszczegdlnych fazach cyklu zycia produktow, zna i

rozumie zasady zarzadzania jakoscia, a takze determinanty jakosci

produktow z uwzglednieniem wiedzy z dyscypliny nauki o zarzadzaniu i

jakosci, wybranych aspektow inzynierii materiatowej, technologii
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ZJ-ST1-1J-W02-26/277

ZJ-ST1-1J-W03-26/277

ZJ-ST1-1J-W04-26/277

ZJ-ST1-1J-W05-26/277

ZJ-ST1-1J-W06-26/277

2J-ST1-1J-W07-26/277

ZJ-ST1-1J-W08-26/277

2J-ST1-1J-W09-26/277

ZJ-ST1-1J-U01-26/272

ZJ-ST1-1J-U02-26/271
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zywnosci i zywienia, a takze dyscyplin wspierajgcych z obszaru nauk
Scistych i przyrodniczych.

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu pojecia i teorie
naukowe z zakresu nauk o zarzadzaniu i jakosci, inzynierii materiatowej,
technologii zywnosci i zywienia, kierunki ich rozwoju uwzgledniajace
m.in. zréwnowazony rozwdj, gospodarke cyrkularng oraz narzedzia
analityczne stosowane w ocenie i doskonaleniu jako$ci produktéw, np.
LCA, benchmarking, Kaizen, QMS, FMEA.

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia
dotyczace ksztattowania, analizy i ochrony jakosci produktéw, z
uwzglednieniem bezpieczenstwa, trwatosci i wartosci uzytkowej
produktow.

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu metody badawcze
stosowane w analizie jakosci produktow zywnosciowych i
niezywnosciowych, np. analize chromatograficzng, spektrofotometrie,
analize sensoryczng oraz materiatéw inzynierskich, np. badania
wytrzymatosciowe, badania parametréw biofizycznych umozliwiajgce
ocene ich wlasciwosci uzytkowych i bezpieczenstwa.

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu problematyke
dotyczaca surowcoéw, materiatow oraz metod, technik i narzedzi
wykorzystywanych przy rozwigzywaniu zadan inzynierskich, a takze
procesy operacyjne i wspomagajace stosowane w zarzadzaniu jakoscig
produktu, w tym zarzadzanie systemami dotyczacymi produktéw oraz
wdrazanie programow Srodowiskowych.

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspotczesnej
cywilizacji oraz ich podstawowe uwarunkowania ekonomiczne, prawne,
etyczne, historyczne, kulturowe i spoteczne.

Absolwent zna i rozumie zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
przedsiebiorczosci oraz uwarunkowania prowadzenia dziatalnosci
gospodarczej zwigzanej z jakoscia produktdw.

Absolwent zna i rozumie podstawowe zasady ochrony wasnosci
intelektualnej oraz ich znaczenie w jako$ci, innowacyjnosci i rozwoju
produktow.

Absolwent zna i rozumie podstawowe zasady, mechanizmy, elementy i
narzedzia funkcjonowania wspétczesnych organizacji dziatajacych na
rynkach krajowych i miedzynarodowych.

P_U (UMIEJETNOSCI) Absolwent potrafi:

Absolwent potrafi prawidtowo wykorzysta¢ posiadang wiedze -
formutowac i rozwigzywaé ztozone i nietypowe problemy oraz
wykonywaé zadania w warunkach nie w petni przewidywalnych w
procesie interpretacji zjawisk spotecznych, technicznych, przyrodniczych
i organizacyjnych zwigzanych z jakoscia produktéw oraz ich wptywem
na uzytkownikéw i srodowisko.

Absolwent potrafi samodzielnie pozyskiwa¢ dane przez wtasciwy dobor
Zrodet oraz informacji z nich pochodzacych, dokonywanie oceny,
krytycznej analizy, syntezy oraz interpretacji i prezentacji tych informacji
do analizy procesow i zjawisk zachodzacych w catym cyklu zycia
produktow oraz prawidtowo postugiwac si¢ systemami normatywnymi w
celu rozwigzania zadan z zakresu nauk o zarzadzaniu i jakosci, inzynierii
materiatowej, technologii zywnosci i zywienia, a takze wybranych
obszaréw nauk Scistych i przyrodniczych.
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ZJ-ST1-1J-U03-26/271

2J-ST1-1J-U04-26/277

ZJ-ST1-1J-U05-26/272

ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z

2J-ST1-1J-U07-26/277

ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z

7J-ST1-1J-K02-26/277

2J-ST1-1J-K03-26/277

7J-ST1-1J-K04-26/277

2J-ST1-1J-K05-26/277

2J-ST1-1J-K06-26/277

2J-ST1-1J-K07-26/277
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Absolwent potrafi dokonywa¢ wyboru, planowaé i wykonywaé pomiary
oraz przeprowadzaé eksperymenty, wykorzystujac wlasciwe dla nauk o
zarzadzaniu i jakosci, inzynierii materiatowej, technologii zywnosci i
Zywienia, a takze wybranych obszaréw nauk Scistych i przyrodniczych
metody, techniki, narzedzia i materiaty, w tym zaawansowane techniki
informacyjno-komunikacyjne (ICT), m.in. narzedzia sztucznej inteligencji
w celu zaprojektowania, zgodnie ze specyfikacja, prostego obiektu,
systemu lub procesu oraz zaprezentowania efektow swojej pracy. Potrafi
interpretowac uzyskane wyniki oraz dokona¢ krytycznej analizy
funkcjonowania istniejgcych rozwigzan w zakresie produktow.

Absolwent potrafi wykonaé podstawowe zadania badawcze (np.
definiowanie kryteriow jakosciowych produktéw, pomiary parametréw
fizykochemicznych, mikrobiologicznych, organoleptycznych surowcow i
produktow) lub ekspertyzy w zakresie ksztattowania i oceny jakosci
produktéw zywnosciowych i niezywnosciowych, zgodnie z zasadami
bezpieczenstwa i higieny pracy pod kierunkiem opiekuna naukowego
oraz samodzielnie wykona¢ z nich sprawozdania i/lub raporty.

Absolwent potrafi postugiwac si¢ jezykiem obcym na poziomie B2
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego. Potrafi
stosowacé specjalistyczne stownictwo z zakresu nauk o zarzadzaniu i
jakosci, inzynierii materiatowej oraz technologii zywnosci i zywienia w
stopniu umozliwiajgcym pozyskiwanie informacji z réznych zrédet, w
tym obcojezycznych oraz przygotowanie prac w jezyku obcym. Potrafi
bra¢ udziat w debacie - przedstawiaé i ocenia¢ r6zne opinie i
stanowiska oraz dyskutowac o nich, w tym w srodowisku
interdyscyplinarnym.

Absolwent potrafi planowac i organizowa¢ prace indywidualng i
zespotowq oraz wspotdziata¢ w ramach prac zespotowych.

Absolwent potrafi uczy¢ si¢ samodzielnie, planowac i realizowac wtasny
proces uczenia si¢ przez cate zycie w zakresie problematyki zwigzanej z
jakoscia produktéw oraz ich wptywem na uzytkownikéw i srodowisko.

P_K (KOMPETENCJE SPOLECZNE) Absolwent jest gotéw:

Absolwent jest gotow do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych, w
tym do przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego od
innych.

Absolwent jest gotow do Swiadomego wykonywania obowigzkdw i
powinnosci wynikajacych z powierzonych mu zadan, zawieranych umoéw
i realizowanych projektéw oraz wspétorganizowania dziatalnosci na
rzecz $rodowiska spotecznego.

Absolwent jest gotow do myslenia i dziatania w sposéb tworczy i
przedsiebiorczy.

Absolwent jest gotow do przestrzegania, kultywowania i
upowszechniania zasad prawnych, ekonomicznych, ekologicznych i
etycznych w dziatalnosci gospodarczej oraz do identyfikowania i
rozstrzygania dylematéw etycznych zwigzanych z wykonywanym
zawodem.

Absolwent jest gotow do samodzielnego podejmowania decyzji,
identyfikacji i rozwigzywania problemow teoretycznych i praktycznych
oraz rozstrzygania dylematéw z zakresu inzynierii jakosci produktu.

Absolwent jest gotow do krytycznej oceny odbieranych tresci oraz do
uznawania znaczenia wiedzy z zakresu nauk o zarzadzaniu i jakosci,
inzynierii materiatowej oraz technologii zywnos$ci i Zywienia w
rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych zwigzanych z
ksztattowaniem i oceng jakosci produktow.

Absolwent jest gotow do zasiegania opinii ekspertéw w przypadku
trudnosci z samodzielnym rozwigzywaniem probleméw z zakresu nauk o
zarzadzaniu i jako$ci, inzynierii materiatowej oraz technologii zywnosci i
Zywienia.
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Opis procesu prowadzgcego do uzyskania efektow uczenia sie

Plan studiow, specjalnosc¢: Brak

Nazwa
Analiza sensoryczna
Ekonomia dla inzynieréw
Ekonomia dla inzynieréw
Matematyka
Matematyka
Metrologia
Metrologia

Podstawy analityki
chemicznej

Podstawy analityki
chemicznej

Podstawy organizacji i
zarzadzania

Podstawy organizacji i
zarzadzania

Wstep do nauk o jakosci

Wychowanie fizyczne

Nazwa

Analiza chemiczna zwigzkéw

organicznych

Analiza chemiczna zwigzkéw

organicznych

Analiza chemiczna zwigzkéw

organicznych(N)

Analiza chemiczna zwigzkéw

organicznych(N)
Jezyk obcy ¢
Jezyk obcy 11’

Ksztattowanie jakosci w

procesach technologicznych

Ksztattowanie jakosci w

procesach technologicznych

Mikrobiologiczne podstawy

jakosci produktow
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Rok studidw: pierwszy

Przedmiot

Nazwa w jez. angielskim
Sensory analysis
Economics for Engineers
Economics for Engineers
Mathematics
Mathematics
Metrology
Metrology

Basics of Chemical Analysis

Basics of Chemical Analysis

Basis of Organization and
Management

Basis of Organization and
Management

Introduction to Quality Science

Physical Education

Razem

Rok studiow: pierwszy

Przedmiot

Nazwa w jez. angielskim

Compounds
Compounds
Compounds(N)

Compounds(N)
Foreign language ¢
Foreign language e

Quality Shaping in
Technological Processes

Quality Shaping in
Technological Processes

Microbiological Fundamentals

of Product Quality

Chemical Analysis of Organic

Chemical Analysis of Organic

Chemical Analysis of Organic

Chemical Analysis of Organic
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Forma zaje¢

Laboratorium
Wyktad
Cwiczenia
Wyktad
Cwiczenia
Wyktad
Laboratorium

Wyktad
Laboratorium
Wyktad
Cwiczenia
Wyktad

Zajecia z Wychowania
Fizycznego

Forma zajeé

Wyktad

Laboratorium

Wyktad

Laboratorium

Lektorat
Lektorat
Wyktad

Cwiczenia

Wyktad

Godziny
S N
30 18
15 9
30 18
30 18
30 18
15 9
30 18
15 9
45 | 27
15 9
15 9
15 9
30
315 171

Godziny
S N
15
30
0 9
0 18
30 30
30
30 18
15 9
15

Forma
zal.

z
E

Forma
zal.

Semestr: pierwszy

ECTS
S

2 2
6 6
0 0
77
0 0
4 4
0 0
77
0 0
3 3
00
101
0

30 30

Semestr. drugi

ECTS
S N
5
0
0 6
0 0
2 2
2
5 5
0 0
5

Rodzaj

Rodzaj
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10.06.2026, 10:32 Program studiéw

Mikrobiologiczne podstawy Laboratorium

jakosci produktow

Microbiological Fundamentals

of Product Quality 30 - |0

Mikrobiologiczne podstawy Microbiological basis of product = Wykfad 0 9 E 0 6 0
jakosci produktéw(N) quality(N)
Mikrobiologiczne podstawy Microbiological basis of product = Laboratorium 0 18 ) 0 0
jakosci produktéw(N) quality(N)
Podstawy nauk inzynieryjno - Fundamentals of Engineering Wyktad 15 9 E 5 5 0
technicznych and Technical Sciences
Podstawy nauk inzynieryjno - Fundamentals of Engineering Laboratorium 30 18 ) 0 0
technicznych and Technical Sciences
Przedmioty do wyboru sem. II* Elective lectures semester II* Wyktad 30 18 Z 2 2 w
l, Kreatywnos$¢ i myslenie L, Creativity and lateral Wyktad 30 18 7 9 9
tworcze w rozwoju produktu thinking in product development
l, Procesy tworcze w l, Creative processes in Wyktad 30 18 7 9 9
projektowaniu produktu product design
Wychowanie fizyczne Physical Education Zajecia z
Wychowania 30 Z 0 W
Fizycznego
Zarzadzanie jako$cig Quality Management Wyktad 15 9 E 4 4 0
Zarzadzanie jakoScig Quality Management Cwiczenia 15 9 - 0 0

Razem 330 174 30 30

Rok studiéw: drugi Semestr: trzeci

Przedmiot Godziny  Forma ECTS
) o Forma zaje¢ 7l Rodzaj

Nazwa Nazwa w jez. angielskim S N 'S N
Biochemia Biochemistry Wyktad 15 9 E 6 6 0
Biochemia Biochemistry Laboratorium = 30 @ 18 - 0 0
Inzynieria jako$ci produktow Engineering of Industrial Products | Wyktad 30 E 8 0
przemystowych | Quality |
Inzynieria jako$ci produktow Engineering of Industrial Products | Laboratorium 60 ) 0

przemystowych | Quality |

Engineering of Industrial Products | Wyktad

Quality I(N)

Inzynieria jakosci produktow
przemystowych I(N)
Engineering of Industrial Products

Inzynieria jakosci produktow Laboratorium 0 36

przemystowych I(N) Quality I(N) i 010
Inzynieria jakosci produktow Engineering of Food Product Wyktad

. L . 30 E 8 0
zywnosciowych | Quality |

Inzynieria jakosci produktow Engineering of Food Product Laboratorium 60 ) 0
zywnosciowych | Quality |

Inzynieria jakosci produktow Engineering of Food Product Wyktad

. . . 0 18 E 0 9 0
zywnosciowych I(N) Quality I(N)

Inzynieria jakosci produktow Engineering of Food Product Laboratorium

. o . 0 36 - 0 O
zywnos$ciowych I(N) Quality I(N)

Jezyk obcy I¢J Foreign language (¢ Lektorat 30 30 VA 2 2 w
Jezyk obcy 116 Foreign language ¢ Lektorat 30 Z 2 w
Przedmioty do wyboru sem. III" Elective lectures semester [II" Wyktad 15 9 Z 2 2 w

https://prk.uek.krakow.pl/programStudiow.php?id=113&idSemestruRoku=53
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l, Innowacje technologiczne w
przemysle spozywczym

l, Nowoczesne technologie w
produkcji zywnosci

Przetwarzanie danych w arkuszu
kalkulacyjnym

Program studiéw

l, Technological innovations in the = Wyktad

food industry

l, Modern technologies in food
production

Data processing in a spreadsheet

Razem

Rok studiéw: drugi

Przedmiot

Nazwa

Inzynieria jakosci produktow
przemystowych I

Inzynieria jakosci produktow
przemystowych II

Inzynieria jakosci produktow
przemystowych [I(N)

Inzynieria jakosci produktow
przemystowych [I(N)

Inzynieria jakosci produktow
zywnosciowych Il

Inzynieria jakoSci produktow
zywnosciowych Il

Inzynieria jako$ci produktow
zywnosciowych II(N)

Inzynieria jako$ci produktow
zywnosciowych II(N)

Jezyk obcy I¢J

Jezyk obcy 1R

Ochrona Srodowiska

Ochrona Srodowiska

Przedmioty do wyboru sem. IV.1*
l, Decyzje rynkowe konsumentéw
l, Marketing produktu

Przedmioty do wyboru sem. IV.2"

Przedmioty do wyboru sem. IV.2(N)*

Nazwa w jez. angielskim

Engineering of Industrial Products
Quality Il

Engineering of Industrial Products
Quality Il

Engineering of Industrial Products
Quality I1(N)

Engineering of Industrial Products
Quality I1(N)

Engineering of Food Product
Quality Il

Engineering of Food Product
Quality Il

Engineering of Food Product
Quality II(N)

Engineering of Food Product
Quality II(N)

Foreign language ¢

Foreign language ¢

Environmental Protection

Environmental Protection

Elective lectures semester IV.1"
l, Consumer market decisions
l, Product Marketing

Elective lectures semester [V.2"

Elective subjects semester
IV.2(N)"

Razem

Rok studiow: trzeci

Przedmiot

Nazwa

Ekonomiczne aspekty jakosci
produktu

Nazwa w jez. angielskim

Economic Aspects of Product
Quality

https://prk.uek.krakow.pl/programStudiow.php?id=113&idSemestruRoku=53

Wyktad

Cwiczenia

Forma zaje¢

Wyktad

Laboratorium

Wyktad

Laboratorium

Wyktad

Laboratorium

Wyktad

Laboratorium

Lektorat
Lektorat

Wyktad
Cwiczenia
Konwersatorium
Konwersatorium
Konwersatorium
Cwiczenia

Cwiczenia

Forma zajec¢

Wyktad

15 9 Z 2 2

15 9 JA 2 2

30 18 JA 2 2

330 192 30 30

Semestr. czwarty

Godziny  fForma ECTS
s N Z sy
30 E 8
60 - 0

0 36 - 0 0
30 E 8
60 - 0

0 | 36 - 0 0
30 30 E 3 3
30 E 3
15 1 9 z 3 3
15 9 - 0 0
30 18 VA 2 2
30 18 z 2 2
30 18 JA 2 2
30 VA 3

0 18 z 0 4

330 192 30 30

Semestr: pigty

Godziny  Forma ECTS
S N zal. S N
30 18 E 6 6

Rodzaj

Rodzaj
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Ekonomiczne aspekty jakosci
produktu

Grafika inzynierska
Grafika inzynierska
Opakowalnictwo
Opakowalnictwo

Przedmiot do wyboru sem. V
wyktady inz."

, Biologiczne metody oceny
jakosci srodowiska

l, Metoda LCA w Srodowiskowej
ocenie jakosci

l, Podstawy automatyzacji i
wizualizacji proceséw
przemystowych

l, Produkcja zywnosci ekologicznej

przyktadem produkcji o obiegu
zamknietym

Przedmiot do wyboru w j.
angielskim”

l, Gas chromatography as a tool for

product quality assessment
l, R&D Project Management

l, Technology Readiness Level
Management

Przedmioty do wyboru sem. V
pracownie inzynierskie"

l, Bioaktywne sktadniki w
ksztattowaniu jakosci zywnosci

l, Chromatografia gazowa i
olfaktometria w badaniu jakosci
produktow

l, Jako$¢ mikrobiologiczna
produktow

l, Klasyczne i instrumentalne
metody analizy iloSciowej

l, Pracownia inzynierska
produktéw przemystowych

l, Projektowanie i druk 3D

Przedmioty do wyboru sem. V
przedmioty menadzerskie 1°

l, Akredytacja i notyfikacja

l, Systemy pomiarowe w
zarzadzaniu jako$cig

Przedmioty do wyboru sem. V
przedmioty menadzerskie 2"

Program studiéw

Economic Aspects of Product
Quality

Engineering Graphics
Engineering Graphics
Packaging Science
Packaging Science

Elective subjects semestr V eng.”

l, Biological methods in
assessing of environmental
quality

l, The LCA method in the

environmental quality assessment

of products

L, Basics of automation and
visualization of industrial
processes

l, Organic food production as an
example of circular production

Elective subject in English”

l, Chromatografia gazowa jako
narzedzie oceny jakosci produktu

l, R&D Project Management

l, Technology Readiness Level
Management

Elective subjects semestr V.
Engineering workshops *

l, Bioactive compounds in food
product development

l, Gas Chromatography and
Olfactometry in Product Quality
Testing

l, Microbiological quality of
products

l, Classical and instrumental
methods of quantitative analysis

L, Industrial Products
Engineering Workshop

l, Designing and 3D printing

Elective subjects semestr V.
Management subjects 1

L, Accreditation and notification

L, Measurement systems in
quality management

Elective subjects semestr V.
Management subjects 2

https://prk.uek.krakow.pl/programStudiow.php?id=113&idSemestruRoku=53

Cwiczenia

Wyktad
Cwiczenia
Wyktad
Laboratorium

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad
Wyktad

Laboratorium

Laboratorium

Laboratorium

Laboratorium

Laboratorium

Laboratorium

Laboratorium

Wyktad

Wyktad
Wyktad

Wyktad

30

15
15
30
30

30

15

15

15

15

15

15

15

15

30

15

15

15

15

15

15

30

30

30

15

18 -
9 Z
9 -
18 E
18 -
18 71
9 JA
9 Z
9 Z
9 z
9 z
9 Z
9 JA
9 z
18 71
9 Z
9 Z
9 Z
9 z
9 z
9 Z
18 Z
18 z
18 Z
9 Z

o o o w

o o o w

ww

ww

9/68



10.06.2026, 10:32 Program studiéw

l, Metody organizacji i zarzadzania = L, Organization and management = Wyktad 15 9 7 9 9

methods
l, Zarzadzanie procesowe L, Process management Wyktad 15 9 VA 2 2
Seminarium dyplomowe” Diploma seminar * Seminarium 15 9 Z 2 2 w
l, Seminarium dyplomowe - L, Diploma seminar - laboratory | Seminarium
. . 15 9 YA 2 2
badania laboratoryjne research
l, Seminarium dyplomowe — l, Diploma seminar — project Seminarium
. 15 9 YA 2 2
projekt
Wspomaganie procesow Supporting Decision-making Konwersatorium
. 15 9 YA 2 2 0
decyzyjnych Processes
Razem 300 180 30 30
Rok studiow: trzeci Semestr: szosty
Przedmiot . Godziny | Forma  ECTS _
Forma zajeé zal Rodzaj
Nazwa Nazwa w jez. angielskim S N S N
Biznesplan i Zzrédta finansowania Business plan and sources of Wyktad
. . i - . A 15 9 YA 1 1 0
innowacyjnych pomystéw financing for innovative ideas
Podstawy prawa. Ochrona wtasnosci = Fundamentals of Law. Intellectual = Wyktad
. . . 30 18 E 3 3 0
intelektualnej Property Protection
Praktyka zawodowa" Internship * Praktyka Z 1010 W
Projektowanie i innowacyjnosé Product Design and Innovation Wyktad
15 9 Z 2 2 0
produktu
Projektowanie i innowacyjnosé Product Design and Innovation Cwiczenia
5 9 - 0 0
produktu
Przedmu_)ty_ dp w_ybor_u sem. VI Elec_tlve I'ectures semestr VI. Laboratorium 30 18 77 2 2 WW
pracownie inzynierskie engineering workshops
l, Pracownia kosmetyki naturalnej l, Natural cosmetics workshop Laboratorium 15 = 9 VA 1 1
l, Projektowanie i realizacja badan l, Design and implementation of Laboratorium
organoleptycznych w pracowni organoleptic tests in the 15 9 Z 1 1
inzynierskiej engineering laboratory
l, Zaawansowane metody oceny l, Advanced methods of food Laboratorium 15 9 7 17
jakosci zywnosci quality assessment
l, Zastosowanie metod optycznych L, Application of optical methods in = Laboratorium 15 9 7 17
w analizie inzynierskiej engineering analysis
Przedmioty do wyboru sem. VI Elective lectures semestr VI. Wyktad 171 WWWw
X DA Lk 60 36 4 4
przedmioty menadzerskie Management subjects VA w
l, Agile management w rozwoju l, Agile management in product Wyktad
15 9 YA 1 1
produktu development
l, Gospodarka o obiegu , Circular economy Wyktad
! 15 9 Z 11
zamknietym
l, Rozpatrywanie reklamacji l, Handling consumer complaints | Wyktad
. 15 9 yA 1 1
konsumenckich
l, Zarzadzanie rozwojem , Organizational development Wyktad 15 9 7 17
organizacji management
l, Zarzadzanie satysfakcjg klienta l, Customer satisfaction Wyktad 15 9 7 17
management
l, Zywno$¢ premium l, Premium food Wyktad 15 9 YA 1 1

https://prk.uek.krakow.pl/programStudiow.php?id=113&idSemestruRoku=53 10/68



10.06.2026, 10:32
Seminarium dyplomowe” Diploma seminar *

l, Seminarium dyplomowe -
badania laboratoryjne

, Diploma seminar - laboratory

research
l, Seminarium dyplomowe - projekt = I, Diploma seminar — project
Wzornictwo przemystowe Industrial Design
Zarzadzanie produktem Product Management
Zarzadzanie produktem Product Management

Razem

Rok studiow: czwarty

Przedmiot

Nazwa

Eksploracyjna analiza danych z
elemenatmi Al

Identyfikacja zafatszowan produktow
Identyfikacja zafatszowan produktow

Merchandasing
Merchandasing
Podstawy logistyki
Przechowalnictwo
Przechowalnictwo

Przedmiot do wyboru z dziedziny nauk
humanistycznych®

l, Etyka i wyzwania wspotczesnosci

l, Moralne granice rynku
Przedmioty do wyboru sem. VI 1
l, Innowacyjnos¢ opakowan

l, Just culture w systemie zarzadzania
bezpieczenstwem

l, Konsument na rynku
l, Negocjacje biznesowe

l, Podstawy techniki
mikroprocesorowej

l, Rozwijanie kreatywnosci i tworcze
rozwigzywanie problemoéw

Przedmioty do wyboru sem. VIl 2°
l, Controlling produkcji

l, Substancje dodatkowe w rozwoju
produktu zywnosciowego

Przedmioty ogélnouczelniane”

Nazwa w jez. angielskim

Exploratory Data Analysis with Al
elements

Identification of Product
Adulteration

Identification of Product
Adulteration

Merchandising
Merchandising
Basics of Logistics
Storage

Storage

Elective subjects in the field of
humanities”

l, Ethics and the challenges of
modern times

L, Moral limits on the market
Elective subjects semestr VII 1"
l, Packaging Innovation

l, Just culture in the safety
management system

L, Consumer on the market
l, Business negotiations

l, Basics of microprocessor
technology

l, Developing creativity and
creative problem solving

Elective subjects semestr VIl 2*
l, Production Controlling

l, Additives in food product
development

General university subjects”

https://prk.uek.krakow.pl/programStudiow.php?id=113&idSemestruRoku=53

Program studiéw

Seminarium

Seminarium

Seminarium
Wyktad
Wyktad

Cwiczenia

Forma zaje¢

Cwiczenia

Wyktad

Cwiczenia

Wyktad
Cwiczenia
Wyktad
Wyktad
Laboratorium

Wyktad

Wyktad

Wyktad
Wyktad
Wyktad
Wyktad

Wyktad
Wyktad
Wyktad

Wyktad

Wyktad
Wyktad
Wyktad

Wyktad

15 9 Z 4 4

15 9 Z 4 4
15 9 Z 11
15 9 E 3 3
15 9 - 0 0
225 135 30 30
Semestr: siodmy

Godziny  fForma ECTS
N ozl S N

15 9 Z 1 1
15 9 E 5 5
30 18 - 0 0
15 9 Z 2 2
15 1 9 - 0 O
15 9 Z 1 1
30 18 Z 4 4
15 9 - 0 0
30 18 E 5 5
30 18 E 5 5
30 18 E 5 5
30 18 727 2 2
15 1 9 VA 11
15 9 Z 1 1
15 9 Z 1 1
15 1 9 VA 11
15 9 Z 1 1
15 9 Z 1 1
30 18 Z 2 2
30 18 VA 2 2
30 18 Z 2 2
30 18 Z 2 2

Rodzaj

ww
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l, Finanse i ekonomia codziennych l, Finance and Economics of Wyktad
wyboréw - dlaczego podejmujemy Everyday Choices - Why We Make 30 18 VA 2 2
nieracjonalne decyzje Irrational Decisions
l, Geografia przemystu l, Geography of industry Wyktad 30 18 VA 2 2
l, Neuro-metrologia: Kalibracja l, Neuro-metrology: calibration | Wyktad
. . . . X 30 18 Z 2 2
procesow efektywnej nauki of effective learning processes
l, Systemy dystrybucji i zaopatrzenia , Distribution and supply Wyktad
30 18 Z 2 2
systems
Seminarium dyplomowe” Diploma seminar * Seminarium | 30 18 VA 6 6 w

l, Seminarium dyplomowe - badania l, Diploma seminar - laboratory = Seminarium 30 18 7 6 6

laboratoryjne research
l, Seminarium dyplomowe - projekt l, Diploma seminar — project Seminarium | 30 18 Z 6 6
Razem 300 180 30 30

Sposob weryfikacji i oceny efektow uczenia sie

Weryfikowanie i dokumentowanie osigganych przez studentéw efektéw uczenia sie odbywa sie:

- w zakresie wiedzy poprzez prace zaliczeniowe i egzaminacyjne, prace projektowe, prezentacje (dokumentacja elektroniczna),
prace pisemne reflective writing (wymagajace krytycznej analizy literatury tematu skonfrontowanej z wtasnymi doswiadczeniami),
teksty referatu. Oceny z zaliczer przedmiotow sa dokumentowane w protokotach egzaminacyjnych /zaliczeniowych;

- w zakresie umiejetnosci poprzez prace projektowe, ¢wiczenia laboratoryjne, sprawozdania z laboratoriéw, raporty wykonania
zadan, arkusze wynikéw zadan indywidualnych i zbiorowych, case study, opracowywane eseje (weryfikujgce umiejetnosé
gromadzenia, selekgji i krytycznej analizy zrodtowej, umiejetnosé wykorzystania wiedzy teoretycznej w praktyce, umiejetnosé
zastosowania poznanych narzedzi w praktyce), konspekty prac grupowych, takze protokoty egzaminacyjne /zaliczeniowe.

- w zakresie kompetencji spotecznych poprzez prace projektowe, prezentacje (dokumentacja elektroniczna dokumentujaca
stosunek studentow do analizowanych zjawisk, procesow, probleméw, zdolnosci komunikacyjne i spoteczne), arkusze punktacji za
aktywnos$¢ na zajeciach (sposéb komunikowania sie, zaangazowanie we wspotdziatanie, jako$¢ stosowanej argumentacii i
uzasadnien), prace pisemne reflective writing.

W systemie PRK okresla sie naktad pracy studenta potrzebny do osiagniecia zatozonych efektow uczenia sie; okresla sie wage
(znaczenie) efektéw z zakresu wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych. W przypadku przedmiotéw prowadzanych w
roznych formach (wyktad i éwiczenia, wyktad i laboratoria) ocene koricowg tworza oceny czastkowe z poszczegélnych form zajec, z
uwzglednieniem wag (znaczenia) okreslonych przez osobe prowadzaca zajecia wyktadowe.

Informacje te wraz z informacjami o wymogach i kryteriach zaliczenia przedmiotu sg przekazywane studentom przed rozpoczeciem
zaje¢, w szczegolnosci poprzez udostepnienie sylabusa przedmiotu.

Podstawg oceny realizacji efektow uczenia sg w szczegdlnosci rézne formy prac czastkowych (referaty, raporty, sprawozdania,
case study), zaliczeniowych i egzaminacyjnych oraz umiejetnos¢ dyskusji, interpretacji, doboru argumentéw itd. Oceny z
przedmiotow sg zapisywane w systemie elektronicznym.

Nie jest akceptowane zaliczenie wytacznie na podstawie obecnosci studenta na zajeciach.

Szczegolnego rodzaju miernikiem realizacji zaktadanych efektow uczenia sie na studiach pierwszego stopnia jest praca dyplomowa
inzynierska i przeprowadzony egzamin koricowy. W celu weryfikacji samodzielnosci napisanej pracy stosowany jest system
antyplagiatowy.

Efekty uczenia sie i tresci programowe przypisane do zajec

Nazwa przedmiotu
Analiza chemiczna zwigzkéw organicznych
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie
E1 - (W) Student zna i rozumie teoretyczne podstawy metod analizy chemicznej zwigzkéw organicznych, z uwzglednieniem analizy
jakoSciowej i ilosciowej.
|, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z ( P6S_WG )

E2 - (U) Student potrafi prawidtowo wykorzystaé posiadang wiedze do przeprowadzania analiz jakosciowych i ilosciowych
zwigzkow organicznych oraz interpretacji uzyskanych wynikow.

https://prk.uek.krakow.pl/programStudiow.php?id=113&idSemestruRoku=53 12/68
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l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu analizy chemicznej zwigzkéw organicznych w rozwigzywaniu

problemoéw poznawczych i praktycznych.
l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Elektronowa budowa zwigzkdéw organicznych. Rodzaje reakcji w chemii organiczne;j.

W2 - Klasyfikacja zwigzkow organicznych. Weglowodory. Jednofunkcyjne pochodne weglowodoréw - alkohole, fenole, aldehydy,
ketony.

W3 - Jednofunkcyjne pochodne weglowodordw - kwasy, estry, aminy, amidy.

W4 - Wielofunkcyjne pochodne weglowodoréw - hydroksykwasy, aminokwasy, sacharydy.

W5 - Elementarna analiza jakoSciowa zwigzkow organicznych.

L1 - Przepisy BHP obowiazujace w laboratorium chemicznym. Sprzet laboratoryjny i podstawowe czynnosci laboratoryjne. Szereg
homologiczny i nazewnictwo zwigzkéw organicznych. Podstawowe typy reakcji w chemii organicznej

L2 - Reakcje charakterystyczne wybranych grup zwigzkdéw organicznych - weglowodory i ich halogenopochodne, aminy, alkohole i
fenole, aldehydy i ketony, kwasy karboksylowe, estry, amidy.

L3 - Analiza elementarna zwigzkéw organicznych — préby wstepne, wykrywanie pierwiastkéw, ustalanie wzoru uproszczonego,
proby rozpuszczalnosci zwigzkow organicznych, oznaczanie temperatury topnienia lub wrzenia analizowanych zwigzkow.

L4 - Elektrochemia. Miareczkowanie konduktometryczne i potencjometryczne - oznaczanie zawartosci wybranych kwaséw
karboksylowych i hydroksykwaséw

L5 - Metody oczyszczania, rozdzielania i wyizolowywania potaczen organicznych - sublimacja, ekstrakcja, chromatografia.

Nazwa przedmiotu
Analiza chemiczna zwiazkéw organicznych(N)
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie teoretyczne podstawy metod analizy chemicznej zwigzkéw organicznych, z uwzglednieniem analizy
jakosciowej i iloSciowej.

l, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi prawidtowo wykorzysta¢ posiadang wiedze do przeprowadzania analiz jakosciowych i iloSciowych
zwigzkoéw organicznych oraz interpretacji uzyskanych wynikow.

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu analizy chemicznej zwigzkéw organicznych w
rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych zwigzanych z oceng jakosci produktow.

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

TreSci programowe przedmiotu

W1 - Elektronowa budowa zwigzkéw organicznych. Rodzaje reakcji w chemii organicznej. Klasyfikacja zwigzkéw organicznych.
Weglowodory. Jednofunkcyjne pochodne weglowodoréw — alkohole, fenole, aldehydy, ketony.

W2 - Jednofunkceyjne pochodne weglowodoréw — kwasy, estry, aminy, amidy.

W3 - Wielofunkcyjne pochodne weglowodoréw — hydroksykwasy, aminokwasy, sacharydy. Elementarna analiza jako$ciowa
zwigzkow organicznych.

L1 - Przepisy BHP obowigzujace w laboratorium chemicznym. Sprzet laboratoryjny i podstawowe czynnosci laboratoryjne. Szereg
homologiczny i nazewnictwo zwigzkéw organicznych. Podstawowe typy reakcji w chemii organicznej.

L2 - Reakcje charakterystyczne wybranych grup zwigzkéw organicznych — weglowodory i ich halogenopochodne, aminy, alkohole i
fenole, aldehydy i ketony, kwasy karboksylowe, estry, amidy.

L3 - Analiza elementarna zwigzkéw organicznych — proby wstepne, wykrywanie pierwiastkow, ustalanie wzoru uproszczonego,
proby rozpuszczalnosci zwigzkdw organicznych, oznaczanie temperatury topnienia lub wrzenia analizowanych zwigzkow.

L4 - Elektrochemia. Miareczkowanie konduktometryczne i potencjometryczne — oznaczanie zawartosci wybranych kwaséw
karboksylowych i hydroksykwasow.

L5 - Metody oczyszczania, rozdzielania i wyizolowywania potaczen organicznych — sublimacja, ekstrakcja, chromatografia.

Nazwa przedmiotu
Analiza sensoryczna
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski

Realizowane efekty uczenia sie
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E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowe testy sprawdzajace wrazliwo$¢ sensoryczng stosowane przy selekcji kandydatow oraz
zjawiska psychologiczne wplywajace na oceny sensoryczne.

|, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (W) Student zna i rozumie podstawowg terminologie uzywang w analizie sensorycznej oraz metody stosowane w badaniach
sensorycznych.

l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z ( P6S_WG )
E3 - (U) Student potrafi przeprowadzi¢ eksperyment sensoryczny, w tym wykona¢ ocene produktéw i bodzcéw zmystowych z
wykorzystaniem odpowiednio dobranych metod analizy sensorycznej a takze interpretowaé i analizowac¢ uzyskane wyniki

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW )

l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E4 - (K) Student jest gotéw do odpowiedzialnej wspotpracy w zespole podczas realizacji projektu z zakresu analizy sensorycznej, w
tym do rzetelnego wykonywania powierzonych zadan, przestrzegania ustalonych zasad pracy zespotowej oraz terminowe;j realizacji
wspolnych celéw projektu.

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )

Tresci programowe przedmiotu

L1 - Student zna i rozumie podstawowe testy sprawdzajgce wrazliwos$¢ sensoryczng stosowane przy selekcji kandydatow oraz
zjawiska psychologiczne wptywajace na oceny sensoryczne.

L2 - Nabér i wstepna selekcja kandydatéw do zespotu oceniajgcego. Podstawowe testy sprawdzajgce stosowane przy selekcji
kandydatow. Warunki przeprowadzania ocen sensorycznych.

L3 - Metody stosowane w badaniach sensorycznych - réznicowe

L4 - Metody stosowane w badaniach sensorycznych - skalowania

L5 - Przygotowywane materiatu do badan sensorycznych

L6 - Planowanie eksperymentu oraz analiz statystyczna wynikéw badan sensorycznych.

L7 - Prezentacja projektow

Nazwa przedmiotu
Biochemia
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie teoretyczne podstawy dotyczace struktury, wlasciwosci oraz funkcji chemicznych sktadnikow
organizmow zywych, przydatne dla zrozumienia ich biochemicznych przemian.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi przeprowadza¢ podstawowe analizy biochemiczne gtéwnych grup zwiazkéw wystepujacych w organizmach
zywych (aminokwasow, biatek, lipidéw, sacharydow oraz witamin).

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu podstaw biochemii oraz uznawania znaczenia tej
wiedzy w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych zwigzanych z ksztattowaniem i oceng jakosci produktow.

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie do biochemii i jej rola w ksztattowaniu i ocenie jakosci produktow.

W2 - Aminokwasy i bioaktywne peptydy - budowa i rola w ksztattowaniu jakosci oraz rozwoju produktéw funkcjonalnych.

W3 - Budowa, wasciwosci oraz funkcje biomolekut (biatek, enzymdw, witamin, lipidow oraz sacharydow).

W4 - Biokataliza w projektowaniu i kontroli jakosci produktow. Przemystowe zastosowanie enzymdw oraz preparatéw
enzymatycznych.

W5 - Wplyw czynnikéw srodowiskowych na zmiany chemiczne i biochemiczne wybranych biomolekut (biatek, enzyméw, witamin
oraz lipidow).

L1 - Przepisy BHP oraz zasady pracy w laboratorium biochemicznym. Warunki zaliczenia przedmiotu. Rola biochemii w
ksztattowaniu jakosci produktow.

L2 - Aminokwasy. Analiza jakosciowa aminokwasdow biatkowych w oparciu o reakcje charakterystyczne.

L3 - Analiza biatek. Wtasciwosci fizykochemiczne biatek.

L4 - Oznaczanie aktywnosci katalitycznej wybranych enzyméw (oksydazy fenolowej, katalazy, amylazy oraz pepsyny) oraz ocena
wptywu wybranych czynnikéw fizycznych i chemicznych na ich aktywnos$é. Enzymatyczny rozktad skrobi.

L5 - Analiza wybranych witamin. Oznaczenie witaminy C metodg miareczkowa.

L6 - Analiza chemiczna lipidow. Zmiany chemiczne ttuszczéw jadalnych. Wykrywanie steroidéw. Liczby ttuszczowe.

L7 - Analiza jakosciowa sacharydéw w oparciu o reakcje charakterystyczne. Badanie wtasciwosci redukujacych sacharydow.

L8 - Refrakto-polarymetryczna analiza zawarto$ci cukrow w roztworach.
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Nazwa przedmiotu
Biznesplan i Zrédta finansowania innowacyjnych pomystéw
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zasady przygotowania biznesplanu i finansowania przedsiewzie¢
|, ZJ-ST1-1J-W07-26/27Z ( P6S_WK )

E2 - (U) Student potrafi przygotowac biznesplan.
|, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Charakterystyka biznesplanu i jego elementow

W2 - Charakterystyka rynku, klienta i konkurencji

W3 - Koszty planowanego przedsiewziecia.

W4 - 0d pomystu do biznesu - fazy powstawania i wdrazania pomystu w praktyke
W5 - Mozliwosci finansowania dziatalno$ci gospodarczej

Nazwa przedmiotu
Ekonomia dla inzynieréw
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie prawa i mechanizmy zwigzane z funkcjonowaniem rynku, jego role w procesie ustalania cen oraz
alokacji zasobdw; zna i rozumie specyfike podstawowych struktur rynkowych (konkurenciji doskonatej i roznych form konkurencji
niedoskonatej) oraz skutki ich funkcjonowania dla producentéw i konsumentow.

l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK )
E2 - (U) Student potrafi — wykorzystujgc podstawowe modele mikro i makroekonomiczne — przeanalizowac przebieg
najistotniejszych proceséw ekonomicznych, wskazujac ich mozliwe przyczyny i prawdopodobne skutki, zidentyfikowa¢ skutki
stosowanej polityki gospodarczej, w konsekwencji jest w stanie dokonac¢ ogdlnej diagnozy biezacych zjawisk zachodzacych w
gospodarce.

|, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do krytycznej oceny wyboréw indywidualnych przedsiebiorstw i gospodarstw domowych oraz ryzyka
zwigzanego z dziatalnoscig gospodarcza. Student jest gotéw formutowac wtasne sady na temat proceséw zachodzacych w
gospodarce, majac jednoczesnie $wiadomos¢é ograniczen poznawczych oraz znaczenia, jakie w procesie formutowania opinii majg
przyjete poczatkowe zatozenia co do funkcjonowania gospodarki.

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )
E4 - (W) Student zna i rozumie podstawowe pojecia makroekonomiczne oraz koncepcje gtéwnych szkét ekonomicznych (ich
zatozenia, ilustracje modelowa, wnioski dla polityki gospodarczej) wyjasniajace wspétzaleznosci pomiedzy zjawiskami
ekonomicznymi i mechanizmy proceséw rozwojowych.

|, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Rynkowy mechanizm alokacji zasobow

W2 - Mikroekonomiczna teoria producenta

W3 - Charakterystyka struktur rynkowych

W4 - Wprowadzenie do makroekonomii — specyfika podejscia, podstawowe problemy, ruch okrezny w gospodarce. Rynek dobr i
ustug w krétkim okresie w modelu Keynesa

W5 - Model IS-LM jako narzedzie analizy makroekonomicznej

W6 - Model klasyczny gospodarki. Poréwnanie krétko i dtugookresowych efektéw polityki fiskalnej i monetarne;.

WT - Czynniki wzrostu gospodarczego w dtugim okresie

C1 - Popyt i podaz

C2 - Narzedzia ingerencji w mechanizm rynkowy. Zastosowania modelu rynkowego do wyjasniania zjawisk ekonomicznych.

C3 - Koszty produkcji — kategorie, wzajemne zaleznosci, analiza

C4 - Dostosowania krotko i dtugookresowe oraz zasady optymalizacji decyzji w przedsiebiorstwie w rynku doskonale
konkurencyjnym oraz w rynku monopolistycznym.

C5 - Dostosowania krdtko i dtugookresowe oraz zasady optymalizacji decyzji w przedsiebiorstwie w rynku oligopolistycznym oraz
w konkurencji monopolistyczne;.

C6 - Podstawowe agregaty makroekonomiczne, rachunek dochodu narodowego. Zagregowany popyt i jego sktadniki, efekty
mnoznikowe.
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C7 - Rola panstwa w gospodarce — niesprawnosci rynku, polityka stabilizacyjna.

C8 - Rynek pieniadza, rownowaga na rynku pienieznym, mnoznik kreacji pienigdza

C9 - Zastosowanie narzedzi polityki monetarnej i fiskalnej. Przyktady z wybranych gospodarek.
C10 - Inflacja

Nazwa przedmiotu
Ekonomiczne aspekty jakosci produktu
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia dotyczace kosztow wytwarzania produktow, wybranych rachunkéw kosztéw, a takze
analizowania kosztéw powstajacych podczas realizacji dziatan.

|, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z ( P6S_WG )

|, ZJ-ST1-1J-W07-26/27Z ( P6S_WK )
E2 - (U) Student potrafi liczy¢ i analizowa¢ koszty powstajace podczas realizacji zaplanowanych dziatan, a takze potrafi
formutowac logicznie wnioski o kosztach na podstawie danych. Student wraz z grupa potrafi wypracowaé wspolne rozwigzanie
problemu i zaprezentowac go na forum grupy.

|, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy. Jest gotow do wspétpracy w zespole,
wypracowywania wspdlnych rozwigzan probleméw na podstawie dostarczonych danych.

l, ZJ-ST1-1J-K03-26/27Z (P6S_KO )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Koszty i rachunek kosztéw - wprowadzenie

W2 - Koszty i wybrane modele rachunku kosztow

W3 - Niezgodnosci - ich wptyw na jakos¢ produktu i koszty wytworzenia

W4 - Rachunek kosztéw jakosci

W5 - Wybrane wskazniki finansowe wykorzystywane w zarzadzaniu

W6 - Koszty w cyklu zycia produktu

WT - Koszty w doskonaleniu jakosci produktu

C1 - Rachunek kosztéw i wybrane modele rachunku kosztéw - wprowadzenie

C2 - Wybrane modele rachunku kosztéw - praktyczne zastosowanie w przedsiebiorstwie
C3 - Koszty niezgodnosci - identyfikacja i analiza

C4 - Koszty jakosci - identyfikacja i analiza

C5 - Praktyczne zastosowanie wybranych wskaznikow finansowych w zarzadzaniu przedsiebiorstwem
C6 - Koszty w cyklu zycia produktu

C7 - Koszty w doskonaleniu jakosci produktu

C8 - Podsumowanie zagadnien i zaliczenie

Nazwa przedmiotu
Eksploracyjna analiza danych z elemenatmi Al
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie Zrodta zmiennosci danych oraz zasady eksploracyjnej analizy danych (EDA).
|, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi stosowac techniki wizualizacji danych wielowymiarowych i raportowac wyniki analiz
l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW )
l, ZJ-ST1-1J-U07-26/27Z (P6S_UU )
E3 - (K) Student jest gotéw do krytycznego wykorzystywania Al jako narzedzia wspomagajgcego myslenie analityczne
l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

C1 - Podstawy statystyki i raportowania wynikoéw. Wizualizacja danych jednowymiarowych.

C2 - Weryfikacja hipotez statystycznych. Praktyczne kroki w analizie statystycznej: schemat decyzyjny wyboru testu
parametrycznego lub nieparametrycznego

C3 - Poréwnanie grup o matej liczebnosci spetniajacych zatozenia normalnosci — testy parametryczne oraz niespetniajacych
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zalozen normalnosci — testy nieparametryczne.

C4 - Korelacja i regresja liniowa. Przyktad szacowania niepewnosci pomiarowej - propagacja btedu.

C5 - Zaawansowana eksploracja danych wielowymiarowych i klasteryzacja. Interpretacja wynikéw PCA z wykorzystaniem Al -
wspomaganie interpretacji wykreséw biplot i opis struktur skupien score plot.

C6 - Praca z rzeczywistymi danymi pomiarowymi i opracowanie projektu zaliczeniowego.

Nazwa przedmiotu
Grafika inzynierska
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zasady rysunku technicznego niezbedne do wykonania prostych rysunkéw elementow.

|, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykonaé rysunki bryt w rzutach prostokatnych i aksonometrycznych wraz z wymiarowaniem w ukfadzie
szeregowym, rownoleglym i mieszanym.

|, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw stale uzupetnia¢ swoje umiejetnosci i wiedze poprzez prace wiasng, nawigzywanie dyskusji i wymiane
informacji z innymi studentami oraz z osobami z otoczenia gospodarczego.

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

l, ZJ-ST1-1J-K07-26/27Z ( P6S_KK )

TreSci programowe przedmiotu

W1 - Znaczenie grafiki inzynierskiej w procesie projektowania. Pismo techniczne. Rodzaje rysunkéw. Formaty arkuszy
rysunkowych, zasady rozmieszczania obiektédw na arkuszu. Zastosowanie linii rysunkowych. Podziatka rysunkowa.

W2 - Metody rzutowania prostokatnego i metody rysunku aksonometrycznego.

W3 - Zasady wymiarowania, linie, liczby i znaki wymiarowe (obowigzujace normy ISO), wymiarowanie szeregowe, réwnolegte,
mieszane, rézne sposoby wymiarowania i odczytywania wymiaréw, przyktady wymiarowania podstawowych elementow.

W4 - Przekroje-definicje, rodzaje przekrojéw, uzasadnienie ich wykonywania, pél-widoki, pot-przekroje, przekroje czastkowe -
wyrwania, czesci maszyn rysowane zawsze w widoku- przyktady; ktady- ich praktyczne zastosowanie.

W5 - Tolerancja i pasowanie, definicja, cel stosowania tolerancji wymiardw, klasy doktadnosci, zasady: statego watka i otworu-
zalety, wady; przyktady oznaczen. Jakos$¢ powierzchni- chropowato$é- definicje, powierzchnia rzeczywista, nominalna, odchytki,
oznaczenie chropowatosci- obowigzujgce symbole. Tolerancje ksztattu i potozenia (GD&T).

W6 - Zasady wykonywania rysunkow czesci maszyn.

C1 - Wprowadzenie do przedmiotu. Zasady zaliczenia. Pismo techniczne rodzaj A lub B (pochyte lub proste). Szkic bryty
monolitycznej wg. europejskiej metody rzutowania prostokatnego.

C2 - Wyznaczanie trzeciego rzutu - Metoda Monge'a.

C3 - Szkic bryty monolitycznej wg. wybranej metody aksonometrycznej.

C4 - Rysunek wykonawczy bryty monolitycznej cz. 1 - przygotowanie arkusza, dobranie podziatki, wykonanie rzutéw prostokatnych
wg. metody europejskiej.

C5 - Rysunek wykonawczy bryty monolitycznej cz. 2 - wymiarowanie, oznaczenie zbiorczej chropowatosci powierzchni.

C6 - Rysunek wykonawczy bryty monolitycznej cz. 3 - wykonanie rzutu aksonometrycznego bryty monolitycznej wybrang metoda

Nazwa przedmiotu
Identyfikacja zafatszowari produktéw
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawy prawne i uwarunkowania wprowadzania produktéw do obrotu, a w szczegélnosci zasady
kreowania débr zgodnych z prawem ochrony wiasnosci intelektualnej oraz prawem wiasnos$ci przemystowej. Posiada wiedze na
temat stosowania nieuczciwych zabiegéw podczas wytwarzania zywnosci, konsekwencji takiego dziatania i sposobdw identyfikacji
takiej zywnosci.

|, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z ( P6S_WG )

|, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi wyznaczyé procedury postepowania w celu identyfikacji zafatszowanej zywnosci jak tez produktow
niezywnosciowych, potrafi dobra¢ metody oceny zafatszowan w zakresie analizy sktadu wybranych produktow oraz fatszowania
znakow towarowych, potrafi rozpoznac towary zafatszowane na rynku, jak réwniez okresli¢ charakter ich zafatszowania.

l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW )
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l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do poszukiwania nowych metod oraz badania zaleznosci wystepujacych pomiedzy parametrami
jakosci, ma swiadomos¢ ze fatszowanie produktéw przynosi zaréwno szkode konsumentom, jak tez zaburza funkcjonowanie rynku
w aspekcie uczciwej konkurencji.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

l, ZJ-ST1-1J-K04-26/27Z ( P6S_KR )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Fatszowanie, produkt zafatszowany - geneza, definicje, rys historyczny

W2 - Regulacje prawne w zakresie fatszowania zywnosci formutowane na $wiecie i w Polsce, obowigzujace akty prawne - analiza
poréwnawcza

W3 - Praktyki stosowane w fatszowaniu produktéw spozywczych, wyniki raportéw pokontrolnych, wysokos¢ kar

W4 - Sposoby identyfikacji fatszowania kosmetykow

W5 - Zafatszowania w sektorze skdrzanym: metody identyfikacji i oceny autentyczno$ci materiatow.

W6 - Podrabianie i fatszowanie odziezy

C1 - Regulacje prawne w zakresie fatszowania zywnos$ci formutowane na $wiecie i w Polsce, obowigzujace akty prawne - analiza
poréwnawcza

C2 - Metody identyfikacji zafatszowan miesa i jego przetworéw

C3 - Metody identyfikacji zafatszowan mleka i jego przetworéw

C4 - Metody identyfikacji zafatszowan w branzy sokowniczej

C5 - Metody identyfikacji zafatszowan wyrobéw kakaowych i czekoladowych

C6 - Metody identyfikacji zafatszowan ttuszczow (roslinnych, zwierzecych, do smarowania)

C7 - Oméwienie prawidtowosci interpretaciji znakowania zywnosci jako potencjalnego zafatszowania

C8 - Metody identyfikacji zafatszowan kosmetykow

C9 - Analiza zafatszowan sktadu odziezy oraz naruszen praw wtasnosci intelektualnej

C10 - Identyfikacja i analiza ryzyka zafatszowan w procesie przetwarzania surowca skérzanego i produkeji gotowego wyrobu.
C11 - Podstawy interpretacji widm w podczerwieni (FTIR) w analizie jako$ciowej produktow przemystowych na podstawie wybranej
grupy produktéw

C12 - Zastosowanie spektroskopii FTIR w identyfikacji zmian sktadu i ocenie zgodnosSci produktéw przemystowych na podstawie
wybranej grupy produktow

C13 - Wykorzystanie metod chromatograficznych do wykrywania zafatszowan produktéw kosmetycznych

Nazwa przedmiotu
Inzynieria jakosci produktow przemystowych |
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie terminologie i metody badawcze dotyczace produktow polimerowych, metalowych oraz szklanych i
ceramicznych, w tym badania preferencji konsumenckich i ksztattowania na ich podstawie jakosci produktow.

|, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi okresli¢ wymagania dla wybranych grup produktéw polimerowych, metalowych oraz szklanych i
ceramicznych, a takze dokona¢ oceny poziomu spetnienia powyzszych wymagan przez produkt.

|, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do podejmowania dziatan majacych na celu optymalizacje poziomu jakosci (spetnienia wymagarn)
produktéw polimerowych, metalowych oraz szklanych i ceramicznych.

l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Klasyfikacja i charakterystyka materiatéw polimerowych.

W2 - Synteza i recykling materiatow polimerowych.

W3 - Wyroby z tworzyw sztucznych i kryteria oceny ich jakosci.

W4 - Klasyfikacja produktéw kosmetycznych i chemii gospodarczej oraz ich charakterystyka.

W5 - Klasyfikacja materiatéw malarskich. Sktad materiatow malarskich. Kryteria oceny jakosci i ksztattowania jakosci materiatow
malarskich. Charakterystyka farb klejowych, emulsyjnych i lakierowych.

W6 - Charakterystyka i wymagania jako$ciowe wyrobdw szklanych i ceramicznych.

WT - Podstawowe funkcje srodkéw smarowych, wtasciwosci chemiczne i fizyczne olejow smarowych, wymagania dotyczace
jakosci nowoczesnych olejéw silnikowych.

W8 - Podstawowe pojecia dotyczace reologii i smarnosci ptynéw oraz ich przetozenie na parametry eksploatacyjne, klasyfikacje
jakosciowe i lepkosciowa olejéw silnikowych, wptyw substancji smarowych na srodowisko, utylizacja przepracowanych srodkéw
smarowych.

L1 - Identyfikacja materiatéw polimerowych i ich dobor do wybranych zastosowan.

L2 - Badania wtasciwosci mechanicznych i termicznych materiatow polimerowych.

L3 - Badania wtasciwosci elastomerow (elastycznosé, twardosé, Scieralnosé, parametry wytrzymatosciowe).
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L4 - Badania wyrobow malarskich (rozlewnos¢, lepko$é dynamiczna, stopien roztarcia pigmentow i wypetniaczy).

L5 - Badania powtok malarskich (grubos¢ powtoki, odpornos¢ na zarysowanie, potysk, odpornos¢ na uderzenie i zginanie,
przyczepnosg).

L6 - Metody otrzymywania mydet i badania wtasciwosci Srodkow powierzchniowo czynnych.

L7 - Badania wiasciwosci emulsji kosmetycznych. Ocena rodzaju emulsji i podstawowych wtasciwosci fizycznych.

L8 - Identyfikacja, ocena wadliwosci i poziomu jako$ci wyrobow ceramicznych.

L9 - Ocena wadliwosci i poziomu jakos$ci wyrobéw szklanych (pomiar naprezen za pomoca polarymetru, badanie odpornosci na
szok termiczny).

L10 - Identyfikacja metali i stopow metali.

L11 - Badania twardo$ci wyrobow metalowych.

L12 - Badania wtasciwosci powierzchni wyrobéw metalowych.

L13 - Nieniszczace badania wad wyrobéw metalowych (non-destructive testing, NDT).

L14 - Ocena wtasciwosci srodkow smarowych (oznaczanie lepkosci kinematycznej oleju smarowego w temp. 40 100 *C,
obliczanie wskaznika lepkosci oleju smarowego)

L15 - Ocena wtasciwosci srodkow smarowych (charakterystyki reologiczne).

Nazwa przedmiotu
Inzynieria jakosci produktow przemystowych I(N)
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie terminologie i metody badawcze dotyczace produktéw polimerowych, metalowych oraz szklanych i
ceramicznych, w tym badania preferencji konsumenckich i ksztattowania na ich podstawie jakosci produktow.

|, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi okresli¢ wymaganla dla wybranych grup produktow pollmerowych metalowych oraz szklanych i
ceramicznych, a takze dokonac¢ oceny poziomu spetnienia powyzszych wymagarn przez produkt.

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do podejmowania dziatan majacych na celu optymalizacje poziomu jakosci (spetnienia wymagarn)
produktow polimerowych, metalowych oraz szklanych i ceramicznych.

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Klasyfikacja i charakterystyka materiatéw polimerowych.
W2 - Synteza i recykling materiatéw polimerowych.
W3 - Wyroby z tworzyw sztucznych i kryteria oceny ich jakosci.
W4 - Klasyfikacja produktéw kosmetycznych i chemii gospodarczej oraz ich charakterystyka.
W5 - Klasyfikacja materiatéw malarskich. Sktad materiatdw malarskich. Kryteria oceny jakosci i ksztattowania jakosci materiatow
malarskich. Charakterystyka farb klejowych, emulsyjnych i lakierowych.
W6 - Charakterystyka i wymagania jakosciowe wyrob6w szklanych i ceramicznych.
WT - Podstawowe funkcje srodkéw smarowych, wtasciwosci chemiczne i fizyczne olejéw smarowych, wymagania dotyczace
jakosci nowoczesnych olejéw silnikowych.
W8 - Podstawowe pojecia dotyczace reologii i smarnosci ptynéw oraz ich przetozenie na parametry eksploatacyjne, klasyfikacje
jakosciowe i lepkosciowa olejow silnikowych, wptyw substancji smarowych na srodowisko, utylizacja przepracowanych srodkéw
smarowych.
- Identyfikacja materiatéw polimerowych i ich dobér do wybranych zastosowan.
L2 - Badania wtasciwosci mechanicznych i termicznych materiatow polimerowych.
L3 - Badania wtasciwosci elastomerdw (elastycznosé, twardosé, Scieralno$é, parametry wytrzymato$ciowe).
L4 - Badania wyrobéw malarskich (rozlewnos¢, lepko$é dynamiczna, stopien roztarcia pigmentow i wypetniaczy).
L5 - Badania powtok malarskich (grubo$¢ powtoki, odporno$¢ na zarysowanie, potysk, odporno$¢ na uderzenie i zginanie,
przyczepnosg).
L6 - Metody otrzymywania mydet i badania wtasciwosci srodkéw powierzchniowo czynnych.
L7 - Badania wiasciwos$ci emulsji kosmetycznych. Ocena rodzaju emulsji i podstawowych wtasciwosci fizycznych.
L8 - Identyfikacja, ocena wadliwosci i poziomu jako$ci wyrobow ceramicznych.
L9 - Ocena wadliwosci i poziomu jakosci wyrobéw szklanych (pomiar naprezen za pomocg polarymetru, badanie odpornosci na
szok termiczny).
L10 - Identyfikacja metali i stopow metali.
L11 - Badania twardosci wyrobéw metalowych.
L12 - Badania wtasciwosci powierzchni wyrobow metalowych.
L13 - Nieniszczace badania wad wyrobow metalowych (non-destructive testing, NDT).
L14 - Ocena whasciwosci srodkéw smarowych (oznaczanie lepkosci kinematycznej oleju smarowego w temp. 40§ 100 *C,
obliczanie wskaznika lepkosci oleju smarowego)
L15 - Ocena wtasciwosci srodkow smarowych (charakterystyki reologiczne).
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Nazwa przedmiotu
Inzynieria jakosci produktow przemystowych II
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia dotyczace ksztattowania, analizy i oceny jakos$ci wyrobéw
tekstylnych, odziezowych oraz skérzanych. Rozumie zjawiska zachodzace w fazach cyklu zycia tych wyrobow. Ma wiedze o
materiatach, technologiach i narzedziach wykorzystywanych w rozwigzywaniu zadan inzynierskich dotyczacych branzy TCLF
(Textile, Clothing, Leather & Footwear).

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykorzystac¢ posiadang wiedze, w tym okresli¢ wymagania jakosciowe dla wyrobéw tekstylnych,
odziezowych i skérzanych, dokonaé wyboru i oceny przydatnosci metod i narzedzi stuzacych ocenie jakosci tych produktéw.
Posiada umiejetnos$¢ planowania i wykonywnania badan parametrow jakosciowych zgodnie z zasadami bezpieczenstwa, a takze
krytycznie zinterpretowac wyniki tej oceny i przedstawi¢ w formie raportu.

|, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW )

|, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (U) Student potrafi planowac i organizowa¢ prace indywidualng oraz wspétdziata¢ w ramach prac zespotowych. Potrafi uczy¢
sie samodzielnie, planowa¢ oraz realizowaé wlasny proces uczenia sie.

l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E4 - (K) Student jest gotéw do Swiadomego wykonywania powierzonych mu zadan oraz do myslenia i dziatania w sposob twérczy.
Jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych zwigzanych z
ksztattowaniem i oceng jakosci produktéw branzy TCLF.

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z (P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K07-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Zagadnienia wstepne: wyroby tekstylne i odziezowe jako przedmiot obrotu towarowego: podstawowe pojecia (wyréb
widkienniczy, tekstylny, konfekcyjny, odziezowy), klasyfikacja towarowa, wymagania prawne zwigzane z wprowadzaniem
produktéw do obrotu. Jako$é wyrobéw w wymiarze wieloaspektowym. Wspétczesne wyzwania branzy tekstylno-odziezowe;.

W2 - Surowce wiékiennicze: kryteria podziatu i klasyfikacja surowcow widkienniczych. Charakterystyka naturalnych i chemicznych
wiokien tekstylnych.

W3 - Ksztattowanie jakosci liniowych i ptaskich wyrobdéw tekstylnych w procesach technologicznych. Rodzaje i asortyment
wyrobow tekstylnych. Determinanty jakosci wyrobow tekstylnych.

W4 - Ksztattowanie jakosci wyrobdw tekstylnych w procesie wykonczania: rodzaje substancji barwigcych, podziat uzytkowy
barwnikéw; rodzaje i techniki drukowania wyrobéw tekstylnych; rodzaje i funkcje apreturowania.

W5 - Wyroby konfekeyjne: rodzaje i asortyment, funkcje i determinanty jako$ci odziezy, systemy rozmiaréw odziezy, odbiér
jakosciowy wyrobow konfekcyjnych, jakosé odziezy na rynku krajowym w $wietle raportow organéw kontroli i nadzoru

W6 - Przemyst skdrzany - zaplecze badawcze i trendy rozwojowe. Budowa histologiczna i chemiczna oraz asortyment surowca
skoérzanego.

WT - Ksztattowanie wtasciwosci wyrobdéw ze skor z uwzglednieniem ich przeznaczenia - technologiczne aspekty wyprawy skor
wptywajace na ich jakos¢.

W8 - Charakterystyka asortymentowa skor wyprawionych i wyrobéw skérzanych (obuwie, wyroby kaletnicze).

W9 - Ekologiczne rozwigzania w zakresie wyprawy skor. Wiasciwosci chemiczne i fizyczne skor wyprawionych oraz metody
badania i oceny jakosci.

W10 - Projektowanie i modyfikacja jakosci obuwia skorzanego — pojecia klasyfikacyjne, konstrukcyjne i inne, czesci obuwia i
systemy montazu, produkcja systemem przemystowym.

W11 - Projektowanie i modyfikacja jakosci wyrobdéw kaletniczych — czesci sktadowe, dodatki kaletnicze, techniki montazu i
wykonczanie. Jako$¢ wyrobow ze skor dostepnych na rynkach krajowym i zagranicznych.

L1 - Zajecia wprowadzajace: przepisy bhp, regulamin pracowni i zaliczenia ¢wiczen. Zapoznanie z aparaturg laboratoryjna. Kryteria
klasyfikacji i rodzaje witdkien tekstylnych. Zapoznanie sie z kolekcjg widkien tekstylnych i ich cechami organoleptycznymi.
Wprowadzenie do fizyko-chemicznych metod identyfikacji wiokien.

L2 - JakoSciowe i iloSciowe okreslenie sktadu surowcowego wyrobdw widkienniczych, rodzaje metod i ich praktyczne
zastosowanie.

L3 - Terminologia i rozpoznawanie podstawowych rodzajéw liniowych wyrobéw tekstylnych. Kryteria jakosci liniowych wyrobow
tekstylnych, systemy numeracji nitek (numer tex, metryczny i turynski), metody badania i oceny wlasciwosci nitek (masa liniowa,
kierunek i liczba skretu).

L4 - Asortyment, przeznaczenie i terminologia dotyczaca ptaskich wyrobow tekstylnych. Rozpoznawanie tkanin, dzianin, wiéknin,
przedzin i laminatow. Badanie i ocena parametréw strukturalnych ptaskich wyrobow tekstylnych (grubosé, masa powierzchniowa i
liniowa, gestosé/scistos¢ tkanin i dzianin). Wptyw splotéw tkackich i dziewiarskich na ksztattowanie jakosci wyrobéw
widkienniczych, rodzaje splotow, ich nazewnictwo oraz identyfikacja.

L5 - Metody badania wtasciwosci mechanicznych ptaskich wyrobéw tekstylnych (odporno$é na Scieranie, wytrzymato$é na
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rozdzieranie, sita zrywajaca i wydtuzenie przy maksymalnej sile). Dobor metod i narzedzi badawczych, zasady prowadzenia
pomiaréw oraz analizy wynikéw. Ocena wtasciwosci materiatdw w aspekcie ich przeznaczenia.

L6 - llosciowe i jakosciowe metody pomiaru i oceny wybranych parametréw estetycznych materiatow tekstylnych (np.
kolorymetryczna vs. organoleptyczna ocena zmiany wybarwienia; gniotliwos$¢ vs. odpornosé na miecie).

L7 - Wptyw doboru metod i narzedzi badawczych na interpretacje wynikéw badan parametrow biofizycznych: zasady prowadzenia
pomiardéw oraz analizy wynikéw. Ocena wiasciwosci materiatéw w aspekcie ich przeznaczenia. Ocena zmian parametrow
biofizycznych materiatéw funkcjonalnych

L8 - Ocena jakosci wyrobéw widkienniczych: prawidtowos¢ oznakowania wyrobéw wiékienniczych wedtug obowigzujacych
wymagan, wady materiatowe i konfekcyjne. Zaliczenie koricowe.

L9 - Badania organoleptyczne skor wyprawionych. Identyfikacja pochodzenia, garbowania, wykoriczenia oraz przeznaczenia skor.
Klasyfikacja jakosciowa skor wyprawionych — wady, podziat na gatunki.

L10 - Oznaczanie wybranych wtasciwosci chemicznych skér: zawartosci substancji lotnych, pH i liczby dyferencji. Oznaczanie
temperatury skurczu do 100 st. Celsjusza

L11 - Oznaczanie wiasciwosci fizyko-mechanicznych skér I: grubosci, wytrzymatosci na rozcigganie i wydtuzenia procentowego,
sily rozdzierajacej.

L12 - Oznaczanie wasciwosci fizyko-mechanicznych skor II: odpornosci na zginanie metod fleksometryczna, odpornosci barwy na
cykliczne tarcie ruchem posuwisto-zwrotnym.

L13 - Badanie i ocena wtasciwosci higienicznych skor: przepuszczalnosci powietrza i pary wodnej, absorpcji pary wodnej,
cieptochronnosci. Badanie absorpcji wody w warunkach statycznych.

L14 - Ocena jakosci skor — zgodnosci z wymaganiami. Atesty analityczne.

L15 - Konstrukcja i wielkosci obuwia. System wymiarowania i znakowanie. Prawidtowe dopasowanie obuwia do stopy

L16 - Ocena i odbidr jakoSciowy obuwia oraz wyrobow kaletniczych — wady materiatowe i btedy wykonania.

Nazwa przedmiotu
Inzynieria jakosci produktow przemystowych II(N)
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia dotyczace ksztattowania, analizy i oceny jakos$ci wyrobéw
tekstylnych, odziezowych oraz skérzanych. Rozumie zjawiska zachodzace w fazach cyklu zycia tych wyrobéw. Ma wiedze o
materiatach, technologiach i narzedziach wykorzystywanych w rozwigzywaniu zadan inzynierskich dotyczacych branzy TCLF
(Textile, Clothing, Leather & Footwear).

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykorzystac¢ posiadang wiedze, w tym okresli¢ wymagania jakosciowe dla wyrobéw tekstylnych,
odziezowych i skérzanych, dokonaé wyboru i oceny przydatnosci metod i narzedzi stuzacych ocenie jakosci tych produktéw.
Posiada umiejetnos$¢ planowania i wykonywnania badan parametrow jakosciowych zgodnie z zasadami bezpieczenstwa, a takze
krytycznie zinterpretowac wyniki tej oceny i przedstawi¢ w formie raportu.

|, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW)

|, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (U) Student potrafi planowac i organizowa¢ prace indywidualng oraz wspétdziata¢ w ramach prac zespotowych. Potrafi uczy¢
sie samodzielnie, planowa¢ oraz realizowaé¢ wlasny proces uczenia sie.

l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E4 - (K) Student jest gotéw do Swiadomego wykonywania powierzonych mu zadan oraz do myslenia i dziatania w sposob twérczy.
Jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych zwigzanych z
ksztattowaniem i oceng jakosci produktéw branzy TCLF.

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z (P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K07-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Zagadnienia wstepne: wyroby tekstylne i odziezowe jako przedmiot obrotu towarowego: podstawowe pojecia (wyréb
widkienniczy, tekstylny, konfekcyjny, odziezowy), klasyfikacja towarowa, wymagania prawne zwigzane z wprowadzaniem
produktéw do obrotu. Jako$é wyrobéw w wymiarze wieloaspektowym. Wspétczesne wyzwania branzy tekstylno-odziezowe;.
W2 - Surowce widkiennicze: kryteria podziatu i klasyfikacja surowcow widkienniczych. Charakterystyka naturalnych i chemicznych
wiokien tekstylnych.

W3 - Ksztattowanie jakosci liniowych i ptaskich wyrobdéw tekstylnych w procesach technologicznych. Rodzaje i asortyment
wyrobow tekstylnych. Determinanty jakosci wyrobow tekstylnych.

W4 - Ksztattowanie jakosci wyrobdw tekstylnych w procesie wykonczania: rodzaje substancji barwigcych, podziat uzytkowy
barwnikéw; rodzaje i techniki drukowania wyrobéw tekstylnych; rodzaje i funkcje apreturowania.

W5 - Wyroby konfekeyjne: rodzaje i asortyment, funkcje i determinanty jako$ci odziezy, systemy rozmiaréw odziezy, odbiér
jakosciowy wyrobow konfekceyjnych, jakosé odziezy na rynku krajowym w $wietle raportow organéw kontroli i nadzoru

W6 - Przemyst skorzany - zaplecze badawcze i trendy rozwojowe. Budowa histologiczna i chemiczna oraz asortyment surowca
skoérzanego.
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WT - Ksztattowanie wtasciwosci wyrobdéw ze skor z uwzglednieniem ich przeznaczenia - technologiczne aspekty wyprawy skor
wptywajace na ich jakos¢.

W8 - Charakterystyka asortymentowa skor wyprawionych i wyrobéw skérzanych (obuwie, wyroby kaletnicze).

W9 - Ekologiczne rozwigzania w zakresie wyprawy skor. Wiasciwosci chemiczne i fizyczne skér wyprawionych oraz metody
badania i oceny jakosci.

W10 - Projektowanie i modyfikacja jakosci obuwia skorzanego — pojecia klasyfikacyjne, konstrukcyjne i inne, czesci obuwia i
systemy montazu, produkcja systemem przemystowym.

W11 - Projektowanie i modyfikacja jako$ci wyrobdw kaletniczych — czesci sktadowe, dodatki kaletnicze, techniki montazu i
wykoniczanie. Jako$¢ wyrobow ze skor dostepnych na rynkach krajowym i zagranicznych.

L1 - Zajecia wprowadzajace: przepisy bhp, regulamin pracowni i zaliczenia ¢wiczen. Zapoznanie z aparaturg laboratoryjna. Kryteria
klasyfikacji i rodzaje widkien tekstylnych. Zapoznanie sie z kolekcjg widkien tekstylnych i ich cechami organoleptycznymi.
Wprowadzenie do fizyko-chemicznych metod identyfikacji wiokien.

L2 - Jakosciowe i ilosciowe okreslenie sktadu surowcowego wyrobéw wiékienniczych, rodzaje metod i ich praktyczne
zastosowanie.

L3 - terminologia i rozpoznawanie podstawowych rodzajéw liniowych wyrobéw tekstylnych. Kryteria jakosci liniowych wyrobéw
tekstylnych, systemy numeracji nitek (numer tex, metryczny i turyriski), metody badania i oceny wtasciwosci nitek (masa liniowa,
kierunek i liczba skretu).

L4 - Asortyment, przeznaczenie i terminologia dotyczaca ptaskich wyrobdw tekstylnych. Rozpoznawanie tkanin, dzianin, wtéknin,
przedzin i laminatoéw. Badanie i ocena parametréw strukturalnych ptaskich wyrobow tekstylnych (grubosé, masa powierzchniowa i
liniowa, gestosé/scistos¢ tkanin i dzianin). Wptyw splotéw tkackich i dziewiarskich na ksztattowanie jakosci wyrobéw
widkienniczych, rodzaje splotdw, ich nazewnictwo oraz identyfikacja.

L5 - Metody badania wtasciwosci mechanicznych ptaskich wyrobéw tekstylnych (odporno$é na Scieranie, wytrzymato$é na
rozdzieranie, sita zrywajaca i wydtuzenie przy maksymalnej sile). Dobér metod i narzedzi badawczych, zasady prowadzenia
pomiardw oraz analizy wynikéw. Ocena wtasciwosci materiatow w aspekcie ich przeznaczenia.

L6 - llosciowe i jakosciowe metody pomiaru i oceny wybranych parametréw estetycznych materiatéw tekstylnych (np.
kolorymetryczna vs. organoleptyczna ocena zmiany wybarwienia; gniotliwos$¢ vs. odpornosé na miecie).

L7 - Wptyw doboru metod i narzedzi badawczych na interpretacje wynikéw badarn parametréw biofizycznych: zasady prowadzenia
pomiaréw oraz analizy wynikéw. Ocena wtasciwosci materiatdw w aspekcie ich przeznaczenia. Ocena zmian parametréw
biofizycznych materiatéw funkcjonalnych

L8 - Ocena jakosci wyrobow wiokienniczych: prawidtowos¢ oznakowania wyrobdw widkienniczych wedtug obowigzujacych
wymagan, wady materiatowe i konfekcyjne. Zaliczenie koricowe.

L9 - Badania organoleptyczne skor wyprawionych. Identyfikacja pochodzenia, garbowania, wykoriczenia oraz przeznaczenia skor.
Klasyfikacja jako$ciowa skor wyprawionych — wady, podziat na gatunki.

L10 - Oznaczanie wybranych wtasciwosci chemicznych skér: zawartosci substancji lotnych, pH i liczby dyferencji. Oznaczanie
temperatury skurczu do 100 st. Celsjusza

L11 - Badania organoleptyczne skor wyprawionych. Identyfikacja pochodzenia, garbowania, wykoriczenia oraz przeznaczenia skor.
Klasyfikacja jako$ciowa skor wyprawionych — wady, podziat na gatunki.

L12 - Oznaczanie wiasciwosci fizyko-mechanicznych skér II: odpornosci na zginanie metod fleksometryczng, odpornos$ci barwy na
cykliczne tarcie ruchem posuwisto-zwrotnym.

L13 - Badanie i ocena wtasciwosci higienicznych skor: przepuszczalno$ci powietrza i pary wodnej, absorpcji pary wodnej,
cieptochronnosci. Badanie absorpcji wody w warunkach statycznych.

L14 - Ocena jakosci skor — zgodnosci z wymaganiami. Atesty analityczne.

L15 - Konstrukcja i wielkosci obuwia. System wymiarowania i znakowanie. Prawidtowe dopasowanie obuwia do stopy.

L16 - Ocena i odbiér jakoSciowy obuwia oraz wyrobow kaletniczych — wady materiatowe i btedy wykonania.

Nazwa przedmiotu
Inzynieria jakosci produktéw zywnosciowych |
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowe zagadnienia z zakresu inzynierii jakosci produktéw zywnosciowych pochodzenia
roslinnego.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )

|, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (W) Student zna i rozumie metodyke badan w zakresie analizy i ksztattowania jakosci produktéw zywnosciowych pochodzenia
roslinnego.

|, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z ( P6S_WG )

|, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z ( P6S_WG )
E3 - (U) Student potrafi planowac i wykonywac¢ badania analityczne, pozyskiwaé niezbedne dane na temat badanych produktow
zywnosciowych, mysle¢ syntetycznie, wyciggac na podstawie przeprowadzonych analiz odpowiednie wnioski i prezentowac wyniki
badan laboratoryjnych.

l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW )

l, ZJ-ST1-1J-U07-26/27Z (P6S_UU )
E4 - (V) Student potrafi planowac i realizowac proces uczenia sie oraz prace wiasna i zespotowa zgodnie z zasadami BHP.
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l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )

l, ZJ-ST1-1J-U07-26/27Z (P6S_UU )
E5 - (K) Student jest gotéw do realizacji pod nadzorem prowadzacego zadan laboratoryjnych zwigzanych z ksztattowaniem, analiza
i oceng jakosci produktéw zywnosciowych pochodzenia roslinnego.

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )
E6 - (K) Student jest gotéw do krytycznej analizy posiadanej wiedzy w zakresie inzynierii jakosci Zywnosci pochodzenia roslinnego
oraz do myslenia i dziatania w tym zakresie w sposdb tworczy.

l, ZJ-ST1-1J-K03-26/27Z (P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Inzyniera jakosci zywnosci - przedmiot, zakres i znaczenie zagadnienia w analizie i ksztattowaniu jakosci produktow
spozywczych. Jakosé zywnosci i jej determinanty; podstawowe pojecia i wybrane metody inzynierii jakos$ci produktow
spozywczych.

W2 - Inzynieria jakoSci zb6z i przetworéw zbozowych - surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci.
W3 - Inzynieria jakosci roslin skrobiodajnych (zwtaszcza ziemniakéw) i przetworéw ziemniaczanych - surowcowe, technologiczne,
przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci.

W4 - Inzynieria jakosci jadalnych ttuszczow roslinnych - surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci.
W5 - Inzynieria jako$ci kawy, herbaty, kakao - surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci.

W6 - Cukier i substancje stodzace - podziat i charakterystyka, ich rola w ksztattowaniu jakosci produktéw zywnosciowych.
Inzynieria jakosci produktéw przemystu cukierniczego

WT - Owoce i warzywa - podziat, klasyfikacja, determinanty jakos$ci i ich przemiany w czasie

W8 - Przetwory owocowo - warzywne. Klasyfikacja, metody utrwalania; surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe
aspekty jakosci.

W9 - Napoje bezalkoholowe. Woda i jej rola w zywieniu cztowieka i w ksztattowaniu jakosci zywnosci. Soki, napoje, nektary -
determinanty jakosci i ich przemiany w czasie - mozliwo$¢ optymalizacji poziomu jakosci produktow. Surowcowe, technologiczne,
przechowalnicze i handlowe aspekty jako$ci napojéw bezalkoholowych.

W10 - Piwo, wino, produkty przemystu spirytusowego - surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci.
L1 - Zakres merytoryczny i warunki realizacji zaje¢ laboratoryjnych i uzyskiwania zaliczer laboratoriow z zakresu Inzynierii jakosci
zywnosci |. Zasady i przepisy BHP obowiazujace w laboratorium Katedry Jakosci Produktéw Zywnosciowych. Identyfikacja i analiza
determinant jakosci wybranych produktéw zywnosciowych - zakres i znaczenie inzynierii jakosci zywnosci w ksztattowaniu jakosci
produktu.

L2 - Analiza poréwnawcza determinant jako$ci zb6z

L3 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci maki |

L4 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci maki Il

L5 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci makaronu/kasz/ptatkéw zbozowych

L6 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci pieczywa

L7 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci ziemniakdw i przetworéw ziemniaczanych

L8 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci ttuszczow roslinnych |

L9 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci ttuszczow roslinnych I

L10 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci kawy i kakao

L11 - Analiza pordwnawcza determinant jakosci herbaty

L12 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci produktow przemystu cukierniczego

L13 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci przetworéw owocowo-warzywnych

L14 - Analiza poréwnawcza determinant jako$ci przetworéw owocowo-warzywnych I

L15 - Analiza poréwnawcza determinant jako$ci piwa/wina.

Nazwa przedmiotu
Inzynieria jakosci produktéw zywnosciowych I(N)
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowe zagadnienia z zakresu inzynierii jakosci produktéw zywnosciowych pochodzenia
roslinnego.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (W) Student zna i rozumie metodyke badan w zakresie analizy i ksztattowania jakosci produktéw zywnosciowych pochodzenia
roslinnego.

l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z (P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z (P6S_WG )
E3 - (U) Student potrafi planowaé i wykonywaé badania analityczne, pozyskiwa¢ niezbedne dane na temat badanych produktéw
zywnosciowych, mysle¢ syntetycznie, wyciggac na podstawie przeprowadzonych analiz odpowiednie wnioski i prezentowa¢ wyniki
badan laboratoryjnych.
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l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW )

l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E4 - (U) Student potrafi planowac i realizowa¢ proces uczenia sie oraz prace wtasng i zespotowg zgodnie z zasadami BHP.

l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )

l, ZJ-ST1-1J-U07-26/27Z (P6S_UU )
E5 - (K) Student jest gotéw do realizacji pod nadzorem prowadzacego zadan laboratoryjnych zwigzanych z ksztattowaniem, analiza
i oceng jakosci produktéw zywnosciowych pochodzenia roslinnego.

|, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )

|, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )
E6 - (K) Student jest gotéw do krytycznej analizy posiadanej wiedzy w zakresie inzynierii jakosci Zzywno$ci pochodzenia roslinnego
oraz do myslenia i dziatania w tym zakresie w sposob twérczy.

l, ZJ-ST1-1J-K03-26/27Z ( P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tre$ci programowe przedmiotu

W1 - InZyniera jakosci zywnosci - przedmiot, zakres i znaczenie zagadnienia w analizie i ksztattowaniu jakosci produktow
spozywczych. Jakos$é zywnosci i jej determinanty; podstawowe pojecia i wybrane metody inzynierii jakosci produktow
spozywczych.

W2 - Inzynieria jakoSci zb6z i przetworéw zbozowych - surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci.
W3 - Inzynieria jakosci roslin skrobiodajnych (zwtaszcza ziemniakow) i przetworéw ziemniaczanych - surowcowe, technologiczne,
przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci.

W4 - Inzynieria jakosci jadalnych ttuszczow roslinnych - surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci.
W5 - Inzynieria jakosci kawy, herbaty, kakao - surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci.

W6 - Cukier i substancje stodzace - podziat i charakterystyka, ich rola w ksztattowaniu jakosci produktéw zywnosciowych.
Inzynieria jakosci produktow przemystu cukierniczego

WT - Owoce i warzywa - podziat, klasyfikacja, determinanty jakosci i ich przemiany w czasie

W8 - Przetwory owocowo - warzywne. Klasyfikacja, metody utrwalania; surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe
aspekty jakosci.

W9 - Napoje bezalkoholowe. Woda i jej rola w zywieniu cztowieka i w ksztattowaniu jakosci zywnosci. Soki, napoje, nektary -
determinanty jakosci i ich przemiany w czasie - mozliwos$¢ optymalizacji poziomu jakosci produktéw. Surowcowe, technologiczne,
przechowalnicze i handlowe aspekty jako$ci napojéw bezalkoholowych.

W10 - Piwo, wino, produkty przemystu spirytusowego - surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci.
L1 - Zakres merytoryczny i warunki realizacji zaje¢ laboratoryjnych i uzyskiwania zaliczer laboratoriow z zakresu Inzynierii jakosci
zywnosci |. Zasady i przepisy BHP obowigzujace w laboratorium Katedry Jakosci Produktéw Zywnosciowych. Identyfikacja i analiza
determinant jakosci wybranych produktéw zywnosciowych - zakres i znaczenie inzynierii jakosci zywnosci w ksztattowaniu jakosci
produktu.

L2 - Analiza porownawcza determinant jakosci zb6z

L3 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci maki |

L4 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci maki Il

L5 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci makaronu/kasz/ptatkéw zbozowych

L6 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci pieczywa

L7 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci ziemniakdw i przetworéw ziemniaczanych

L8 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci ttuszczow roslinnych |

L9 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci ttuszczéw roslinnych Il

L10 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci kawy i kakao

L11 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci herbaty

L12 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci produktow przemystu cukierniczego

L13 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci przetworéw owocowo-warzywnych

L14 - Analiza poréwnawcza determinant jako$ci przetworéw owocowo-warzywnych I

L15 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci piwa/wina.

Nazwa przedmiotu
Inzynieria jakosci produktow zywnosciowych Il
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie kryteria réznicowania jakosci Zzywnosci pochodzenia zwierzecego oraz wybrane narzedzia jej oceny
l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )
l, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (W) Student zna i rozumie prawidtowosci i czynniki ksztattujace jako$¢ zywnosci pochodzenia zwierzecego
l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z ( P6S_WG )
E3 - (U) Student potrafi wskazaé determinanty jakosci zywnosci pochodzenia zwierzecego i wykonaé analizy stuzace ich ocenie
|, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW)
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l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW )
E4 - (U) Student potrafi wykorzystywaé posiadana wiedze oraz pozyskiwac informacje z literatury w celu wyciagniecia wnioskow i
okreslenia mozliwosci doskonalenia jakosci zywnosci pochodzenia zwierzecego
l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW )
E5 - (U) Student jest gotow do pracy w zespotach projektowych i wyznaczenia priorytetow w swoich dziataniach
l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E6 - (K) Student jest gotéw do krytycznej weryfikacji danych dotyczacych jakosci zywnosci pochodzenia zwierzecego
l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Miéd - surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci

W2 - Tluszcze pochodzenia zwierzecego — surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci
W3 - Jaja — surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosSci

W4 - Mleko i przetwory mleczne - charakterystyka surowca oraz determinanty jakosci

W5 - Mleczne desery mrozone — surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci
W6 - Charakterystyka surowca miesnego oraz czynniki ksztattujgce jakos¢ miesa

WT - Wptyw technologii przetwarzania surowca miesnego na jako$¢ produktu

W8 - Jakosé zywieniowa miesa i przetworéw miesnych

W9 - Zmiany jakosci produktéw miesnych

W10 - Technologiczne i handlowe uwarunkowania zapewnienia jakosci i trwatosci produktéw miesnych
W11 - Ryby i konserwy rybne — surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci
L1 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci miodu |

L2 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci miodu ||

L3 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci mleka |

L4 - Analiza porownawcza determinant jakosci mleka |

L5 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci napojéw mlecznych fermentowanych

L6 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci seréw

L7 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci mlecznych deseréw mrozonych

L8 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci jaj i przetwordw jajecznych

L9 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci tluszczow pochodzenia zwierzecego |

L10 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci ttuszczéw pochodzenia zwierzecego |l

L11 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci miesa |

L12 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci miesa |l

L13 - Analiza poréwnawcza determinant jako$ci przetworéw miesnych |

L14 - Analiza poréwnawcza determinant jako$ci przetworéw miesnych Il

L15 - Analiza poréwnawcza determinant jako$ci migsa ryb i przetworéw rybnych. Prezentacja zespotowego projektu oceny jakosci
wybranego produktu zywnos$ciowego

Nazwa przedmiotu
Inzynieria jakosci produktow zywnosciowych II(N)
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie kryteria réznicowania jako$ci zywnosci pochodzenia zwierzecego oraz wybrane narzedzia jej oceny
|, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )
l, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (W) Student zna i rozumie prawidtowosci i czynniki ksztattujgce jako$¢ zywnosci pochodzenia zwierzecego
l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z (P6S_WG )
E3 - (U) Student potrafi wskazaé¢ determinanty jakosci zywnosci pochodzenia zwierzecego i wykonac analizy stuzace ich ocenie
l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW )
l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW )
E4 - (U) Student potrafi wykorzystywaé posiadana wiedze oraz pozyskiwac informacje z literatury w celu wyciagniecia wnioskow i
okreslenia mozliwosci doskonalenia jakosci zywnosci pochodzenia zwierzecego
|, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW )
E5 - (U) Student jest gotow do pracy w zespotach projektowych i wyznaczenia priorytetow w swoich dziataniach
|, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E6 - (K) Student jest gotéw do krytycznej weryfikacji danych dotyczacych jakosci zywnosci pochodzenia zwierzecego
l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tre$ci programowe przedmiotu

W1 - Midéd - surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci
W2 - Tluszcze pochodzenia zwierzecego — surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci
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W3 - Jaja - surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci

W4 - Mleko i przetwory mleczne - charakterystyka surowca oraz determinanty jakosci

W5 - Mleczne desery mrozone — surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci
W6 - Charakterystyka surowca migsnego oraz czynniki ksztattujace jako$¢ miesa

WT - Wptyw technologii przetwarzania surowca miesnego na jako$¢ produktu

W8 - Jakos¢ zywieniowa miesa i przetworéw miesnych

W9 - Zmiany jakosci produktow miesnych

W10 - Technologiczne i handlowe uwarunkowania zapewnienia jakosci i trwatosci produktéw miesnych
W11 - Ryby i konserwy rybne — surowcowe, technologiczne, przechowalnicze i handlowe aspekty jakosci
L1 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci miodu

L2 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci mleka

L3 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci napojéw mlecznych fermentowanych

L4 - Analiza porownawcza determinant jako$ci serow

L5 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci jaj i przetworow jajecznych

L6 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci ttuszczow pochodzenia zwierzecego

L7 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci miesa

L8 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci przetworéw miesnych

L9 - Analiza poréwnawcza determinant jakosci miesa ryb i przetworéw rybnych. Prezentacja zespotowego projektu oceny jakosci
wybranego produktu zywnos$ciowego

Nazwa przedmiotu
Jezyk obey |
Jezyk prowadzenia zajeé
roézne jezyki
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu system jezyka docelowego odpowiedni do swojego poziomu,
okreslonego w Europejskim Systemie Opisu Ksztatcenia Jezykowego, ktéry umozliwia zrozumienie przekazu ustnego i pisanego,
jak réwniez komunikacje werbalng i pisemng w wybranym jezyku w zakresie tematyki kierunkowej.

|, ZJ-ST1-1J-W07-26/27Z ( P6S_WK )
E2 - (U) Student potrafi wyrazi¢ w sposéb adekwatny do wymaganego poziomu wybranego jezyka zasadnicze aspekty probleméw
przedstawionych w tekstach ztozonych, tacznie z dyskusja specjalistyczng w zakresie kierunkowej tematyki zawodowe;j. Potrafi
przekazac tresci merytoryczne w formie prezentacji bagdZ w ramach spotkania biznesowego. Potrafi pracowac w zespole, réwniez w
srodowisku miedzynarodowym. Potrafi $wiadomie realizowac proces samoksztatcenia oraz dzieli¢ sie wiedza.

l, ZJ-ST1-1J-U05-26/27Z ( P6S_UK)
E3 - (K) Student jest gotéw do nawiazania interakcji komunikacyjnej w wybranym jezyku zarowno w celu zainicjowania, jak i
podtrzymania kontaktow stuzbowych. Jest gotow radzi¢ sobie w sytuacjach konfliktowych.

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z (P6S_KO )

Tresci programowe przedmiotu

J1 - Zaawansowane zagadnienia ekonomii i biznesu zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie internetowej CJ oraz z
uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J2 - Szczegobtowe zagadnienia specyficzne dla kierunku zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg
skali CEFR.

J3 - Odpowiednie dla poziomu jezykowego elementy wiedzy systemowej jezyka (gramatyka, sktadnia, frazeologia, fonetyka)
zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J4 - Umiejetnosci typu ‘soft skills' i komunikacja miedzykulturowa zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie internetowej CJ.
J5 - Korespondencja handlowa/stuzbowa z uwzglednieniem specyfiki kierunku zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie
internetowej CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J6 - Zaawansowane zagadnienia ekonomii i biznesu zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie internetowej CJ oraz z
uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J7 - Szczeg6towe zagadnienia specyficzne dla kierunku zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg
skali CEFR.

J8 - Odpowiednie dla poziomu jezykowego elementy wiedzy systemowej jezyka (gramatyka, sktadnia, frazeologia, fonetyka)
zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J9 - Umiejetnosci typu ‘soft skills’ i komunikacja miedzykulturowa zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie internetowej CJ.
J10 - Korespondencja handlowa/stuzbowa z uwzglednieniem specyfiki kierunku zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie
internetowej CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J11 - Zaawansowane zagadnienia ekonomii i biznesu zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie internetowej CJ oraz z
uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J12 - Szczegbtowe zagadnienia specyficzne dla kierunku zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg
skali CEFR.

J13 - Odpowiednie dla poziomu jezykowego elementy wiedzy systemowej jezyka (gramatyka, sktadnia, frazeologia, fonetyka)
zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.
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J14 - Umiejetnosci typu ‘soft skills' i komunikacja miedzykulturowa zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie internetowej CJ.
J15 - Korespondencja handlowa/stuzbowa z uwzglednieniem specyfiki kierunku zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie
internetowej CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

Nazwa przedmiotu
Jezyk obcy Il
Jezyk prowadzenia zajeé
roézne jezyki
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie system jezyka docelowego odpowiedni do swojego poziomu, okreslonego w Europejskim Systemie
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, ktory umozliwia zrozumienie przekazu ustnego i pisanego, jak rowniez komunikacje werbalng i
pisemng w wybranym jezyku w zakresie tematyki kierunkowej.

|, ZJ-ST1-1J-W07-26/27Z ( P6S_WK )
E2 - (U) Student wyrazi¢ w sposéb adekwatny do wymaganego poziomu wybranego jezyka zasadnicze aspekty problemow
przedstawionych w prostych tekstach w zakresie kierunkowej tematyki zawodowej. Potrafi przekazac tresci merytoryczne w formie
prezentacji badz w ramach spotkania biznesowego. Potrafi pracowac w zespole, rdwniez w Srodowisku miedzynarodowym. Potrafi
Swiadomie realizowac proces samoksztatcenia oraz dzieli¢ sie wiedza.

, ZJ-ST1-1J-U05-26/27Z ( P6S_UK)
E3 - (K) Student jest gotéw do nawiazania interakcji komunikacyjnej w wybranym jezyku zaréwno w celu zainicjowania, jak i
podtrzymania kontaktow stuzbowych. Jest gotow radzi¢ sobie w sytuacjach konfliktowych.

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z (P6S_KO )

Tresci programowe przedmiotu

J1 - Podstawowe zagadnienia jezyka og6lnego z elementami jezyka w miejscu pracy zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie
internetowej CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J2 - Zagadnienia specyficzne dla kierunku zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.
J3 - Odpowiednie dla poziomu jezykowego elementy wiedzy systemowej jezyka (gramatyka, sktadnia, frazeologia, fonetyka)
zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J4 - Umiejetnosci typu 'soft skills' i komunikacja miedzykulturowa zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie internetowej CJ.
J5 - Korespondencja handlowa/stuzbowa z uwzglednieniem specyfiki kierunku zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie
internetowej CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J6 - Podstawowe zagadnienia jezyka og6lnego z elementami jezyka w miejscu pracy zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie
internetowej CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J7 - Zagadnienia specyficzne dla kierunku zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.
J8 - Odpowiednie dla poziomu jezykowego elementy wiedzy systemowej jezyka (gramatyka, sktadnia, frazeologia, fonetyka)
zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J9 - Umiejetnosci typu 'soft skills' i komunikacja miedzykulturowa zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie internetowej CJ.
J10 - Korespondencja handlowa/stuzbowa z uwzglednieniem specyfiki kierunku zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie
internetowej CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J11 - Podstawowe zagadnienia jezyka og6lnego z elementami jezyka w miejscu pracy zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie
internetowej CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J12 - Zagadnienia specyficzne dla kierunku zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.
J13 - Odpowiednie dla poziomu jezykowego elementy wiedzy systemowej jezyka (gramatyka, sktadnia, frazeologia, fonetyka)
zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J14 - Umiejetnosci typu ‘soft skills' i komunikacja miedzykulturowa zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie internetowej CJ.
J15 - Korespondencja handlowa/stuzbowa z uwzglednieniem specyfiki kierunku zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie
internetowej CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

Nazwa przedmiotu
Ksztattowanie jakosci w procesach technologicznych
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zasady ksztattowania jakosci produktow w roznych procesach technologicznych oraz ich
uwarunkowania techniczne, ekonomiczne, ekologiczne i spoteczne w catym cyklu zycia produktu.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi analizowaé i oceniaé strukture oraz przebieg procesow technologicznych w ujeciu cyklu zycia produktu,
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identyfikujac czynniki wptywajace na jako$¢ wyrobu.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW )

l, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do podejmowania odpowiedzialnych decyzji oraz rozwigzywania probleméw zwigzanych z
ksztattowaniem jakosci produktéw w procesach technologicznych.

l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Proces, podejscie procesowe, proces technologiczny, ksztattowanie jakosci w cyklu zycia produktu. Pojecia podstawowe
dotyczace proceséw technologicznych.

W2 - Znaczenie i istota jakosci w procesach produkcyjnych. Instrumenty wptywajace na jakos$¢ proceséw produkcyjnych i
produktéw. Zasady projektowania proceséw technologicznych. Istota procesu technologicznego.

W3 - Klasyfikacja proceséw podstawowych. Zasady technologiczne. Ksztattowanie jakoSci w procesach mechanicznych.

W4 - Ksztattowanie jakoSci produktu w procesach rozdrabniania i mielenia.

W5 - Ksztattowanie jakosci produktu w procesach hydrodynamicznych. Mechanika ptynéw. Rozdzielanie mieszanin
niejednorodnych

W6 - Ksztattowanie jakosci produktu w procesach cieplnych i dyfuzyjnych. Ogrzewanie, chtodzenie, zamrazanie, kondensacja,
zatezanie roztworow, suszenie, krystalizacja, ekstrakcja, destylacja i rektyfikacja.

WT - Ksztattowanie jakosci produktéw w procesach metalurgicznych. Elektrometalurgia stali. Odlewanie stali.

W8 - Ksztattowanie jakosci produktu w procesach obrobki plastycznej. Ksztattowanie jakosci produktu w procesach obrobki
skrawaniem. Obrébka niekonwencjonalna.

W9 - Ksztattowanie jakosci surowcow w sektorze energetycznym.

W10 - Ksztattowanie jakosci wody w procesie uzdatniania. Wymagania jakosciowe.

W11 - Proekologiczne ksztattowanie jakosci w procesach produkcyjnych w perspektywie cyklu zycia. Rekomendacje BAT.
W12 - Podsumowanie wyktadéw. Powtorka wiadomosci.

C1 - Omowienie wymagarn i organizacji zajec. Podstawy projektowania i zasady prowadzenia proceséw technologicznych.

C2 - Analiza przypadkéw ksztattowania jako$ci w procesach mechanicznych, rozdzielaniu mieszanin niejednorodnych, procesach
cieplnych i dyfuzyjnych.

C3 - Rysowanie schematdéw ideowych na przyktadzie opiséw procesow wytwarzania.

C4 - Mapowanie procesu jako narzedzie analizy i doskonalenia przebiegu procesu wytwarzania.

C5 - Techniki ksztattowania materiatéw w przemysle maszynowym - analiza i dobor rozwigzan w ramach ramowego procesu
technologicznego

C6 - Kolokwium. Podsumowanie éwiczen.

Nazwa przedmiotu
Matematyka
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie role matematyki w zagadnieniach technicznych i ekonomicznych. W szczegélnosci student zna i
rozumie rachunek macierzowy, teorie uktadéw réwnan liniowych, rachunek rézniczkowy funkgji jednej i dwoch zmiennych oraz
rachunek catkowy.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykorzysta¢ wybrane metody i narzedzia matematyczne z zakresu algebry liniowej i analizy
matematycznej. Potrafi zbudowaé prosty model matematyczny dotyczacy wybranych problemdw oraz interpretowac otrzymane za
pomoca hiego wyniki. W szczegélnosci potrafi rozwigzywac¢ réwnania macierzowe i uktady rownan liniowych. Potrafi rézniczkowaé
oraz wykorzysta¢ rachunek rézniczkowy do badania wtasnosci funkcji w zagadnieniach optymalizacyjnych.

l, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do indywidualnej i zespotowej analizy zagadnieri technicznych i ekonomicznych z wykorzystaniem
metod matematycznych oraz wykazuje otwarto$¢ na stosowanie metod matematycznych w zakresie rozwigzywania probleméw
optymalizacyjnych. Student jest gotow do systematycznej i rzetelnej pracy i wywigzywania sie z powierzanych mu zadan. Student z
szacunkiem odnosi sie do pracownikéw uczelni i innych studentow.

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K03-26/27Z ( P6S_KO )

TreSci programowe przedmiotu

W1 - Elementy logiki matematycznej. Funkcje elementarne i ich wtasno$ci. Granica ciagu liczbowego. Granica funkgji i jej
zastosowanie w badaniu przebiegu zmiennosci funkc;ji.

W2 - Rachunek rézniczkowy funkcji jednej zmiennej. Podstawowe wzory i twierdzenia dotyczace pochodnej. Interpretacja
pochodnej. Zastosowanie pochodnej do badania przebiegu zmiennosci funkgji.

W3 - Rachunek macierzowy. Wyznacznik macierzy. Macierz odwrotna. Réwnanie macierzowe. Uktady réwnan liniowych i metody
ich rozwigzywania.

W4 - Rachunek rézniczkowy funkcji wielu zmiennych. Pochodne czgstkowe i ich interpretacja. Ekstrema lokalne i warunkowe
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funkcji wielu zmiennych.

W5 - Rachunek catkowy funkcji jednej zmiennej. Catka nieoznaczona. Podstawowe wzory i metody catkowania. Catka oznaczona i
jej zastosowania

C1 - Elementy logiki matematycznej. Funkcje elementarne i ich wlasnosci. Granica ciagu liczbowego. Granica funkcji i jej
zastosowanie w badaniu przebiegu zmiennosci funkgji.

C2 - Rachunek rézniczkowy funkcji jednej zmiennej. Podstawowe wzory i twierdzenia dotyczace pochodnej. Interpretacja
pochodnej. Zastosowanie pochodnej do badania przebiegu zmiennosci funkcji.

C3 - Rachunek macierzowy. Wyznacznik macierzy. Macierz odwrotna. Réwnanie macierzowe. Uktady réwnan liniowych i metody
ich rozwigzywania.

C4 - Rachunek rézniczkowy funkcji wielu zmiennych. Pochodne czastkowe i ich interpretacja. Ekstrema lokalne i warunkowe
funkcji wielu zmiennych.

C5 - Rachunek catkowy funkcji jednej zmiennej. Catka nieoznaczona. Podstawowe wzory i metody catkowania. Catka oznaczona i
jej zastosowania.

Nazwa przedmiotu
Merchandasing
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowe zagadnienia z zakresu merchandisingu.
l, ZJ-ST1-1J-W07-26/27Z ( P6S_WK )
E2 - (U) Student potrafi wtasciwie stosowaé technik merchandisingowe.
l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw realizowa¢ - zaréwno w wymiarze indywidualnym, jak i zespotowym - zadania zwigzane z wtasciwa
organizacjq przestrzeni handlowych.
l, ZJ-ST1-1J-K03-26/27Z ( P6S_KO )

Tre$ci programowe przedmiotu

W1 - Podstawowy zakres poje¢ zwigzanych z merchandisingiem

W2 - Proces dokonywania zakupéw w punktach sprzedazy detalicznej oraz czynniki wptywajace na zachowanie klientéw w sklepie
W3 - Ksztattowanie przestrzeni obiektéw handlowych

W4 - Eksponowanie towaréw na pétkach sklepowych

W5 - Organizowanie obszaru sklepu przy kasach

W6 - Urzadzanie ekspozycji promocyjnych

WT - Tworzenie korzystnej atmosfery w punktach handlowych

W8 - Wykorzystanie materiatow POS (Point of Sale) i digital signage

W9 - Zarzadzanie kategorig produktow

C1 - Wprowadzenie do zaje¢. Wybor tematéw do projektéw grupowych

C2 - Proces dokonywania zakupoéw w punktach sprzedazy detalicznej oraz czynniki wptywajace na zachowanie klientéw w sklepie
C3 - Identyfikacja czynnikow determinujacych stworzenie korzystnej atmosfery w punktach handlowych

C4 - Zamierzone zastosowanie zapachdw w przestrzeni handlowej - aromamarketing

C5 - Zamierzone zastosowanie dzwiekdw w przestrzeni handlowej - audiomarketing

C6 - Zamierzone zastosowanie barw w przestrzeni handlowej - tzw. psychologia koloréw

C7 - Zamierzone zastosowanie elementédw wykoriczenia wnetrz w przestrzeni handlowej

C8 - Zarzadzanie personelem sprzedazowym

C9 - Prezentacja projektéw grupowych

Nazwa przedmiotu
Metrologia
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zasady wykonywania pomiaréw oraz przeliczania jednostek uktadu SI.
|, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykonywac pomiary, interpretowaé ich wyniki oraz oszacowac niepewnosci pomiarowe.
|, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw pracowac w zespole, wykonywac pomiary i interpretowac ich wyniki oraz poddawac je krytycznej ocenie
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i podejmowac na ich temat dyskusje w grupie.
l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Podstawowe pojecia i terminy stosowane w metrologii.

W2 - Zapewnianie jednolitosci miar i doktadnos$ci pomiaréw wielkosci fizycznych. Prawo o miarach.

W3 - Pomiary, przyczyny i skutki btedéw pomiarowych oraz zasady szacowania niepewnosci pomiarowych. Metody pomiaréw
wybranych wielkosci geometrycznych. Podstawy specyfikacji geometrii wyrobéw wg norm ISO GPS i ASME GD&T.

W4 - Zasady wykonywania pomiaréw i przeprowadzania badan analitycznych (wyznaczanie gestosci cieczy i ciat statych,
wilgotnosci powietrza).

W5 - Zasady wykonywania pomiaréw i przeprowadzania badan analitycznych (pomiary spektrofotometryczne, kolorymetryczne).
W6 - Zasady wykonywania pomiaréw i przeprowadzania badan analitycznych (pomiary turbidymetryczne).

WT - Podstawowe prawa elektrotechniki: prawo Ohma, prawa Kirchhoffa. Testowanie rozgatezionego obwodu elektrycznego.
W8 - Pomiary oporu metoda techniczng, obliczanie oporu zastepczego. Dzielniki napiecia i mostki pomiarowe.

L1 - Laboratorium wprowadzajgce. Zasady wykonywania pomiaréw i szacowania niepewnosci pomiarowych.

L2 - Procedura wyznaczania niepewnos$ci pomiaru. Pomiary geometrii bryt za pomoca suwmiarki.

L3 - Badanie rozktadu zmiennej losowej. Wyznaczanie niepewnosci dla duzych serii pomiarowych. Pomiary $rubg mikrometryczna.
L4 - Obliczanie btedu bezwzglednego oraz szacowanie niepewnosci ztozonych. Pomiary wilgotnosci psychrometrem Assmanna.
L5 - Regresja liniowa. Interpolacja i ekstrapolacja wartosci stezen roztworéw. Pomiary gestosci cieczy za pomocg piknometru.
L6 - Zasady doboru wspdtczynnika rozszerzenia. Pomiary absorpcjometryczne za pomoca spektrokolorymetru.

L7 - Pomiary metnosci cieczy metodami turbidymetrycznymi. Zasady szacowania niepewnosci pomiarowych oraz interpretacji
wynikéw dla pomiaréw z wykorzystaniem réznych dtugosci fal.

L8 - Pomiary rezystancji metoda techniczna. Obliczanie niepewnosci ztozonej przy istotnej zaleznosci miedzy wielkosciami
wejsciowymi.

L9 - Testowanie praw Kirchhoffa.

L10 - Praktyczny i teoretyczny sprawdzian wiedzy i umiejetnosci

Nazwa przedmiotu
Mikrobiologiczne podstawy jakosci produktéw
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia z zakresu mikrobiologii przydatne do zrozumienia, w zaawansowanym stopniu,
podstawowych zjawisk i proceséw przyrodniczych zwigzanych z produktami Zzywnos$ciowymi i niezywnos$ciowymi, w
poszczegdlnych fazach cyklu zycia produktu. Dysponuje wiedzg z zakresu mikrobiologii niezbedng do zidentyfikowania i badania
parametréw jakos$ciowych i technologicznych wyrobdw. Zna wage prawidtowych praktyk higienicznych, zarzadzania
bezpieczefstwem zdrowotnym produktu.

|, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykonaé podstawowe zadania badawcze w w zakresie ksztattowania i oceny jakosci mikrobiologicznej
produktdw, potrafi wlasciwie zastosowac podstawowg aparature pomiarowg i oceni¢ przydatnos¢ mikrobiologicznych metod badan
w realizacji zadan praktycznych, zgodnie z zasadami bezpieczeristwa i higieny pracy. Potrafi pod kierunkiem opiekuna naukowego
oraz samodzielnie zinterpretowa¢ wyniki badan doswiadczalnych i oceni¢ ich wage.

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu przyrodniczych aspektow i skutkow srodowiskowych
dziatalnosci inzyniera jako$ci produktu. Jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu nauk o zarzadzaniu i jako$ci, w
szczegdlnosci bezpieczenstwa mikrobiologicznego w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych zwigzanych z
ksztattowaniem i oceng jakosci produktow.

|, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie do zagadniern mikrobiologicznych. Cechy morfologiczne i fizjologiczne bakterii, sposoby hodowli i
rozpoznawania bakterii.

W2 - Wpltyw czynnikéw $rodowiska na wzrost i przezywalnos¢ mikroorganizmow.

W3 - Procesy ograniczania liczby drobnoustrojéw - dobdr metod dezynfekcji i sterylizacji w zaleznos$ci od wtasciwosci materiatu i
przeznaczenia produktu.

W4 - Metabolizm drobnoustrojéw, przemystowe wykorzystanie proceséw fermentacji (fermentacja alkoholowa i mlekowa).
W5 - Morfologia i fizjologia grzybéw, pozytywne i negatywne aspekty aktywnosci drozdzy i plesni w srodowisku i w produkcji.
W6 - Naturalne Srodowiska wystepowania drobnoustrojéw: woda, gleba, powietrze jako zrédta skazenia w produkcji,
przechowywaniu i dystrybucji towarow.

WT - Jakos¢ mikrobiologiczna produktéw. Mikrobiologiczne wskazniki jakosci zywnosci.

W8 - Mikrobiologiczny rozktad materiatéw i sposoby zabezpieczania materiatéw technicznych przez mikrobiologicznym
niszczeniem (biodegradacja i biodeterioracja).

L1 - Regulamin pracy w laboratorium mikrobiologicznym, aparatura i sprzet. Budowa i zastosowanie mikroskopu do badan
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mikrobiologicznych. Techniki pobierania materiatu do badan, sposoby sporzadzania i obserwacji preparatéw mikroskopowych.
L2 - Morfologia komérek i kolonii bakterii. Metody barwienia komorki bakteryjnej (proste i ztozone) - przygotowanie preparatéw
mikroskopowych. Pozywki mikrobiologiczne.

L3 - Fizjologia bakterii, ogladanie ruchu bakterii w kropli wiszacej - sporzadzenie preparatéw. Metody barwienia komérek bakterii -
wykonanie barwienia Grama.

L4 - Wptyw czynnikéw srodowiska na bakterie (promieniowania UV, pH, antybiotykdw i fitoncydéw) - badania hodowlane.

L5 - Morfologia, fizjologia i Srodowiska bytowania grzybéw.

L6 - Sposoby eliminacji drobnoustrojéw - aparatura i metody wyjatawiania materiatow. Mikrobiologiczny rozktad materiatéw:
papieru i tkanin - wykonanie testu glebowego.

L7 - Wybrane zagadnienia mikrobiologii przemystowej - fermentacja mlekowa, mikrobiota fermentowanych napojéw mlecznych i
kiszonek. Mikrobiologiczna jako$¢ zywnosci - wskazniki mikrobiologicznej jakosci mleka, wykonanie analizy i interpretacja
wynikow.

L8 - Ocena czystosci mikrobiologicznej powietrza i powierzchni na podstawie przeprowadzonych doswiadczen. Skutecznosé
sposobow dekontaminacji rak i dziatanie sSrodkow dezynfekcyjnych.

Nazwa przedmiotu
Mikrobiologiczne podstawy jakosci produktow(N)
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia z zakresu mikrobiologii przydatne do zrozumienia, w zaawansowanym stopniu,
podstawowych zjawisk i procesow przyrodniczych zwigzanych z produktami zywnosciowymi i niezywnos$ciowymi, w
poszczegdlnych fazach cyklu zycia produktu. Dysponuje wiedzg z zakresu mikrobiologii niezbedng do zidentyfikowania i badania
parametrow jakosciowych i technologicznych wyrobéw. Zna wage prawidtowych praktyk higienicznych, zarzadzania
bezpieczenstwem zdrowotnym produktu.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykona¢ podstawowe zadania badawcze w w zakresie ksztattowania i oceny jakosci mikrobiologicznej
produktdw, potrafi wlasciwie zastosowac podstawowg aparature pomiarowg i oceni¢ przydatno$¢ mikrobiologicznych metod badan
w realizacji zadan praktycznych, zgodnie z zasadami bezpieczenstwa i higieny pracy. Potrafi pod kierunkiem opiekuna naukowego
oraz samodzielnie zinterpretowa¢ wyniki badan doswiadczalnych i oceni¢ ich wage.

|, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu przyrodniczych aspektow i skutkéw srodowiskowych
dziatalnos$ci inzyniera jakosci produktu. Jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu nauk o zarzadzaniu i jakosci, w
szczegolnosci bezpieczenstwa mikrobiologicznego w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych zwigzanych z
ksztattowaniem i oceng jakosci produktow.

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie do zagadnien mikrobiologicznych. Cechy morfologiczne i fizjologiczne bakterii, sposoby hodowli i
rozpoznawania bakterii.

W2 - Wplyw czynnikéw srodowiska na wzrost i przezywalno$¢ mikroorganizmow.

W3 - Procesy ograniczania liczby drobnoustrojéw - dobor metod dezynfekji i sterylizacji w zaleznosci od wtasciwosci materiatu i
przeznaczenia produktu.

W4 - Metabolizm drobnoustrojow, przemystowe wykorzystanie procesow fermentacji (fermentacja alkoholowa i mlekowa).

W5 - Morfologia i fizjologia grzybow, pozytywne i negatywne aspekty aktywnosci drozdzy i plesni w srodowisku i w produkcji.
W6 - Naturalne Srodowiska wystepowania drobnoustrojéw: woda, gleba, powietrze jako Zrédta skazenia w produkcji,
przechowywaniu i dystrybucji towarow.

WT - Jakos¢ mikrobiologiczna produktéw. Mikrobiologiczne wskazniki jakosci zywnosci.

W8 - Mikrobiologiczny rozktad materiatéw i sposoby zabezpieczania materiatéw technicznych przez mikrobiologicznym
niszczeniem (biodegradacja i biodeterioracja).

L1 - Regulamin pracy w laboratorium mikrobiologicznym, aparatura i sprzet. Budowa i zastosowanie mikroskopu do badan
mikrobiologicznych. Techniki pobierania materiatu do badan, sposoby sporzadzania i obserwacji preparatéw mikroskopowych.
L2 - Morfologia komdrek i kolonii bakterii. Metody barwienia komorki bakteryjnej (proste i ztozone) - przygotowanie preparatéw
mikroskopowych. Pozywki mikrobiologiczne.

L3 - Fizjologia bakterii, ogladanie ruchu bakterii w kropli wiszacej - sporzadzenie preparatéw. Metody barwienia komérek bakterii -
wykonanie barwienia Grama.

L4 - Wptyw czynnikow srodowiska na bakterie (promieniowania UV, pH, antybiotykéw i fitoncydow) - badania hodowlane.

L5 - Morfologia, fizjologia i Srodowiska bytowania grzybow.

L6 - Sposoby eliminacji drobnoustrojéw - aparatura i metody wyjatawiania materiatéw. Mikrobiologiczny rozktad materiatéw:
papieru i tkanin - wykonanie testu glebowego.

L7 - Wybrane zagadnienia mikrobiologii przemystowej - fermentacja mlekowa, mikrobiota fermentowanych napojéw mlecznych i
kiszonek. Mikrobiologiczna jako$¢ zywnosci - wskazniki mikrobiologicznej jakosci mleka, wykonanie analizy i interpretacja
wynikow.
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L8 - Ocena czystosci mikrobiologicznej powietrza i powierzchni na podstawie przeprowadzonych doswiadczen. Skuteczno$é
sposobdw dekontaminacji rak i dziatanie srodkéw dezynfekcyjnych.

Nazwa przedmiotu
Ochrona $rodowiska
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie role cztowieka oraz przedsiebiorstw w ksztattowaniu jakosci Srodowiska, w tym znaczenie
zréwnowazonego rozwoju/Agendy 2030, energetyki, ekoznakowania, GOZ.

l, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi okresli¢ wymagania i zaprojektowac dziatania o charakterze praktycznym w obszarze ochrony $rodowiska
(np. kampania promujaca GOZ, rozpoznawanie ekoznakéw czy celéw SDG), dobierajac odpowiednie narzedzia czy tresci
komunikacyjne oraz wspétpracujac w zespole projektowym.

|, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E3 - (K) Student jest gotéw do troski o skutki swoich dziatar zawodowych dla $rodowiska oraz do przestrzegania zasad
ekologicznych i etycznych w dziatalnosci gospodarczej.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

|, ZJ-ST1-1J-K04-26/27Z ( P6S_KR )

Tre$ci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie do tematyki ochrony $rodowiska.

W2 - Cele Agendy 2030 w zakresie ochrony srodowiska.

W3 - Zréwnowazona transformacja przedsiebiorstw.

W4 - Gospodarka o obiegu zamknietym oraz modele cyrkularne.

W5 - Zrownowazona konsumpcja.

W6 - Prezentacje posterow projektowych.

C1 - Wprowadzenie: podstawowe pojecia i kluczowe problemy ochrony srodowiska; strategie ochrony srodowiska.
C2 - Agenda 2030 i cele ekologiczne SDGs; analiza dla wybranego przedsiebiorstwa.

C3 - Energetyka konwencjonalna i alternatywna — poréwnanie korzysci i wyzwan w kontekscie ochrony srodowiska.
C4 - Rozpoznawanie ekoznakdw.

C5 - Gospodarka o Obiegu Zamknietym (GOZ) - rozpoznawanie dziatarn w zakresie modeli 9R/ReSOLVE

C6 - Swiadomos¢ ekologiczna i ksztattowanie postaw; opracowanie kampanii promujacej GOZ w $rodowisku akademickim
(zatozenia, przekaz, kanaty).

C7 - Poster naukowy: opracowanie posteru nt. kampanii ekologicznej (struktura, argumentacja, wnioski).

Nazwa przedmiotu
Opakowalnictwo
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia z zakresu opakowalnictwa, niezbedne do zrozumienia podstawowych zjawisk i
procesow zachodzacych w fazach cyklu zycia opakowan.

|, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi prawidtowo wykorzystaé posiadana wiedze do interpretowania zjawisk spotecznych i technicznych w
zakresie odnoszacym sie do opakowalnictwa, w tym metod badan materiatéw opakowaniowych i opakowan.

l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych zwigzanych z opakowalnictwem.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Propedeutyka opakowalnictwa.

W2 - Istota opakowania.

W3 - Inzynieria materiatéw opakowaniowych i opakowan.

W4 - Technologia wytwarzania i zadrukowywania poszczegolnych rodzajéw opakowan oraz pakowania produktow.

https://prk.uek.krakow.pl/programStudiow.php?id=113&idSemestruRoku=53 32/68



10.06.2026, 10:32 Program studiéw

W5 - Znakowanie opakowan i funkcja marketingowa opakowarn

W6 - Aspekty Srodowiskowe opakowan.

WT - Gospodarka opakowaniami i odpadami opakowaniowymi.

W8 - Kierunki rozwoju opakowalnictwa.

L1 - Cel i zakres badan materiatéw opakowaniowych i opakowan.

L2 - Plan badan w celu oceny jakosci materiatow opakowaniowych i opakowan jednostkowych.
L3 - Ogledziny zewnetrzne materiatéw opakowaniowych i opakowan.

L4 - Badanie i ocena wtasciwosci fizycznych.

L5 - Badanie wtasciwo$ci mechanicznych materiatéw opakowaniowych i opakowan

L6 - Analiza i ocena wtasciwosci mechanicznych materiatéw opakowaniowych i opakowan.
L7 - Analiza jakosci materiatow opakowaniowych i opakowar jednostkowych

L8 - Ocena prawidtowosci znakowania opakowan jednostkowych.

L9 - Ocena ekologiczna opakowan.

L10 - Kompleksowa ocena jakosci opakowan jednostkowych.

Nazwa przedmiotu
Podstawy analityki chemicznej
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie teoretyczne podstawy metod analizy chemicznej zwigzkéw nieorganicznych, z uwzglednieniem
analizy jakosciowej i iloSciowe].

|, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi prawidtowo wykorzystaé posiadang wiedze do przeprowadzania analiz jako$ciowych i ilosciowych
zwigzkow nieorganicznych oraz interpretacji uzyskanych wynikow.

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu analityki chemicznej oraz uznawania jej znaczenia w
rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych zwigzanych z oceng jakosci produktow.

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Ukfad okresowy pierwiastkéw. Nazewnictwo podstawowych zwigzkéw nieorganicznych

W2 - Podstawowe reakcje w analizie chemicznej - reakcje dysocjacji, zobojetniania, hydrolizy, stracania.

W3 - Roztwory rzeczywiste, rozpuszczalno$¢. Sposoby wyrazania stezen.

W4 - Podstawy teoretyczne analizy chemicznej. Chemiczna analiza jako$ciowa. Reakcje utleniania i redukcji.

W5 - Chemiczna analiza iloSciowa — alkacymetria, precypitometria, redoksymetria.

L1 - Przepisy BHP obowigzujace w laboratorium chemicznym. Sprzet laboratoryjny i podstawowe czynno$ci laboratoryjne.
Nazewnictwo zwigzkéw nieorganicznych i podstawowe reakcje chemiczne. Przeprowadzenie reakcje stracania wybranych
kationdw, podstawowe efekty analityczne.

L2 - Analiza jakosciowa kationow |-V grupy analitycznej i wybranych aniondw - reakcje jondw z odczynnikami grupowymi,
charakterystycznymi, specyficznymi. Przeprowadzanie reakcji stracania osadéw, powstawania zwigzkéw kompleksowych oraz
utleniania i redukcji.

L3 - Roztwory rzeczywiste. Obliczenia z zakresu stezenia procentowego i molowego. Sporzadzanie roztworéw o okreslonym
stezeniu procentowym i molowym, z nawazki i przez rozciefczenie.

L4 - Analiza iloSciowa zwigzkéw nieorganicznych, miareczkowanie alkacymetryczne — nauka miareczkowania, oznaczenie
catkowitej zawartosci i molowosci kwaséw lub zasad, obliczenia alkacymetryczne.

L5 - Miareczkowanie argentometryczne i redoksymetryczne — oznaczenia wybranych soli metodami Mohra i Volharda, oznaczanie
zwigzkoéw utleniajacych i redukujacych, obliczenia w analizie iloSciowej.

Nazwa przedmiotu
Podstawy logistyki
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski

Realizowane efekty uczenia sie
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E1 - (W) Student zna i rozumie system logistyczny organizaciji.
l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK )

E2 - (K) Student jest gotéw do indywidualnego i zespotowego podejmowania decyzji logistycznych.
l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Istota, definiowanie i funkcje logistyki.

W2 - Elementy systemu logistycznego organizacji.
W3 - Logistyka zaopatrzenia, produkcji i dystrybucji.
W4 - Funkcje logistyczne.

W5 - Logistyczna obstuga klienta.

Nazwa przedmiotu
Podstawy nauk inzynieryjno - technicznych
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie wybrane zagadnienia wtasciwe dla kierunku inzynieria jakosci produktu z zakresu takich nauk jak:
nauki o jakosci, inzynieria materiatowa, fizyka.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi prawidtowo wykorzysta¢ posiadang wiedze do rozwigzywania probleméw pojawiajacych sie w naukach
inzynieryjno-technicznych.

l, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do statego uaktualniania wiedzy, posiada umiejetnosé weryfikowania pozyskiwanych informacji, a takze
jest otwarty na poglady innych i sktonny do podjecia dyskusji.

l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK )

TreSci programowe przedmiotu

W1 - Podstawowe pojecia mechaniki klasycznej. Sktadanie i rozktadanie sit, rownia pochyta, tarcie, zastosowanie zasad dynamiki
Newtona.

W2 - Podstawowe pojecia dla ruchu obrotowego. Wielkosci kinematyczne i dynamiczne stosowane w ruchu obrotowym.

W3 - Dynamika bryty sztywnej. Pojecie momentu bezwtadnosci, Srodek masy, twierdzenie Steinera.

W4 - Elementy statyki i wytrzymatosci materiatow. Obliczanie sit reakcji.

W5 - Prawo Hooke'a, struktura ciat statych, defekty sieci krystaliczne;.

W6 - Elementy termodynamiki fenomenologicznej, pojecie ciepta jako postaci energii, zasady termodynamiki - opis makroskopowy
i mikroskopowy.

WT - Transport ciepta, opdr cieplny, krzywa ostygania.

W8 - Przemiany gazowe przy statych wybranych parametrach. Réwnanie stanu gazu. Rownanie Clapeyrona.

L1 - Powtdrzenie wiadomosci z metrologii. Uktady jednostek miar. Teoria niepewnosci pomiarowych.

L2 - Wyznaczanie masy wtasciwej ciat statych przy uzyciu piknometru w celu identyfikacji badanych ciat.

L3 - Pomiary szybkosci przeptywu cieczy w rurze o zmiennym przekroju kotowym. Zastosowanie praw hydrodynamiki.

L4 - Pomiary dynamicznego wspdtczynnika lepkosci cieczy metoda Stokesa. Obliczanie kinematycznego wspétczynnika lepkosci.
L5 - Pomiar napiecia powierzchniowego cieczy metoda stalagmometryczna. Surfaktanty jako zwiazki powierzchniowo czynne.
L6 - Pomiary refraktometryczne. Wyznaczanie stezenia roztworéw za pomoca refraktometru Abbego. Pojecie dyspers;ji.

L7 - Wyznaczanie matych odlegtosci za pomoca mikroskopu optycznego.

L8 - Wyznaczanie wspotczynnika sprezystosci za pomocg pomiaru ugiecia badanego materiatu. Modut Younga.

L9 - Wyznaczanie ciepta topnienia lodu za pomocg kalorymetru.

L10 - Kolokwium zaliczeniowe.

Nazwa przedmiotu
Podstawy organizacji i zarzadzania
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie wiedze z zakresu zarzgdzania poszczegélnymi obszarami funkcjonowania organizacji.
l, ZJ-ST1-1J-W07-26/27Z ( P6S_WK )
E2 - (U) Student potrafi praktycznie zastosowaé posiadane informacje i wiedze w procesie zarzadzania organizacjami.

https://prk.uek.krakow.pl/programStudiow.php?id=113&idSemestruRoku=53 34/68



10.06.2026, 10:32 Program studiéw

l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E3 - (K) Student jest gotéw doskonali¢ umiejetnosci spoteczne warunkujace efektywnos¢ podejmowania decyzji, wykonywania
powierzonych mu zadan, petnienia przydzielonej mu roli.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Przedmiot nauk o zarzadzaniu. Podstawowe pojecia.

W2 - Ewolucja teorii organizacji i zarzadzania.

W3 - Zarzadzanie jako nauka interdyscyplinarna.

W4 - Organizacja w otoczeniu rynkowym jako obiekt zarzadzania.
W5 - Funkcje zarzadzania.

W6 - Podstawowe prawa nauki organizacji i zarzadzania.

WT - Organizacja w przysztosci - dyskusja

C1 - Podstawowe pojecia z zakresu organizacji i zarzadzania.

C2 - Planowanie - pojecie i istota strategii organizacji.

C3 - Misja, wizja, cele organizacji - klasyfikator celu.

C4 - Struktury organizacyjne - projektowanie rozwigzan strukturalnych.
C5 - Kontrola - pojecie, cele i formy kontroli.

C6 - Kierunki rozwoju zarzadzania - podsumowanie zajec.

Nazwa przedmiotu
Podstawy prawa. Ochrona wtasnosci intelektualnej
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowe pojecia z zakresu teorii prawa (takie jak norma prawna, przepis prawny, zdarzenie
prawne, stosunek prawny i jego elementy, system prawa, zrédta prawa, wyktadnia przepisow prawnych). Zna i rozumie kryteria
wyodrebnienia w ramach systemu prawa poszczegdlnych gatezi (dziedzin) prawa - prawa konstytucyjnego, administracyjnego,
karnego, cywilnego, pracy i ubezpieczen spotecznych. Student zna i rozumie podstawowe zagadnienia z zakresu prawa
konstytucyjnego, prawa administracyjnego (materialnego, formalnego i egzekucyjnego), prawa finansowego, prawa karnego, prawa
cywilnego (materialnego oraz formalnego). Zna i rozumie podstawowe zasady ochrony wtasnosci intelektualne;.

|, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z ( P6S_WG )

|, ZJ-ST1-1J-W08-26/27Z ( P6S_WK )
E2 - (U) Student potrafi stosowac przepisy prawa w praktyce, w szczegdlnosci potrafi dokonaé tzw. subsumpcji, czyli
przyporzadkowania stanu faktycznego ustalonego w trakcie stosowania prawa do sformutowanej w wyniku wyktadni normy
prawnej.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do samodzielnego uzupetniania i aktualizowania swojej wiedzy prawnej. Student jest gotow do
przestrzegania norm obowiazujgcego prawa, a takze z sankcji grozacych w razie ich nieprzestrzegania. Dostrzega wptyw norm
prawnych (w tym z zakresu wtasnosci intelektualnej) na podejmowanie i prowadzenie dziatalno$ci gospodarcze;.

|, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

|, ZJ-ST1-1J-K04-26/27Z ( P6S_KR )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Zagadnienia wprowadzajace - pojecie prawa i jego funkcje; prawo a inne systemy normatywne; norma prawna a przepis
prawny; zdarzenie prawne, stosunek prawny; system prawa; Zrodta prawa polskiego i UE; zasady stosowania prawa; wyktadnia
przepiséw prawnych.

W2 - Elementy prawa konstytucyjnego - zasady ustroju RP; wolnosci, prawa i obowigzki cztowieka i obywatela; system organow
wtadzy w RP (ustawodawczych, wykonawczych i sadowniczych).

W3 - Elementy prawa administracyjnego - pojecie administracji publicznej, stosunku administracyjnego, Zrédta prawa
administracyjnego; formy dziatania administracji publicznej (ze szczegdlnym zwréceniem uwagi na akt administracyjny); podmioty
administracji (rzadowej i samorzadowej); kontrola administracji publicznej - wzmianka.

W4 - Elementy postepowania administracyjnego i sgdowoadministracyjnego - postepowanie administracyjne ogélne oraz
postepowania przed sadem administracyjnym.

W5 - Elementy prawa finansowego - pojecie i zakres finanséw publicznych, zarys prawa finansowego, podatkowego i celnego.

W6 - Elementy prawa karnego materialnego i procesowego - pojecie przestepstwa; okoliczno$ci wytaczajace odpowiedzialnosé
karng; kary i srodki karne; wymiar kary i zasady jej wykonywania; zasady postepowania karnego.

WT - Elementy prawa cywilnego (cze$¢ ogélna) - pojecie stosunku cywilnoprawnego, podmioty stosunkéw cywilnoprawnych i ich
reprezentacja; przedmioty stosunku cywilnoprawnego; czynnosci prawne (w tym pojecie, tres¢ i forma czynnosci prawnej, tryby
zawarcia umowy).

W8 - Elementy prawa cywilnego (prawo rzeczowe i zobowigzan) - pojecie prawa rzeczowego; podziat praw rzeczowych - wtasnosé,
uzytkowanie wieczyste, ograniczone prawa rzeczowe; posiadanie; ksiegi wieczyste; pojecie zobowigzania i jego elementy; Zrédta
powstania stosunku zobowigzaniowego; wykonanie zobowigzan i skutki ich niewykonania; wygasniecie zobowigzan;
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przeksztatcenia podmiotowe w ramach stosunku zobowigzaniowego.

W9 - Prawo wiasnosci intelektualnej - prawo autorskie i prawo wiasno$ci przemystowej; pojecie utworu; pojecie wynalazku; ogélne
zasady ochrony.

W10 - Elementy postepowania cywilnego - rodzaje postepowania cywilnego; tryby postepowania rozpoznawczego; postepowanie
zwykte a postepowania odrebne; przebieg postepowania zwyktego; postepowanie egzekucyjne - wzmianka; postepowanie przed
sgdem polubownym - wzmianka.

Nazwa przedmiotu
Praktyka zawodowa (grupa przedmiotow)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zajeé
l, Praktyka zawodowa w przedsiebiorstwach przemystu niezywnosciowego (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zjawiska i procesy zachodzace w poszczegdlnych fazach cyklu zycia produktu
niezywnosciowego na rynku. Ma pogtebiong wiedze w zakresie analizy potrzeb i preferencji konsumenta, surowcéw,
materiatéw oraz metod, technik, narzedzi wykorzystywanych przy rozwigzywaniu zadan inzynierskich w przedsiebiorstwach
przemystu niezywnosciowego.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z (P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z (P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z (P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK)
E2 - (U) Student potrafi praktycznie wykorzystaé zdobytg wiedze teoretyczng i pozyskane na studiach umiejetnosci. Potrafi
analizowac problemy wystepujace na stanowisku pracy oraz proponowac racjonalne rozwigzania w zakresie jako$ci produktu.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z (P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E3 - (K) Student jest gotéw do do odpowiedzialnego petnienia roli zawodowej, samodzielnej pracy i rzetelnego wywigzywania
sie z powierzonych obowigzkéw zgodnie z zasadami etyki zawodowej, nawigzywania kontaktéw oraz wspoétdziatania w
zespole. Wykazuje zaangazowanie i przedsiebiorczos$¢.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K03-26/27Z ( P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K04-26/27Z ( P6S_KR )

l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - brak

P1 - Instruktaz stanowiskowy i szkolenie BHP. Zapoznanie sie z przepisami bezpieczeristwa i higieny pracy oraz
wewnetrznymi regulaminami wybranego przedsiebiorstwa przemystu niezywnosciowego.

P2 - Analiza struktury, proceséw produkcyjnych i decyzyjnych oraz kultury organizacyjnej firmy. Poznanie misji, wizji,
schematu organizacyjnego, portfolio, a takze zasad przeptywu informacji (dywersyfikacja przeptywu informacji jawnych oraz
niejawnych) i podejmowania decyzji w wybranym przedsiebiorstwie przemystu niezywnosciowego.

P3 - Zapoznanie sie z zakresem obowigzkéw zawodowych oraz specyfika stanowiska pracy w wybranym przedsiebiorstwie
przemystu niezywnosciowego.

P4 - Wspoétpraca zespotowa i dzielenie sie wiedzg (komunikacja w zespole, wykorzystywanie narzedzi pracy zespotowe;j,
przejmowanie odpowiedzialnosci) w ramach realizacji zadan w przedsiebiorstwie przemystu niezywnosciowego.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Praktyka zawodowa w przedsiebiorstwach przemystu spozywczego (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zjawiska i procesy zachodzgce w poszczegdlnych fazach cyklu zycia produktu zywnosciowego
na rynku. Ma pogtebiona wiedze w zakresie analizy potrzeb i preferencji konsumenta, surowcow i substancji dodatkowych
dozwolonych w produkcji zywnosci oraz metod, technik, narzedzi wykorzystywanych przy rozwigzywaniu zadan inzynierskich
w przedsiebiorstwach przemystu spozywczego.
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l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )
l, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z ( P6S_WG )
l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z ( P6S_WG )
l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi praktycznie wykorzystaé zdobyta wiedze teoretyczng i pozyskane na studiach umiejetnosci.
l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW)
l, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW)
l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E3 - (K) Student jest gotéw do samodzielnego i rzetelnego wywigzywania sie z powierzonych obowigzkow zawodowych,
nawigzywania kontaktéw oraz wspétdziatania w zespole. Wykazuje zaangazowanie i przedsiebiorczo$¢.
l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )
l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )
l, ZJ-ST1-1J-K03-26/27Z ( P6S_KO )
l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK)

Tresci programowe przedmiotu

P1 - Instruktaz stanowiskowy i szkolenie BHP. Zapoznanie sie z przepisami bezpieczenstwa i higieny pracy oraz
wewnetrznymi regulaminami w wybranym przedsiebiorstwie przemystu spozywczego.

P2 - Analiza struktury, proceséw produkcyjnych i decyzyjnych i kultury organizacyjnej. Poznanie misji, wizji i schematu
organizacyjnego, portfolio, a takze zasad przeptywu informacji (dywersyfikacja przeptywu informacji jawnych oraz
niejawnych) i podejmowania decyzji w wybranym przedsiebiorstwie przemystu spozywczego.

P3 - Zapoznanie sie ze specyfikg stanowiska pracy oraz zakresem obowigzkéw zawodowych w przedsiebiorstwie przemystu
spozywczego.

P4 - Wspotpraca zespotowa i dzielenie sie wiedzg (komunikacja w zespole, wykorzystywanie narzedzi pracy zespotowe;j,
przejmowanie odpowiedzialnosci) w ramach realizacji zadan w przedsiebiorstwie przemystu spozywczego

Nazwa przedmiotu
Projektowanie i innowacyjno$é produktu
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu metody, techniki oraz narzedzia wykorzystywane w projektowaniu
innowacyjnych produktow, a takze zjawiska i procesy zachodzace w poszczegélnych fazach cyklu zycia produktu, w tym zasady
zarzadzania jakoscia oraz uwarunkowania wdrazania rozwigzarn proekologicznych.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi samodzielnie pozyskiwac i analizowa¢ dane projektowe (techniczne, rynkowe i uzytkowe), dokonywac ich
krytycznej oceny oraz syntezy na potrzeby projektowania innowacyjnych produktéw, a takze opracowywaé koncepcje rozwigzan
zgodnie z zatozeniami projektu, wymaganiami jako$ciowymi oraz zasadami normatywnymi obowigzujacymi w cyklu zycia
produktu.

l, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w procesie projektowania innowacyjnych produktéw, z
uwzglednieniem wymagan jakosciowych i konsekwencji podejmowanych decyzji projektowych.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Istota innowacyjnosci produktu: rodzaje innowacji produktowych, potrzeby uzytkownika, identyfikacja problemu
projektowego.

W2 - Metody i techniki projektowania produktu: design thinking, analiza funkcjonalna, specyfikacja projektowa.

W3 - Zwinne projektowanie produktu (sprint projektowy): etapy sprintu, iteracyjno$¢, walidacja koncepcji.

W4 - Cykl zycia produktu: fazy cyklu zycia, koszty i jakos¢ w cyklu zycia.

W5 - Ergonomia i wymagania uzytkowe: projektowanie zorientowane na uzytkownika, funkcjonalnosé i bezpieczenstwo.

W6 - Zarzadzanie jakoscig i wymagania normatywne: wymagania jakosciowe, zgodno$¢ z normami.

WT - Projektowanie proekologiczne: eco-design, materiaty, minimalizacja wptywu Srodowiskowego

C1 - Definicja problemu projektowego i opracowanie zatozen projektu: identyfikacja potrzeb uzytkownika, analiza rynku i
potencjatu innowacyjnego, sformutowanie wymagan funkcjonalnych i jakosciowych.

C2 - Opracowanie koncepcji innowacyjnego produktu (sprint — ideacja i rozwiniecie): generowanie wariantéw rozwigzan, selekcja
koncepcji, uwzglednienie ergonomii, cyklu zycia i wymagan normatywnych.

C3 - Weryfikacja, doskonalenie i prezentacja projektu (sprint — iteracja i walidacja): analiza jakosci i zgodnosci z wymaganiami,
uwzglednienie aspektéw srodowiskowych, obrona koncepcji produktu.
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Nazwa przedmiotu
Przechowalnictwo
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie pojecia i zagadnienia dotyczace przechowalnictwa towaréw.
l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )
l, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi okresli¢ wymagania przechowalnicze i dobraé optymalne warunki przechowywania dla poszczegéinych
produktow.
l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW )
l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do realizacji dziatan zapewniajacych ochrone produktéw podczas procesu ich przechowywania.
, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )
l, ZJ-ST1-1J-K07-26/27Z ( P6S_KK )

TreSci programowe przedmiotu

W1 - Terminologia podstawowa z zakresu gospodarki magazynowej

W2 - Problem trwatosci produktow i strat towarowych w taricuchu magazynowo-transportowym.

W3 - Infrastruktura i suprastruktura wykorzystywana do przechowywania wyrobéw.

W4 - Technika i technologia magazynowania produktéw.

W5 - Czynniki ksztattujgce warunki przechowywania towarow.

W6 - Przyktady racjonalnego przechowywania produktéw zywnosciowych.

WT - Przyktady racjonalnego przechowywania produktéw przemystowych

W8 - Innowacyjne rozwigzania w zakresie przechowywania towaréw.

W9 - Nowoczesne technologie przechowywania

W10 - Zarzadzanie jakoscig w przechowalnictwie

W11 - Rola przechowalnictwa w ksztattowaniu efektywnosci fancucha logistycznego

W12 - Systemy monitoringu i automatyzacji w magazynach

L1 - Wprowadzenie do przedmiotu wraz z omdéwieniem zasad BHP w pracowni przechowalniczej.

L2 - Charakterystyka opakowan transportowych i ich rola w zachowaniu trwatosci produktow i ograniczaniu strat towarowych w
tancuchu magazynowo-transportowym.

L3 - Opracowanie karty charakterystyki wyrobéw w oparciu o analize wtasciwosci fizykochemicznych produktow.

L4 - Projektowanie jednostki tadunkowej jako sposobu zwiekszania podatnosci magazynowo-transportowej.

L5 - Badania przechowalnicze wybranych grup wyrobdw (crush test) wraz z analizg uzyskanych wynikéw badan laboratoryjnych.
L6 - Procedura analizy rodzaju przyczyn i krytycznosci strat towarowych poszczegolnych rodzajéw produktow.

Nazwa przedmiotu
Przedmiot do wyboru sem. V wyktady inz. (grupa przedmiotéw)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zajeé
, Biologiczne metody oceny jakosci Srodowiska (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie pojecia i metody wykorzystywane w biologicznej ocenie jakosci elementow $rodowiska
naturalnego wykorzystywanych w gospodarce
l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z (P6S_WG )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Wykorzystanie elementéw srodowiska naturalnego w gospodarce
W2 - Zagrozenia wywotane zanieczyszczeniem Srodowiska

W3 - Biologiczne metody oceny wplywu zanieczyszczen na organizmy
W4 - Zastosowanie biologicznych metod w monitoringu $rodowiska
W5 - Biomarkery

W6 - Biologiczne metody oceny jakosci gleby i osadéw dennych
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WT - Biologiczne metody oceny jako$ci wody
W8 - Biologiczne metody oceny jako$ci powietrza

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Metoda LCA w $rodowiskowej ocenie jakosci (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie pojecia zwigzane z koncepcja cyklu zycia, mechanizmy oddziatywania produktu na szeroko
pojete otoczenie i metody pomiaru prowadzace do mozliwo$ci wyznaczania jego jakoSci Srodowiskowej.

l, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi przygotowac ocene cyklu zycia wybranego produktu zgodnie z normami IS0, a takze dobraé¢ zestaw
odpowiednich danych.

l, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW)

Tre$ci programowe przedmiotu

W1 - Przestanki myslenia w kategoriach cyklu zycia LCT (Life Cycle Thinking).

W2 - Oddziatywanie produktu na srodowisko w cyklu zycia.

W3 - Projektowanie i mapowanie cyklu zycia produktéw.

W4 - Zasady i standardy projektowania zréwnowazonych produktdw.

W5 - Przeprowadzanie szacowania wptywdw produktoéw na sSrodowisko przy pomocy metody LCA wedtug normy ISO 14040.
W6 - Myslenie cyklem zycia jako podstawa zarzadzania produktem i ekoprojektowania.

WT - Przeprowadzanie oceny wptywu cyklu zycia wedtug i nterpretacja wynikow wedtug norm PN/EN 1SO 14044.

W8 - Metody oceny cyklu zycia, w tym: Slad weglowy: organizacji - zakres 1&2 oraz 3 wedtug GHG Protocol oraz ISO/TR
14069, Slad weglowy produktu wedtug ISO 14067, Slad wodny wedtug ISO 14046, Slad sSrodowiskowy w zaméwieniach
publicznych.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Podstawy automatyzacji i wizualizacji procesow przemystowych (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie jak wyglada przebieg automatyzacji i wizualizacji procesu przemystowego.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi (wykorzystujac programy symulacyjne) przeprowadzi¢ symulacje wybranych obiektéw automatyki
oraz zasymulowac dziatanie prostego sterownika cyfrowego.

l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw, wspotpracowaé w zespole i wykonac¢ w sposéb zrozumiaty dla innych oséb, powierzong mu czesé
symulacji procesu przemystowego oraz podczas dyskusji wynikéw zaprezentowa¢ wtasne wnioski.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

TreSci programowe przedmiotu

W1 - Pojecia podstawowe dotyczace automatyzacji i wizualizacji proceséw przemystowych

W2 - Przeglad i charakterystyka podstawowych obiektéw automatyki

W3 - Metody identyfikacji obiektéw automatyki oraz symulacja wybranych obiektéw z wykorzystaniem programu
komputerowego.

W4 - Pojecia: sterowanie i regulacja oraz przeglad podstawowych regulatoréw wykorzystywanych w procesie automatyzacji
W5 - Petla sprzezenia zwrotnego oraz jej wptyw na obiekty automatyki. Symulacja wptywu petli sprzezenia na obiekty
automatyki

W6 - Urzadzenia cyfrowe w uktadach automatyki. Przyktady sterownikéw cyfrowych.

WT - Projektowanie i symulacja pracy sterownika cyfrowego z zastosowaniem programu komputerowego.

W8 - Przeglad programéw przeznaczonych do wizualizacji proceséw przemystowych. Sprawdzian zaliczeniowy.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zajeé
l, Produkcja zywnosci ekologicznej przyktadem produkcji o obiegu zamknietym (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie
E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady obowigzujace w gospodarce o obiegu zamknietym oraz w

produkciji i dystrybucji zywnosci ekologicznej.
l, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z ( P6S_WG )
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|, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z ( P6S_WG )
|, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z ( P6S_WG )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Gospodarka o obiegu zamknietym - definicje, zasady, koncepcje

W2 - Rolnictwo i zywnos¢ ekologiczna - geneza, definicje, requlacje prawne

W3 - Zasady obowigzujace w rolnictwie ekologicznym - produkcja zwierzeca, roslinna, akwakultura, pozyskiwanie surowcow
dziko rosnacych

W4 - Zasady obowigzujace w produkcji przetworzonej zywnosci ekologicznej

W5 - Certyfikacja i znakowanie zywnosci ekologicznej.

W6 - Dystrybucja zywnosci ekologicznej.

WT - Ekonomiczne, srodowiskowe i spoteczne aspekty produkcji zywnosci ekologicznej.

Nazwa przedmiotu
Przedmiot do wyboru w j. angielskim (grupa przedmiotéw)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zajeé
l, Gas chromatography as a tool for product quality assessment (jezyk angielski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) The student knows and understands scientific topics useful for understanding basic natural phenomena and
processes related to food and non-food products. Has basic knowledge of chemistry necessary to formulate and solve simple
engineering tasks / Student zna i rozumie zagadnienia naukowe przydatne do zrozumienia podstawowych zjawisk i procesow
naturalnych zwigzanych z produktami spozywczymi i przemystowymi. Posiada podstawowa wiedze z chemii niezbedng do
formutowania i rozwigzywania prostych zadan inzynierskich.

l, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) The student is able to evaluate the usefulness of routine methods of chemical analysis and properly use basic
measuring equipment in solving simple engineering tasks of a practical nature / Student potrafi oceni¢ przydatnosé
rutynowych metod analizy chemicznej i prawidtowo postugiwac sie podstawowg aparaturg pomiarowg przy rozwigzywaniu
prostych zadan inzynierskich o charakterze praktycznym

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) The student is ready to responsibly fulfill the role of an engineer graduate of Product Quality Engineering. Is aware of
the need to adhere to the principles of professional ethics and require the same from others. Is ready to take care of
professional achievements and traditions / Student jest gotowy do odpowiedzialnego wypetniania roli inzyniera absolwenta
kierunku Inzynieria jakosci produktu. Jest Swiadomy koniecznosci przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego od
innych. Jest gotowy do dbania o osiggniecia i tradycje zawodowe

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Gas chromatography as an analytical technique / Chromatografia gazowa jako technika analityczna

W2 - Types of detectors used in gas chromatography / Rodzaje detektoréw stosowanych w chromatografii gazowej

W3 - Sampling methods used in chromatographic analyses / Metody pobierania probek stosowane w analizach
chromatograficznych

W4 - Application of gas chromatography in testing the air in production facilities / Zastosowanie chromatografii gazowej do
badania powietrza w obiektach produkcyjnych

W5 - Application of gas chromatography in food research / Zastosowanie chromatografii gazowej w badaniach zywnosci
W6 - Application of gas chromatography in the study of non-food products / Zastosowanie chromatografii gazowej w badaniu
produktéw przemystowych

WT - Application of gas chromatography in research on historical objects. Olfactometry / Zastosowanie chromatografii
gazowej w badaniach obiektow zabytkowych. Olfaktometria

W8 - Summary. Student presentations / Podsumowanie. Prezentacje studenckie

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, R&D Project Management (jezyk angielski)

Realizowane efekty uczenia sie
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E1 - (W) Student knows and understands the fundamentals of R&D projects management / Student zna i rozumie podstawy
zarzadzania projektami B+R
l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Key project concepts and the history of project management. Project constraints, the project constraints triangle, and
project success criteria, role of experiment and R&D projects / Kluczowe koncepcje projektu i historia zarzadzania projektami.
Ograniczenia projektu, trojkat ograniczen projektu i kryteria sukcesu projektu, rola eksperymentow i projektow
badawczorozwojowych

W2 - Project life cycle — phase model and the role of planning. Defining project goals. Formulating research goals, sources of
funding research for companies / Cykl zycia projektu — model fazowy i rola planowania. Definiowanie celéw projektu.
Formutowanie celow badawczych, Zrodet finansowania badan dla firm

W3 - Work breakdown structure, project schedule, milestones and assignment of roles (responsibilities) for task execution /
Struktura podziatu prac, harmonogram projektu, kamienie milowe i przydziat rél (odpowiedzialnosci)

W4 - Risk management in R&D projects/Zarzadzanie ryzykiem w projektach badawczo-rozwojowych.

W5 - Standards of projects management/Standardy zarzadzania projektami

W6 - Types of reasearch activities in projects/Rodzaje dziatar badawczych w projekach

WT - Conclusions/Podsumowanie

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Technology Readiness Level Management (jezyk angielski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student knows and understands the process of research management and development and progress of research
activities/ Student zna i rozumie proces zarzadzania badaniami i rozwojem oraz postep dziatan badawczych
l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )

Tre$ci programowe przedmiotu

W1 - Introduction: Key project concepts and the history of project management, oroject constraints, the project constraints
triangle, and project success criteria, role of experiment and R&D projects/Wprowadzenie: kluczowe koncepcje i historia
zarzadzania projektem, ograniczenia projektu, trojkat ograniczen, kryteria sukcesu projektu, rola eksperymentu w projektach
badwczo-rozwojowych.

W2 - Types of reseach activities/ Rodzaje dziatai badawczych.

W3 - Planning research and experiment/Planowanie badan i eksperymentow.

W4 - Assessment of TRL/Ocena TRL.

W5 - Risk in R&D projects/Ryzyko w projektach B+R.

W6 - Standards of project managment that can be implemented in R&D projects/Standardy zarzadzania projektem, ktore
mozna stosowac w projektach B+R.

WT - Conclusions/Podsumowanie

Nazwa przedmiotu
Przedmiot do wyboru z dziedziny nauk humanistycznych (grupa przedmiotow)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zajeé
l, Etyka i wyzwania wspétczesnosci (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowe teorie etyczne kluczowe w mysleniu dotyczacym wyzwar wspétczesnosci
l, ZJ-ST1-1J-W06-26/27Z ( P6S_WK )

E2 - (U) Student potrafi interpretowaé zjawiska spoteczne za pomocg pojeé etycznych
l, ZJ-ST1-1J-U07-26/27Z ( P6S_UU )

E3 - (K) Student jest gotéw do krytycznego podejscia do wtasnej wiedzy i wtasnych pogladow
l, ZJ-ST1-1J-K04-26/27Z ( P6S_KR )

Tre$ci programowe przedmiotu
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W1 - Czym jest etyka? Fakty i powinnosci; N. Luhmann, diagnoza wspétczesnosci

W2 - Etyka i kontrasty kulturowe: zwierzeta w ujeciu dzinizmu, koncepcja Alberta Schweitzera
W3 - Deontologizm, utylitaryzm, prawa zwierzat

W4 - Etyka i ekologia: gtéwne etyki ekologiczne, dlaczego etyka dotyczaca przyrody polaryzuje? Jak upowszechnic etyke nie-
antropocentryczng?

W5 - Etyka i transhumanizm: czym jest transhumanizm? Spér z biokonserwatyzmem

W6 - Etyka i Al, efektywny altruizm, akceleracjonizm

WT - Cargo, Piraha, Pyrron - czy mozliwa jest inna etyka?

W8 - Filozofia jako ¢wiczenie sie w umieraniu; antynatalizm, etyka Smierci

W9 - CSR i odpowiedzialnos¢, modele pracy, heurystyka strachu

W10 - Etyka w kontekscie zarzadzania merytokratycznego i intersekcjonalnego

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Moralne granice rynku (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie moralne wyzwania zwigzane z funkcjonowaniem rynkéw, potrafi je odnosi¢ do teorii
ekonomicznych i etycznych.

l, ZJ-ST1-1J-W06-26/27Z ( P6S_WK)
E2 - (U) Student potrafi zastosowac wiedze z zakresu etyki oraz ekonomii do identyfikacji i analizy dylematéw moralnych
pojawiajacych sie w kontekscie rynkowym, uwzgledniajac zaréwno teoretyczne podstawy nauk humanistycznych, jak i
praktyczne aspekty funkcjonowania wspétczesnej gospodarki.

l, ZJ-ST1-1J-U07-26/27Z ( P6S_UU )
E3 - (K) Student jest gotéw do krytycznej refleksji nad etycznymi aspektami decyzji ekonomicznych i finansowych, korzystajac
z wiedzy interdyscyplinarnej, obejmujacej zaréwno ekonomie, finanse, jak i etyke.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Dlaczego ekonomisci wierzg w rynek? O efektywnosci, dobrobycie i ekonomicznych dogmatach wiary w rynek

W2 - Czy rynek degraduje wartosci i wypiera motywacje moralng? Argumenty na rzecz moralnych granic rynku w pracach
Michaela Walzera, Michaela Sandela, Debry Satz

W3 - Czy moralnie problematyczny jest sam handel czy dobra, ktérymi chcemy handlowac? Krytyka idei moralnych ograniczen
rynku

Nazwa przedmiotu
Przedmioty do wyboru sem. Il (grupa przedmiotéw)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Kreatywno$¢ i my$lenie twércze w rozwoju produktu (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie znaczenie kreatywnosci, a zarazem koniecznos$¢ przestrzegania zasad ochrony wtasnosci
intelektualnej w rozwoju produktu.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W08-26/27Z ( P6S_WK)
E2 - (U) Student potrafi podejmowa¢ aktywnosci indywidualne i zespotowe zmierzajace do wykorzystania kreatywnosci i
myslenia tworczego w rozwoju nowych produktow.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E3 - (U) Student potrafi samodzielnie zdobywaé wiedze i inspirowaé innych w zakresie identyfikacji potrzeb konsumentow i
rozwoju nowych produktow.

l, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U07-26/27Z ( P6S_UU )
E4 - (K) Student jest gotéw do podejmowania nowych wyzwan, dziatania w sposob przedsiebiorczy oraz statego doskonalenia
i uzupetniania posiadanej wiedzy i umiejetnosci i wykorzystywania ich w praktyce.

l, ZJ-ST1-1J-K03-26/27Z ( P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK)
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E5 - (K) Student jest gotéw do analizy i weryfikacji odbieranych tresci, oceniajac ich wiarygodnos¢, do wykorzystywania i
rozwoju kreatywnosci swojej i innych. Jest tolerancyjny, potrafi dostrzega¢ inno$¢ bez wartosciowania.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Kreatywnos$¢ - o co chodzi? Definiowanie kreatywnosci, sposoby okreslania jej poziomu, czynniki decydujace o poziomie
kreatywnosci na poziomie indywidualnym

W2 - Bariery i wyzwalacze kreatywnosci osobistej

W3 - Trening kreatywnosci - Podstawowe metody i techniki rozwijajace kreatywno$é na co dzien

W4 - Myslenie lateralne i jego znaczenie dla rozwoju produktéw. Nowoczesne badania i wnioski dotyczace tworczego
myslenia i dziatania cztowieka. Skala postaw twdrczych

W5 - Jak podejmowac lepsze decyzje i osiagac lepsze rezultaty w biznesie — ¢wiczenia praktyczne na przyktadzie aktualnych
probleméw identyfikowanych przez studentéw. Rozwijanie otwartosci i akceptacji dla rozwigzan stosowanych przez innych
W6 - Kreatywnos¢ w rozwoju nowych produktow - szanse i zagrozenia

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Procesy twércze w projektowaniu produktu (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie teoretyczne podstawy proceséw tworczych w projektowaniu produktu (z uwzglednieniem
zasad ochrony wtasnosci intelektualnej) , w tym modele kreatywnosci, etapy procesu projektowego oraz uwarunkowania
innowacyjnosci.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W08-26/27Z ( P6S_WK )
E2 - (W) Student zna i rozumie metody i techniki generowania oraz selekcji pomystow projektowych, a takze ich znaczenie w
kontekscie rozwoju produktu i potrzeb uzytkownika.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z (P6S_WG )
E3 - (U) Student potrafi zastosowa¢ wybrane techniki kreatywne (np. burza mézgow, mapy mysli, SCAMPER) do generowania
koncepcji produktu, a takze analizowaé i oceniaé rozwigzania projektowe pod katem innowacyjnosci, funkcjonalnosci oraz
dopasowania do potrzeb uzytkownika.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW)
E4 - (K) Student jest gotéw do bycia kreatywnym w procesie twdrczym, przyjmujac rézne role oraz respektujac zasady etyki
zawodowej, odmienne perspektywy i pomysty. Jest gotéw do krytycznej refleksji nad wtasnymi i cudzymi pomystami oraz do
podejmowania odpowiedzialno$ci za decyzje projektowe.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie do proceséw twérczych. Definicje kreatywno$ci i innowacyjnosci. Znaczenie twérczosci w projektowaniu
produktu. Modele procesu twérczego

W2 - Psychologiczne i spoteczne uwarunkowania kreatywnosci. Myslenie dywergencyjne i konwergencyjne. Bariery
tworczosci. Rola motywacji i Srodowiska

W3 - Proces projektowy jako proces tworczy. Etapy procesu projektowego. Design thinking. lteracyjnos¢ i prototypowanie
W4 - Metody generowania pomystow. Burza mézgéw i jej odmiany. Techniki heurystyczne (SCAMPER, metoda 635). Mapy
mysli

W5 - Selekceja i rozwéj koncepcji. Kryteria oceny pomystéw. Metody selekcji (macierze decyzyjne). Rozwijanie koncepcji
produktu

W6 - Uzytkownik w procesie tworczym. Badania potrzeb uzytkownika. Empatia projektowa. Projektowanie zorientowane na
uzytkownika (UCD)

WT - Kreatywno$¢ w pracy zespotowej. Dynamika grupy projektowej. Role w zespole. Konflikt i jego rola w twérczosci

W8 - Trendy w projektowaniu produktu. Wspoétczesne kierunki rozwoju projektowania. Innowacje produktowe. Podsumowanie i
integracja wiedzy

Nazwa przedmiotu
Przedmioty do wyboru sem. lll (grupa przedmiotéw)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow
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Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Innowacje technologiczne w przemysle spozywczym (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie konieczno$¢ implementacji rozwigzan technologicznych w celu skutecznego odpowiadania na
oczekiwania wspotczesnego konsumenta. Rozumie korzysci i zagrozenia wynikajace z wykorzystania w sektorze spozywczym
inzynierii genetycznej, nanotechnologii, sztucznej inteligencji, Internetu rzeczy (loT), czy technologii blockchain.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z (P6S_WG )
E3 - (K) Student jest gotéw do samodzielnej realizacji zadan, identyfikacji i rozwiazywania problemow poznawczych i
praktycznych oraz rozstrzygania dylematéw (rowniez etycznych) z obszaru innowacji technologicznych. Student jest
$wiadomy koniecznosci ciagtego uzupetniania wiedzy i doskonalenia nabytych umiejetnosci oraz poprawnej komunikacji
interpersonalnej.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Omoéwienie kwestii organizacyjnych, warunkow zaliczenia oraz ustalenie stopnia znajomosci technologii bedacych
przedmiotem wyktadu

W2 - Korzysci, oczekiwania i dylematy zwigzane z implementacja biotechnologii w produkcji Zzywnosci

W3 - Aspekty ekonomiczne, etyczne i spoteczne stosowania osiggniec¢ technologii w kontekscie dostepnych narzedzi i ich
mozliwosci

W4 - Wykorzystanie sztucznej inteligencji w zapewnieniu bezpieczenstwa zywnosci

W5 - Regulacje w zakresie implementacji poszczegdlnych technologii na kolejnych etapach wytwarzania zywnosci

W6 - Mozliwosci i przyktady zastosowania technologii blockchain w zapewnieniu rzetelnej informacji o zywnosci w catym
tancuchu dostaw

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Nowoczesne technologie w produkcji zywnosci (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia zardwno inzynieryjne, jak i etyczno-prawne zwigzane z produkcjg zywnosci
wytworzonej z wykorzystaniem biotechnologii oraz nanotechnologii. Zna korzysci ptynace z wykorzystania technologii
blockchain w sektorze produkcji zywnosci

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z ( P6S_WG )
E3 - (K) Student jest gotéw do samodzielnej realizacji zadan, identyfikacji i rozwigzywania problemow poznawczych i
praktycznych oraz rozstrzygania dylematéw (rowniez etycznych) z obszaru innowacji produktowych. Student jest Swiadomy
koniecznosci ciggtego uzupetniania wiedzy i doskonalenia nabytych umiejetnosci oraz poprawnej komunikacji
interpersonalnej.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Oméwienie kwestii organizacyjnych, warunkéw zaliczenia oraz wprowadzenie do bio- i nanotechnologii oraz technologii
blockchain

W2 - Wazne pytania w zakresie rozwoju i komercjalizacji biotechnologii

W3 - Spoteczne i etyczne aspekty stosowania biotechnologii w kontekscie dostepnych narzedzi i ich mozliwosci

W4 - Wykorzystanie nanotechnologii w produkcji zywnosci, mozliwosci technologiczne w aspekcie kosztow, przyktady
skomercjalizowanych produktéw, obszary w ktorych zastosowanie nanotechnologii jest najbardziej optacalne

W5 - Regulacje w zakresie nanotechnologii. Ryzyko zwigzane z powszechnoscig stosowania nanotechnologii.

W6 - Wykorzystanie technologii blockchain w zapewnieniu rzetelnej informacji o zywnos$ci w catym taricuchu dostaw

Nazwa przedmiotu
Przedmioty do wyboru sem. IV.1 (grupa przedmiotéw)

Przedmioty wchodzace w skfad grupy przedmiotow
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Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Decyzje rynkowe konsumentéw (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowe zagadnienia z zakresu zachowan konsumenckich. Zna i rozumie ekonomiczne,
spoteczne oraz marketingowe uwarunkowania decyzji nabywczych

l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK)
E2 - (U) Student potrafi tworzy¢ konkretne rozwigzania dla probleméw odnoszacych sie do zachowan wspétczesnych
konsumentoéw. Potrafi wykorzysta¢ modele, metody i techniki badawcze wtasciwe dla analizy zachowan konsumentow

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z (P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E3 - (K) Student jest gotéw realizowac - pojedynczo i w zespole - zroznicowane zadania zawodowe warunkowane decyzjami
konsumentéw

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )

Tresci programowe przedmiotu

K1 - Model rynku jako narzedzie wyjasniajace zachowania konsumentéw
K2 - Elastycznos¢ cenowa, dochodowa i mieszana popytu

K3 - Mikroekonomiczna teoria wyboru konsumenta

K4 - Koncepcja ograniczonej racjonalnosci. Heurystyki i btedy poznawcze w decyzjach konsumenckich
K5 - Decyzje konsumenta w réznych strukturach rynkowych

K6 - Spoteczne uwarunkowania decyzji rynkowych konsumenta

K7 - Badania marketingowe a badania rynku

K8 - Identyfikacja potrzeb nabywcéw

K9 - Segmentacja rynku

K10 - Pozycjonowanie produktu

K11 - Znaczenie i organizacja marketingu

K12 - Produkt w koncepcji marketingu — mix

K13 - Cykl zycia produktu

K14 - Struktura asortymentowa i zarzadzanie kategoriami produktéw
K15 - Zachowania nabywcze a strategia ceny

K16 - Zachowania nabywcze a strategia dystrybucji

K17 - Komunikacja marketingowa

K18 - Prezentacja projektow grupowych

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Marketing produktu (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie problematyke dotyczacg produktu jako komponentu marketingu - mix.

l, ZJ-ST1-1J-W07-26/27Z ( P6S_WK)

l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK)
E2 - (U) Student potrafi tworzy¢ rozwigzania dla konkretnych problemow w zakresie dziatan marketingowych w odniesieniu do
produktu.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z (P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw realizowac - indywidualnie i zespotowo - zréznicowane zadania zawodowe obejmujace analize
produktu na réznych etapach jego powstawania oraz funkcjonowania na rynku.

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK)

Tresci programowe przedmiotu

K1 - Wybor tematow projektéw grupowych

K2 - Asortyment produktow

K3 - Produkt a polityka cenowa

K4 - Specyfika produktu a strategia dystrybucji

K5 - Instrumenty promocji w zakresie marketingu produktu
K6 - Cykl zycia produktu

K7 - Elementy strategii produktu - jakos¢, marka, opakowanie
K8 - Charakterystyka rynkéw docelowych

K9 - Wspoétczesne trendy w zachowaniach konsumentow
K10 - Marketing w mediach spoteczno$ciowych

K11 - Strategie adaptacji do rynkow zagranicznych

K12 - Prezentacja projektéw grupowych
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Nazwa przedmiotu
Przedmioty do wyboru sem. IV.2 (grupa przedmiotéw)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Projektowanie badar i analiza wynikow (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Osoba studencka zna i rozumie wiedze o planowaniu eksperymentu zorientowanego na rozwoj produktu.
l, ZJ-ST1-1J-W07-26/27Z ( P6S_WK)

E2 - (U) Osoba studencka potrafi wspotpracowac w zespole.
l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )

E3 - (K) Osoba studencka jest gotowa dokonac podstawowej analizy proponowanego rozwigzania konkretnych problemow.
l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK)

Tresci programowe przedmiotu

L1 - Zasady planowania eksperymentow.

L2 - Cel, hipoteza, teza, weryfikacja hipotez, poziomy ufnosci.

L3 - Planowanie badan laboratoryjnych.

L4 - Planowanie badan ankietowych i budowa kwestionariuszy.

L5 - Metody przetwarzania danych (funkcje warunkowe proste i zagniezdzone, wykorzystanie zmiennych).

L6 - Metody przetwarzania danych (funkcje wyszukiwawcze, operacje warunkowe, import danych w PowerQuery).
L7 - Analiza przy wykorzystaniu tabel przestawnych (+PowerPivot), praca z dodatkiem Analiza Danych.

L8 - Analiza danych ze skal nieparametrycznych np. ankietowych.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Statystyczna analiza danych (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Osoba studencka zna i rozumie role planowania eksperymentu zorientowanego na doskonalenie jakosci produktu
l, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Osoba studencka potrafi dokonaé podstawowej analizy proponowanego rozwigzania konkretnych probleméw
l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Osoba studencka jest gotowa do inicjowania dziatan, podejmowania ryzyka i odpowiedzialnosci za realizowane
projekty oraz proaktywnego poszukiwania nieszablonowych rozwigzan napotkanych problemow.
l, ZJ-ST1-1J-K03-26/27Z ( P6S_KO )

TreSci programowe przedmiotu

L1 - Analiza struktury zbioru danych. Miary potozenia. Miary zmiennosci.

L2 - Miary asymetrii. Miary sptaszczenia i koncentracji.

L3 - Wykrywanie obserwacji nietypowych (test Dixona, test Grubbsa).

L4 - Weryfikacja hipotez statystycznych. Zasady testowania hipotez statystycznych.

L5 - Parametryczne testy istotnosci: testy istotnosci dla Sredniej i dwdch srednich, testy istotnosci dla wariancji i dwdch
wariancji, testy istotnosci dla frakcji i dwoch frakcji.

L6 - Nieparametryczne testy istotnos$ci: test zgodnosci chi-kwadrat, test losowosci proby.

L7 - Badanie kierunku i sity zalezno$ci miedzy zmiennymi. Wspétczynnik korelacji liniowej Pearsona. Wspoétczynnik korelacji
rang Spearmana. Miary wspoétzaleznosci cech jakoSciowych.

L8 - Regresja liniowa.

Nazwa przedmiotu
Przedmioty do wyboru sem. IV.2(N) (grupa przedmiotow)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow
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Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Projektowanie badari i analiza wynikow(N) (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Osoba studencka zna i rozumie wiedze o planowaniu eksperymentu zorientowanego na rozwoj produktu.
l, ZJ-ST1-1J-W07-26/27Z ( P6S_WK )

E2 - (U) Osoba studencka potrafi wspotpracowaé w zespole.
l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )

E3 - (K) Osoba studencka jest gotowa dokonac podstawowej analizy proponowanego rozwigzania konkretnych problemow.
l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK)

Tresci programowe przedmiotu

L1 - Zasady planowania eksperymentdw.

L2 - Cel, hipoteza, teza, weryfikacja hipotez, poziomy ufnosci.

L3 - Planowanie badan laboratoryjnych.

L4 - Planowanie badan ankietowych i budowa kwestionariuszy.

L5 - Metody przetwarzania danych (funkcje warunkowe proste i zagniezdzone, wykorzystanie zmiennych).

L6 - Metody przetwarzania danych (funkcje wyszukiwawcze, operacje warunkowe, import danych w PowerQuery).
L7 - Analiza przy wykorzystaniu tabel przestawnych (+PowerPivot), praca z dodatkiem Analiza Danych.

L8 - Analiza danych ze skal nieparametrycznych np. ankietowych.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
, Statystyczna analiza danych(N) (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Osoba studencka zna i rozumie role planowania eksperymentu zorientowanego na doskonalenie jakosci produktu
l, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Osoba studencka potrafi dokona¢ podstawowej analizy proponowanego rozwigzania konkretnych problemow
l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Osoba studencka jest gotowa do inicjowania dziatan, podejmowania ryzyka i odpowiedzialnosci za realizowane
projekty oraz proaktywnego poszukiwania nieszablonowych rozwigzan napotkanych probleméw.
l, ZJ-ST1-1J-K03-26/27Z ( P6S_KO )

Tresci programowe przedmiotu

L1 - Analiza struktury zbioru danych. Miary potozenia. Miary zmiennosci.

L2 - Miary asymetrii. Miary sptaszczenia i koncentracji.

L3 - Wykrywanie obserwacji nietypowych (test Dixona, test Grubbsa).

L4 - Weryfikacja hipotez statystycznych. Zasady testowania hipotez statystycznych.

L5 - Parametryczne testy istotnosci: testy istotnosci dla $redniej i dwoch srednich, testy istotnosci dla wariancji i dwéch
wariancji, testy istotnosci dla frakeji i dwoch frakcji.

L6 - Nieparametryczne testy istotnosci: test zgodnosci chi-kwadrat, test losowosci proby.

L7 - Badanie kierunku i sity zaleznosci miedzy zmiennymi. Wspétczynnik korelacji liniowej Pearsona. Wspoétczynnik korelacji
rang Spearmana. Miary wspétzaleznosci cech jakosciowych.

L8 - Regresja liniowa.

Nazwa przedmiotu
Przedmioty do wyboru sem. V pracownie inzynierskie (grupa przedmiotow)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
, Bioaktywne sktadniki w ksztattowaniu jakosci zywnosci (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie role bioaktywnych sktadnikéw w jakosci Zzywno$ci oraz wptyw proceséw utleniania na trwatosé
i wartos¢ odzywczg produktow.
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l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (W) Student zna i rozumie podstawowe techniki analizy wtasciwosci przeciwutleniajacych oraz metody oznaczania
zawartosci zwigzkow fenolowych i produktéw peroksydaciji lipidow.

l, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z (P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z (P6S_WG )
E3 - (U) Student potrafi przeprowadzié¢ badania zawartosci zwigzkéw bioaktywnych i ich aktywnosci przeciwutleniajacej w
Zywnosci.

l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW)
E4 - (U) Student potrafi interpretowaé wyniki badan laboratoryjnych dotyczacych bioaktywnych sktadnikéw i ich znaczenia dla
jakosci zywnosci.

l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW)
E5 - (K) Student jest gotéw do swiadomego i krytycznego podejscia do oceny danych naukowych.

l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

L1 - Zapoznanie z zasadami pracy w laboratorium oceny jakosci zywnosci

L2 - Ekstrakcja przeciwutleniaczy z réznych matryc zywnosciowych. Przygotowanie roztwordw i krzywych wzorcowych
L3 - Testy zdolnosci neutralizacji wolnych rodnikéw jako miara aktywnosci przeciwutleniajacej

L4 - Analiza zdolnosci redukcyjnych oraz zawartosci zwigzkéw fenolowych

L5 - Ocena peroksydacji lipidéw i analiza wynikéw

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Chromatografia gazowa i olfaktometria w badaniu jakosci produktéw (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie tematyke naukowg z zakresu chemii, zarzagdzania jakoscig przydatng dla zrozumienia
podstawowych zjawisk i proceséw przyrodniczych zwigzanych z produktami zywnosciowymi i niezywno$ciowymi. Dysponuje
podstawowga wiedzg z zakresu chemii niezbedng do formutowania i rozwigzywania prostych zadan inzynierskich.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi ocenié¢ przydatnos$é rutynowych metod analizy chemicznej i wtasciwie zastosowaé podstawowa
aparature pomiarowa w rozwigzywaniu prostych zadan inzynierskich o charakterze praktycznym.

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia roli inzyniera absolwenta kierunku Inzynieria jakosci produktu.
Posiada swiadomos¢ koniecznosci przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego od innych. Jest gotéw do
dbatosci o dorobek i tradycje zawodowe

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

TreSci programowe przedmiotu

L1 - Chromatografia gazowa jako technika analityczna

L2 - Typy detektorow stosowanych w chromatografii gazowej

L3 - Metody poboru prébek stosowanych w analizach chromatograficznych

L4 - Zastosowanie chromatografii gazowej w badaniach powietrza pomieszczen produkcyjnych
L5 - Zastosowanie chromatografii gazowej w badaniach zywnosci

L6 - Zastosowanie chromatografii gazowej w badaniach produktéw niezywnosciowych

L7 - Zastosowanie chromatografii gazowej w badaniach obiektéw zabytkowych

L8 - Podsumowanie, zaliczenie

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Jako$¢ mikrobiologiczna produktéw (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu metody badawcze stosowane w analizie jakosci mikrobiologicznej
produktéw zywnos$ciowych i niezywno$ciowych oraz materiatow inzynierskich (takze tych o wtasciwosciach
przeciwdrobnoustrojowych), umozliwiajace ocene ich wtasciwosci uzytkowych i bezpieczerstwa zdrowotnego.

|, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykona¢ zaawansowane zadania badawcze z zakresu oceny mikrobiologicznej jakosci produktow,
zgodnie z zasadami bezpieczenstwa i higieny pracy pod kierunkiem opiekuna naukowego oraz samodzielnie wykona¢ z nich
sprawozdania, raporty i krotkie opracowania naukowe.

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do krytycznej oceny odbieranych tresci oraz do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu nauk o
zarzadzaniu i jakosci, inzynierii materiatowej, technologii zywnosci i Zzywienia oraz mikrobiologii w rozwigzywaniu probleméw
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poznawczych i praktycznych zwigzanych z ksztattowaniem i oceng jakosci produktéw oraz zapewnieniem ich bezpieczenstwa
zdrowotnego.
l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

L1 - Réznice w sposobie oceny bezpieczenstwa mikrobiologicznego produktéw zywnosciowych i niezywnosciowych. Dobdr
metody, pobranie i przygotowanie probki. Posrednie i bezposrednie metody ilosciowe w badaniach mikrobiologicznych
produktu. Zliczanie i interpretacja wynikow badan. Nowoczesne metody pétautomatyczne i automatyczne wdrazane w
produkgji.

L2 - Klasyczne i molekularne metody detekcji i identyfikacji mikroorganizméw. Mikroskopia $wietlna, elektronowa i
fluorescencyjna. Hodowla i identyfikacja drobnoustrojow na podstawie cech biochemicznych (testy immunoenzymatyczne,
PCR, MALDI-TOF-MS).

L3 - Sktadowe jakosSci mikrobiologicznej zywnosci. Ocena bezpieczeristwa mikrobiologicznego wybranego produktu w
aspekcie sposobu pakowania i zastosowanych sposobdw utrwalania, sktadu surowcowego i przechowywania.

L4 - Ocena ryzyka mikrobiologicznego produktéw kosmetycznych. Bezpieczenstwo zdrowotne uzytkowania wybranych
produktéw kosmetycznych. Badania wtasciwosci przeciwdrobnoustrojowych materiatéw technicznych i skutecznosci ich
zabezpieczenia przed biodeterioracja.

L5 - Ocena przydatnosci uzyskanych wynikéw badan laboratoryjnych w ocenie ryzyka mikrobiologicznego. Analiza
organoleptyczna i badania ankietowe konsumentéw w ocenie jakosci mikrobiologicznej produktéw.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Klasyczne i instrumentalne metody analizy ilo$ciowej (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu teoretyczne podstawy oraz praktyczne zastosowania klasycznych i
instrumentalnych metod chemicznej analizy ilosciowej w ocenie jakosci wybranych produktéw zywnosciowych.

l, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi przeprowadzi¢ oznaczenia analityczne metodami klasycznymi i instrumentalnymi, wykona¢
obliczenia, opracowac i zinterpretowac uzyskane wyniki.

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z (P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do odpowiedzialnego wykonywania analiz chemicznych, krytycznej oceny uzyskanych wynikow
oraz uznawania znaczenia chemicznej analizy iloSciowej w zapewnieniu jako$ci i bezpieczenstwa produktow.

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

L1 - Zasady BHP w laboratorium chemicznym. Mianowanie mocnych kwaséw mocng zasadg przy uzyciu rznych wskaznikow
kwasowo-zasadowych. Obliczanie faktora, stezenia rzeczywistego kwasu oraz miana roztworu.

L2 - Okreslenie stopnia zanieczyszczenia probki analitycznej. Oznaczanie weglanu sodowego w roztworze zasady metodg
Wardera.

L3 - Miareczkowanie ztozone. Oznaczanie stabych kwaséw wieloprotonowych z uwzglednieniem stopni dysocjacji. Obliczenia
analityczne.

L4 - Oznaczanie kwasow jedno- i wieloprotonowych metodami instrumentalnymi, potencjometryczng i konduktometryczna.
Obliczanie kwasowosci produktu w przeliczeniu na wybrany kwas organiczny.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Pracownia inZynierska produktow przemystowych (jezyk polski)

Realizowane efekty uczenia sie
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E1 - (W) Student zna wtasciwosci produktow przemystowych. Rozumie metodyke planowania badan parametréw uzytkowych
wybranych produktéw. Zna procedure przygotowania materiatu badawczego oraz poprawnego przeprowadzania
eksperymentu. Student zna narzedzia statystyczne do prawidtowej analizy wynikéw.

l, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykorzysta¢ wiedze dotyczacg wybranych produktow przemystowych do formutowania pytan
badawczych. Potrafi prawidtowo identyfikowa¢ zmienne zalezne oraz niezalezne w badaniach eksperymentalnych, celem
trafnej oceny czynnikéw wptywajacych na wynik. Potrafi réwniez prawidtowo przeprowadzi¢ pomiary umozliwiajace ocene
wiasciwosci produktéw, sporzadzi¢ sprawozdanie z przeprowadzonych analiz oraz sformutowa¢ wnioski w oparciu o uzyskane
wyniki

l, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw Student jest gotéw do rozwigzywania probleméw badawczych w oparciu o wiedze, ktorg posiada, a
takze w przypadku trudnosci do konsultowania probleméw z ekspertami. Student jest gotéw do wypetniania powierzonych mu
zadan i projektow.

l, ZJ-ST1-1J-K07-26/27Z ( P6S_KK)

TreSci programowe przedmiotu

L1 - Wstepna charakterystyka specyfiki wtasciwosci uzytkowych wybranych produktéw przemystowych. Formutowanie
problemu badawczego. Definiowanie celu badar oraz formutowanie hipotez badawczych. Planowanie przebiegu badan
wybranych materiatéw, w tym dobor metod pomiarowych i narzedzi statystycznych do analizy danych.

L2 - Okreslanie zasad doboru licznosci prébek oraz sposobéw ich pobierania. Definiowanie warunkéw przebiegu badan.
Pomiary parametrow uzytkowych wybranych produktow przemystowych.

L3 - Zagadnienia dotyczace doktadnosci wynikéw badan. Charakterystyka btedow pomiarowych. Analiza wynikéw badan przy
wykorzystaniem narzedzi statystycznych.

L4 - Podsumowujaca prezentacja wynikow badan eksperymentalnych oraz sformutowanych wnioskéw

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
, Projektowanie i druk 3D (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie istote technologii przyrostowych i technologii peryferyjnych towarzyszacych drukowi 3D.

l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykorzysta¢ oprogramowanie typu "CAM" w celu przygotowania i optymalizacji wybranego modelu
oraz wykona¢ wydruk 3D wybranego elementu.

l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do ciggtego rozwijania wiasnego potencjatu poprzez samodzielne studiowanie literatury i
konsultacji z innymi w zakresie zagadnien zwigzanych z technologiami przyrostowymi.

l, ZJ-ST1-1J-K07-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

L1 - Obstuga menagera wydrukéw 3D — operacje przygotowania i optymalizacja wybranego obiektu do druku.
L2 - Drukowanie 3D - budowa i zasada dziatania urzadzenia

L3 - Drukowanie 3D - wykonanie wydruku przyktadowego elementu od podstaw wraz z oceng jakosci wydruku.
L4 - Przetworstwo tworzyw sztucznych — oméwienie linii do wyttaczania filamentu.

Nazwa przedmiotu
Przedmioty do wyboru sem. V przedmioty menadzerskie 1 (grupa przedmiotow)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Akredytacja i notyfikacja (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie role i znaczenie systemu akredytacji w Europie i na $wiecie.
l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK )

Tresci programowe przedmiotu
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W1 - Przedstawienie karty przedmiotu, istota akredytacji i notyfikacji.

W2 - Swiatowe i europejskie jednostki akredytujace EA, ILAC, IAF.

W3 - Ustawa o systemach oceny zgodnosci, rola PCA, Seria norm ISO/IEC 17000, terminologia.

W4 - Wymagania aktualnej wersji normy ISO/IEC 17020. Ocena zgodnosci - Wymagania dotyczace dziatania réznych
rodzajéw jednostek przeprowadzajgcych inspekcje

W5 - Wymagania aktualnej wersji normy ISO/IEC 17021. Ocena zgodnos$ci - Wymagania dla jednostek prowadzacych audity i
certyfikacje systemow zarzadzania.

W6 - Wymagania aktualnej wersji normy ISO/IEC 17024 Ocena zgodnosci - Ogélne wymagania dotyczace jednostek
certyfikujacych osoby.

WT - Wymagania aktualnej wersji normy ISO/IEC 17025 Ogdlne wymagania dotyczace kompetencji laboratoriow badawczych i
wzorcujacych.

W8 - Norma ISO 15189 Laboratoria medyczne - Wymagania dotyczace jakosci i kompetencji. Norma ISO 7218 Mikrobiologia
tacucha zywnosciowego - Wymagania ogélne i zasady badan mikrobiologicznych. Bezpieczenstwo i organizacja
laboratorium, personel i kompetencje, wyposazenie i urzadzenia.

W9 - Wymagania aktualnej wersji normy ISO/IEC 17050 Ocena zgodnosci - Deklaracja zgodno$ci sktadana przez dostawce -
Czes¢ 1: Wymagania ogélne.

W10 - Wymagania aktualnej wersji normy ISO/IEC 17065 Ocena zgodnosci - Wymagania dla jednostek certyfikujacych
wyroby, procesy i ustugi.

W11 - Wymagania aktualnej wersji normy ISO/IEC 17067 Ocena zgodnosci - Podstawy certyfikacji wyrobow oraz wytyczne
dotyczace programéw certyfikacji wyrobdw.

W12 - Notyfikacja i jej rola w systemie oceny zgodnosci w krajach Unii Europejskiej.

W13 - System nadzoru rynku.

W14 - Metrologia w badaniach laboratoryjnych, Dyrektywy Nowego Podejscia, znakowanie CE.

W15 - Test zaliczeniowy.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Systemy pomiarowe w zarzadzaniu jako$cia (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie powigzania pomiedzy systemami pomiarowymi a wymaganiami klientéw w taricuchach dostaw
i ich wptyw na jako$¢ wyrobu.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (W) Student zna i rozumie jak zaplanowaé wykonanie pomiaréw dobierajac odpowiednie metody, techniki, narzedzia,
uwzgledniajac znaczenie systemdéw pomiarowych.

l, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z (P6S_WG )

TreSci programowe przedmiotu

W1 - Podstawy systemdéw pomiarowych - definicja, rola i znaczenie systeméw pomiarowych w zarzadzaniu jakoscia.

W2 - Analiza systeméw pomiarowych (MSA — Measurement System Analysis) — cele, metodologia i podstawowe pojecia
(stabilnosé, powtarzalnosé, odtwarzalnosé, liniowosé, bias).

W3 - Metody oceny zdolnosci systeméw pomiarowych — analiza Gage R&R (Repeatability & Reproducibility) oraz inne metody
oceny dokfadnosci i precyzji pomiaréw.

W4 - Btedy pomiarowe i ich wptyw na podejmowanie decyzji - rodzaje btedow, interpretacja wynikdw oraz sposoby
minimalizacji niepewnosci pomiarowe;.

W5 - Normy i standardy dotyczace systeméw pomiarowych — np. 1ISO 9001, IATF 16949, wytyczne AIAG dotyczace MSA.

W6 - Praktyczne aspekty stosowania narzedzi pomiarowych — dobér odpowiednich narzedzi, kalibracja, wzorcowanie i zasady
uzytkowania przyrzadéw pomiarowych.

WT - Interpretacja i wykorzystanie wynikow pomiaréw w doskonaleniu jakosci — jak wyniki analizy systeméw pomiarowych
wplywaja na procesy produkcyjne i podejmowanie decyzji jakosciowych.

W8 - Rola procesu akredytacji w zapewnieniu zaufania do wynikéw pomiaréw.

W9 - Wymagania zwigzane z pomiarem w popularnych systemach zarzadzania (ISO 14001, 1SO 45001, itp.)

W10 - Test zaliczeniowy

Nazwa przedmiotu
Przedmioty do wyboru sem. V przedmioty menadzerskie 2 (grupa przedmiotéw)

Przedmioty wchodzace w skfad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
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l, Metody organizacji i zarzadzania (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie uwarunkowania stosowania metod organizacji i zarzadzania.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi wlasciwie interpretowac zjawiska dotyczace zarzadzania oraz proponowac rozwigzania w tym
zakresie stosujgc okreslone metod.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z (P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw odpowiedzialnie wypetnia¢ swoje obowigzki, uzupetniaé i aktualizowac nabyta wiedze i krytycznie
ocenia¢ dostepne informacje.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Metodologiczne aspekty zarzadzania

W2 - Metody tworczego rozwigzywania probleméw w zarzadzaniu
W3 - Metody wyboru przedmiotu badania

W4 - Badanie metod pracy

W5 - Techniki kartowania

W6 - Wartosciowanie pracy

WT - Cykl rozwoju metod organizacji i zarzadzania

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Zarzadzanie procesowe (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zakres stosowania zarzadzania procesowego usprawniajacych prowadzenie dziatalnosci
gospodarczej w réznych jej obszarach.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi zastosowac¢ metody doskonalenia procesow biznesowych w poszczegdlnych obszarach dziatalnosci
gospodarczej.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z (P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw pracowac samodzielnie jak rowniez wspotpracowac w zespole i korzystac z porad ekspertow.
Student jest otwarty na nowe pomysty i rozwigzania.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Istota funkcje i zatoZenia zarzadzania procesowego

W2 - Klasyfikacja proceséw biznesowych oraz ogdlne uwarunkowania ich usprawnien
W3 - Identyfikacja procesow

W4 - Analiza i ocena procesow pracy

W5 - Analiza proceséw

W6 - Doskonalenie proceséw

Nazwa przedmiotu
Przedmioty do wyboru sem. VI pracownie inzynierskie (grupa przedmiotow)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Pracownia kosmetyki naturalnej (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia dotyczace recepturowania kosmetykow naturalnych, doboru odpowiednich
surowcow pochodzenia naturalnego, w oparciu o ich wtasciwosci, dziatanie kosmetyczne i terapeutyczne, a takze
bezpieczenstwo ich stosowania.

l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykonac rézne formy kosmetykéw naturalnych w oparciu o gotowe receptury, a takze
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scharakteryzowac wtasciwosci, dziatanie oraz bezpieczenstwo zastosowanych surowcéw kosmetycznych.

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu wasciwosci form kosmetycznych oraz dziatania
kosmetycznego i terapeutycznego sktadnikéw receptury kosmetycznej, a takze uznawania jej znaczenia w ksztattowaniu
jakosci i bezpieczenstwa naturalnych preparatéw kosmetycznych.

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

L1 - Wprowadzenie do preparatyki kosmetykéw naturalnych. Wybdr surowcéw w recepturowaniu kosmetykéw naturalnych.
L2 - Tworzenie indywidualnych receptur: peeling do ust, peeling do ciata z lawendg i pomararicza, cukrowo-waniliowy peeling
do ciata.

L3 - Tworzenie indywidualnych receptur: chtodzacy/lawendowy balsam do ust, kakaowy balsam do ciata.

L4 - Tworzenie indywidualnych receptur: odzywczy krem do ciata z mastem shea, kojacy krem do ciata z owocow dzikiej rézy i
rokitnika.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Projektowanie i realizacja badar organoleptycznych w pracowni inzynierskiej (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowg terminologie uzywang w konsumenckich. Zna podstawowe metody i narzedzia, w
tym techniki pozyskiwania danych na temat produktéw z wykorzystaniem metod oceny sensoryczne;.

l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi przygotowac i opracowac projekt konsumenckiej oceny sensorycznej wybranego produktu. Potrafi
wykorzystac¢ odpowiednia metodyke i wykonac wstepna analize uzyskanych danych.

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW)

Tresci programowe przedmiotu

L1 - Wprowadzenie do organoleptycznych badan konsumenckich. Czynniki wptywajace na oceny sensoryczne. Sensoryczne
badania konsumenckie a badania analityczne.

L2 - Sposob prezentacji i przygotowanie probek do badan. Interpretacja wynikow.

L3 - Metody jakosciowe i ilosiowe

L4 - Zajecia warsztatowe

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Zaawansowane metody oceny jakosci Zywnosci (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie metodyke badan w zakresie analizy sktadnikow wptywajacych na jakos$é produktéw
zywnosciowych oraz wymagania i zasady analizy jakosci tych produktdw.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi przeprowadzié¢ badania zwigzane z chemicznymi determinantami jakosci produktow zywnosciowych,
dokonac¢ analizy danych oraz wyciggna¢ wnioski z przeprowadzonej oceny jakosci, rowniez w oparciu o dane literaturowe.

l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do realizacji zespotowych dziatan projektowych, krytycznej weryfikacji danych dotyczacych jakosci
produktéw zywnosciowych oraz rozwijania swojej wiedzy i umiejetnosci.

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

TreSci programowe przedmiotu

L1 - Sktadniki bioaktywne obecne w zywnosci, ich znaczenie w ocenie jakosci produktéw zywnosciowych oraz
chromatograficzne metody oznaczania ich zawartosci.

L2 - Oznaczanie zawartosci witamin.

L3 - Oznaczanie profilu polifenolowego metoda chromatograficzna.

L4 - Oznaczanie zawartosci 5-hydroksymetylofurfuralu (HMF).

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
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l, Zastosowanie metod optycznych w analizie inzynierskiej (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu podstawy fizyczne optycznych metod badawczych stosowanych w
analizie jakosci produktow i materiatéw inzynierskich, a takze zna i rozumie wynikajace z nich mozliwosci oceny wtasciwosci
uzytkowych i bezpieczenstwa produktow

l, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi zaplanowac i przeprowadzi¢ pomiary oraz eksperymenty z wykorzystaniem optycznych metod
badawczych, dobierajac odpowiednie narzedzia i techniki oraz wykorzystaé posiadana wiedze do analizowania i oceniania
wilasciwosci produktow

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z (P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw samodzielnie identyfikowaé i rozwigzywaé problemy teoretyczne i praktyczne w zakresie oceny
jakosci produktow przy uzyciu optycznych metod badawczych oraz krytycznie analizowa¢ wyniki badan

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK)

TreSci programowe przedmiotu

L1 - Dyfrakcja - wyznaczenie statej siatki dyfrakcyjnej przy uzyciu spektrometru-goniometru.

L2 - Kolorymetria — wykorzystanie pomiaru przepuszczalnosci fal elektromagnetycznych z zakresu widzialnego do
identyfikacji substancji barwnych.

L3 - Triangulacja laserowa — pomiar odlegtosci i analiza wptywu rodzaju powierzchni na btad pomiaru.

L4 - Oznaczanie zawartosci kwasu salicylowego metodg fluorescencyjng

L5 - Optyczna detekcja wad wewnetrznych i szlir w wyrobach szklanych

L6 - Powtdrzenie materiatu i oméwienie wynikow. Zaliczenie koricowe.

Nazwa przedmiotu
Przedmioty do wyboru sem. VI przedmioty menadzerskie (grupa przedmiotow)

Przedmioty wchodzace w skfad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Agile management w rozwoju produktu (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawy zwinnego zarzadzania projektem zwigzanym z rozwojem nowego produktu, ze
zwréceniem szczegodlnej uwagi na metodyke SCRUM i zasady Agile Project Management.

l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi pracowaé w Srodowisku metodyk zwinnych uzywajac Scruma w realizacji projektow zwigzanych z
rozwojem produktu, potrafi planowaé i organizowac prace wtasng i zespotowa.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E3 - (K) Student jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia swoich obowigzkéw, pracy w grupie, myslenia i dziatania w sposéb
przedsiebiorczy i etyczny, uczenia sie przez cate zycie i krytycznej analizy odbieranych tresci.

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Podstawy Scrum i Agile - jak skutecznie pracowa¢ nad rozwojem innowacyjnych produktéw.
W2 - Zasady i wartosci w Agile Project Management

W3 - Agile Manifesto - 4 podstawy i 12 zasad i jak je stosowac

W4 - Wyzwania organizacyjne przy wdrazaniu Agile

WS5 - Filary Agile. Co podejscie Agile zmienia i wprowadza do organizacji na poziome R&D

W6 - Mity na temat Agile

WT - Agile Project Management w praktyce. Narzedzia i metodyka dziatania - SCRUM.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Gospodarka o obiegu zamknietym (jezyk polski)

Realizowane efekty uczenia sie
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E1 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia z zakresu programéw gospodarki o obiegu zamknietym, przydatne dla
zrozumienia podstawowych interakcji zachodzacych w procesach zwigzanych z systemami zarzadzania i prowadzenia
dziatalnosci biznesowej. Dysponuje podstawowa wiedzg z dokumentacji i opracowywania programéw gospodarki o obiegu
zamknietym i rozwigzywania prostych zadan zwigzanych z biezacg dziatalnoscig w odniesieniu do obiegu zamknietego.
Student zna i rozumie role i cele modelu gospodarki o obiegu zamknietym oraz podstawowe pojecia dotyczace polityki
srodowiskowej, aspektow srodowiskowych, ryzyka i sSrodowiskowych efektéw dziatalnosci.

l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi przeprowadzi¢ procedure identyfikacji, analizy i procesu zarzadzania przedsiebiorstwem
funkcjonujacym w systemie o obiegu zamknietym oraz umie ja zaimplementowac w rozwigzywaniu probleméw wystepujacych
w praktyce. Dodatkowo potrafi dostrzegac¢ zaleznosci pomiedzy Srodowiskiem naturalnym, kwestiami spotecznymi a
funkcjonowaniem nowoczesnych organizacji, analizowa¢ poszczegodlne obszary aktywnosci organizacji w modelu gospodarki
0 obiegu zamknietym, zrownowazonej transformaciji.

l, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW)

TreSci programowe przedmiotu

W1 - Wstep do gospodarki o obiegu zamknietym przejscie z modeli linearnego na cyrkularny. - Definicja i zatozenia GOZ; -
Historia i rozwdj koncepcji GOZ; - Réznice miedzy gospodarka liniowa a obiegiem zamknietym; - Znaczenie GOZ dla
srodowiska, spoteczerstwa i gospodarki; - Przeglad globalnych strategii i inicjatyw (np. EU Circular Economy Action Plan);
W2 - Kluczowe zasady GOZ. - Projektowanie zgodne z zasadami GOZ (ekoprojektowanie, minimalizacja odpadéw); - Cykl zycia
produktu (produkcja, uzytkowanie, ponowne wykorzystanie, recykling); - Hierarchia zarzadzania odpadami (reduce, reuse,
recycle); - Koncepcje regeneracji i napraw;

W3 - Modele biznesowe w gospodarce o obiequ zamknietym. - Gospodarka wspétdzielenia (sharing economy); - Ustugi
zamiast produktow (product-as-a-service); - Zamkniete cykle materiatowe; - Przyktady wdrozen modeli biznesowych w
praktyce (studia przypadkéw);

W4 - Technologie i innowacje wspierajace GOZ. - Nowoczesne technologie recyklingu i odzysku surowcow; - Cyfrowe
narzedzia wspierajgce GOZ (blockchain, loT, Al); - Rozwdj materiatéw odnawialnych i biodegradowalnych; - Przyktady
technologicznych wdrozen w praktyce;

W5 - Polityka i regulacje zwigzane z GOZ. - Prawo i regulacje w Unii Europejskiej i na Swiecie dotyczace GOZ; - Strategiczne
dokumenty i cele (np. Fit for 55, Zielony tad UE); - Rola rzadéw i samorzadéw w promowaniu GOZ; - Mechanizmy
finansowania transformacji w kierunku GOZ;

W6 - Wdrazanie GOZ w réznych sektorach. - Budownictwo i architektura (budynki modutowe, zielone budownictwo); -
Przemyst tekstylny (moda cyrkularna, odzysk wtdkien); - Przemyst spozywczy (redukcja strat zywnosci, bioodpady); -
Transport i mobilnosé (pojazdy elektryczne, gospodarka wspétdzielona);

WT - Wyzwania i przyszto$¢ gospodarki o obiegu zamknietym. - Bariery wdrazania GOZ (technologiczne, spoteczne,
ekonomiczne); - Edukacja i zmiana postaw konsumenckich; - Rola innowacji i wspétpracy miedzysektorowej; - Prognozy na
przysztosé: jak GOZ wptynie na gospodarke globalng?

W8 - Podsumowanie i warsztat koficowy. - Dyskusja nad mozliwosciami zastosowania GOZ w lokalnym kontekscie. - Analiza
studium przypadku lub grupowe rozwigzanie problemu GOZ. - Pytania, odpowiedzi i wnioski koficowe.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Rozpatrywanie reklamacji konsumenckich (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie, prawne aspekty rozptrywania reklamacji, zna organizacje konsumenckie i instytucje oferujg
pomoc konsumentom, zna zasady sporzadzania opinii rzeczoznawczych.

l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi opracowac opinie rzeczoznawczg dotyczacq produktu przemystowego oraz student potrafi znalez¢é
zapisy sprzeczne z prawem konsumenckim w regulaminach

l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Reklamacja czyli prezent. Strategia korzystania z informacji od klienta

W2 - Praktyczne i prawne aspekty rozpatrywania reklamacji produktow przemystowych

W3 - Rzeczoznawca i jego rola w ochronie konsumenta, przykatdy reklamacji porduktéow przmystowych
W4 - Rola rzeczoznawcéw i ich opinii w polubownym rozwiazywaniu sporéw

W5 - Podstawowe zasady sporzadzania rzeczoznawczej ekspertyzy jakosciowej

W6 - Reklamacyjne - case study (rzeczywiste przypadki reklamacji porduktéw)

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Zarzadzanie rozwojem organizacji (jezyk polski)

Realizowane efekty uczenia sie
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E1 - (W) Student zna i rozumie wybrane problemy z zakresu zarzadzania rozwojem organizacji.

l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK)
E2 - (U) Student potrafi planowac prace, wspétpracowac w zespole, doskonali¢ posiadane umiejetnosci niezbedne dla
ksztattowania rozwoju organizacji.

l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E3 - (K) Student jest gotéw podejmowac racjonalne decyzje w wymiarze prowadzonej dziatalnosci organizacji, efektywnie
wykonywac powierzone mu obowigzki

l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Organizacja w przysztosci - determinanty funkcjonowania i rozwoju organizacji.

W2 - Pojecie i zakres zarzadzania rozwojem organizacji. Kierunki rozwoju organizacji.

W3 - Zarzadzanie strategiczne, a rozwoj organizacji. Okreslenie celéw warunkujacych rozwoj organizacji.
W4 - Zarzadzanie operacyjne - strategia operacyjna.

W5 - Zarzadzanie zespotem.

W6 - Potencjat i kompetencje organizacji szansg jej rozwoju.

WT - Prezentacja osiggnie¢ wiasnych osob uczestniczacych w zajeciach

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Zarzadzanie satysfakcja klienta (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie znaczenie klienta dla organizacji produkcyjnej. Zna czynniki determinujace satysfakcje i
rozumie konieczno$¢ badania satysfakcji klienta. Zna i rozumie modele opisujace powstawanie satysfakc;ji klienta. Zna
podstawowe metody badania satysfakcji klienta.

l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z ( P6S_WG )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Przedstawienie karty przedmiotu. Zagadnienia podstawowe. Podstawy zarzadzania.

W2 - Definiowanie pojecia satysfakcja klienta, modele powstawania satysfakeji klienta, satysfakcja klienta i jej znaczenie dla
organizacji produkcyjnej. Zasady pomiaru satysfakc;ji klienta.

W3 - Podziat metod badania satysfakcji klienta. Charakterystyka bezposrednich metod badania satysfakcji klienta.

W4 - Charakterystyka posrednich metod badania satysfakeji klienta.

W5 - Lojalnos¢ klienta. Koncepcja NPS.

W6 - Koncepcja zarzadzania klientem CRM.

WT - Kolokwium

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
, Zywno$é premium (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowe narzedzia marketingowe stosowane w sektorze premium. Zna pojecie zywnosci
premium i jest w stanie scharakteryzowaé¢ wybrane segmenty jej rynku.

l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK )
E2 - (W) Student zna i rozumie zachowania konsumentéw w segmencie zywnosci premium.

l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie i ogdlna charakterystyka zywnosci oraz ustug zywieniowych premium. Postawy i zachowania
konsumentéw na rynku premium.

W2 - Charakterystyka narzedzi marketingowych na rynku zywnosci premium.

W3 - Rynek seréw i wedlin premium. Wybrane metody produkc;ji.

W4 - Rynek napojow bezalkoholowych i alkoholowych premium. Wybrane metody produkcji.

W5 - Rynek wyrobow cukierniczych premium. Ryby i "owoce morza".

W6 - Marki wiasne premium oraz inne produkty i ustugi zywnosciowe premium.

Nazwa przedmiotu
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Przedmioty do wyboru sem. VII 1 (grupa przedmiotéw)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Innowacyjno$¢ opakowar (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu wybrane zagadnienia dotyczace wspétczesnych kierunkéw rozwoju
innowacji materiatowych, konstrukcyjnych, technologicznych oraz marketingowych wykorzystywanych w opakowalnictwie
towarow.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (W) Student zna i rozumie zasady zarzadzania wiedzg, a takze metodyki planowania badan z zakresu inzynierii
pakowania produktow.

l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W08-26/27Z ( P6S_WK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Innowacje w opakowalnictwie — od pomystu do produktu

W2 - Zréwnowazone opakowania - ekologia vs. funkcjonalno$¢

W3 - Nowoczesne materiaty opakowaniowe — przysztosc bez plastiku?

W4 - Personalizacja i interaktywnosc¢ opakowan — jak angazowac¢ konsumenta? Technologie inteligentnych opakowan —
bezpieczenstwo i $ledzenie produktow

W5 - Ergonomia i funkcjonalno$¢ opakowan — projektowanie dla uzytkownika Minimalizm vs. design premium - jak
projektowac opakowania, ktére sprzedajg?

W6 - Trendy w opakowaniach 2025+ - co czeka branze? Druk cyfrowy i personalizacja opakowan — rewolucja w marketingu
Opakowania przysztosci— biodegradowalne, jadalne i inteligentne rozwigzania

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Just culture w systemie zarzadzania bezpieczeristwem (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zasady funkcjonowania just culture (kultury sprawiedliwego traktowania) jako kluczowego
elementu systemow zarzadzania bezpieczeristwem.
l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Informacje wprowadzajace: definicja i geneza Just Culture (wg Jamesa Reasona), Zasady i wartosci Just Culture:
zaufanie, odpowiedzialno$¢, raportowanie, uczciwosé.

W2 - Modele analizy zachowan: btad ludzki, zachowanie ryzykowne, lekkomyslnosé

W3 - Rola Just Culture w systemach zarzadzania bezpieczefistwem (SMS), Aspekty prawne i regulacje dotyczace Just Culture
(m.in. Rozporzadzenie UE 376/2014)

W4 - Praktyczne wdrozenie Just Culture w organizacjach (lotnictwo, przemyst, stuzba zdrowia i in.)

W5 - Zarzadzanie ryzykiem i komunikacja w sSrodowisku Just Culture, Przeciwdziatanie lekkomysInosci i promowanie
raportowania zdarzen

W6 - Przyktady naruszen i sposoby ich rozpatrywania w ramach Just Culture, Budowanie kultury organizacyjnej opartej na
otwartosci i wspotpracy

WT - Podsumowanie

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Konsument na rynku (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowe prawa i zachowania konsumentéw na rynku i sposoby badania zachowan
konsument6w na rynku

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi zaplanowaé i wykona¢ badania dotyczace zachowan i segmentacji konsumentéw na rynku i
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identyfikacji grup docelowych
l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z (P6S_UW)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Analiza probleméw konsumenckich w swietle ich praw

W2 - Nowe wyzwania dla konsumenta rynku

W3 - Badania ankietowe jako forma pozyskiwania danych pierwotnych do analizy preferencji i zachowar konsumentow na
rynku

W4 - Bezpieczeristwo w e-commerce

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Negocjacje biznesowe (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie ztozone uwarunkowania skutecznego prowadzenia negocjacji biznesowych we wspétczesnych
warunkach rynkowych

l, ZJ-ST1-1J-W07-26/27Z ( P6S_WK )

l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK )
E2 - (W) Student zna i rozumie zasady, style i techniki negocjacyjne stosowane na poszczegdlnych etapach procesu negocjacji
z uwzglednieniem determinant ich stosowania.

l, ZJ-ST1-1J-W07-26/27Z ( P6S_WK )

l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Istota wspétczesnych negocjacji biznesowych
W2 - Umiejetnosci dobrego negocjatora

W3 - Przebieg i zasady negocjowania

W4 - Style negocjowania

W5 - Techniki negocjacji - prezentacja

W6 - Trudne sytuacje w negocjacjach

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Podstawy techniki mikroprocesorowej (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie architekture i zasade dziatania procesoréw jednouktadowych

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi zaprojektowaé, ztozy¢, uruchomic i oprogramowac prosty sterownik oparty na mikroprocesorze
jednouktadowym.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z (P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do analizy wykonanych przez siebie uktadow sterujacych oraz prowadzenia merytorycznej dyskusji
W grupie majacej na celu wskazanie stabych punktow oraz ich modyfikacje.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie do techniki mikroprocesorowej. Pordwnanie procesoréw wykonanych w architekturze Harwardzkiej i von
Neumanna.

W2 - Oméwienie Srodowiska programowania oraz przeglad i poréwnanie jezykow programowania procesorow
jednouktadowych oraz programéw symulacyjnych

W3 - Omowienie programdéw symulacyjnych pozwalajgcych na projektowanie uktadéw mikroprocesorowych.

W4 - Omowienie podzespotéw znajdujacych sie na ptytach testowych oraz zaprojektowanie prostego sterownika.

W5 - Przedstawienie podzespotow odpowiedzialnych za komunikacje (réwniez pomiedzy procesorem a komputerem klasy
PC). Interfejsy: UART, 12C, 1Wire, ISP

W6 - Zaprojektowanie i wykonanie urzadzenia pozwalajacego na prezentacje danych z uzyciem wyswietlacza LCD, LED.

WT - Podtaczenie i oprogramowanie urzadzen sterujgcych mikroprocesorem: przyciski monostabilne i bistabilne, klawiatura
4x4.

W8 - Podtaczenie i oprogramowanie elektronicznych czujnikéw wielkosci nieelektrycznych : cisnienia, temperatury,
wilgotnosci, natezenia $wiatta. Zaliczenie przedmotu
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Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Rozwijanie kreatywnosci i tworcze rozwigzywanie problemow (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna metody rozwijania kreatywnosci kreatywnego rozwigzywania probleméw i rozumie znaczenie
kreatywnego myslenia w dziatanosci zawodowej

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )
E2 - (W) Student zna metody kreatywnego rozwigzywania problemow i rozumie zasadnosé ich zastosowania w rozwigzywaniu
probleméw i tworzeniu nowych rozwiazan.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Kreatywnos¢ - uwarunkowania i determinanty, myslenie zbiezne i rozbiezne, modele kreatywnosci.
W2 - Poziom i potencjat kreatywnosci, test Kreatywny Potencjat.

W3 - Metody i techniki tworczego rozwigzywania problemdw - 5xWHY.

W4 - Metody rozwijania kreatywnosci - storytelling

W5 - Metody i techniki tworczego rozwigzywania problemow - SCAMPER

WT - Metody generowania pomystéw - brain storm

W8 - Bariery kreatywnosci

W9 - Test zaliczeniowy

Nazwa przedmiotu
Przedmioty do wyboru sem. VI 2 (grupa przedmiotow)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Controlling produkcji (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie istote oraz narzedzia controllingu produkcji, w tym zasady budzetowania, mechanizmy kontroli
kosztéw i wykorzystania mocy produkcyjnych, analize rentownosci asortymentu oraz role raportowania w procesie
podejmowania decyzji menedzerskich w przedsiebiorstwie produkcyjnym.

l, ZJ-ST1-1J-W07-26/27Z ( P6S_WK)

l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK)
E2 - (U) Student potrafi opracowaé i analizowac budzety w przedsiebiorstwie produkcyjnym, przeprowadzi¢ analize kosztow i
odchylen, oceni¢ wykorzystanie mocy produkcyjnych oraz dokonac analizy rentownosci produktéw w celu formutowania
wnioskéw usprawniajacych procesy produkcyjne.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z (P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do uwzgledniania konsekwencji ekonomicznych podejmowanych decyzji produkeyjnych oraz do
racjonalnego gospodarowania zasobami przedsiebiorstwa.

l, ZJ-ST1-1J-K03-26/27Z ( P6S_KO )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Controlling i jego rola w zarzadzaniu przedsiebiorstwem

W2 - Obszary controllingu w przedsiebiorstwie produkcyjnym

W3 - Budzetowanie jako narzedzie controllingu — istota, zasady i metody
W4 - Tworzenie, monitorowanie i kontrola budzetow

W5 - Controlling kosztéw w przedsiebiorstwie produkcyjnym

W6 - Controlling mocy produkcyjnych i rozmiaréw produkcji

WT - Controlling zapasow i przeptywu materiatowego

W8 - Controlling rentownosci asortymentu

W9 - Raportowanie w controllingu produkcji

W10 - Controlling produkcji w polskich przedsiebiorstwach — case study

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢

l, Substancje dodatkowe w rozwoju produktu zywnosciowego (jezyk polski)
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Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie klasyfikacje substancji dodatkowych dozwolonych w produkcji zywnosci przetworzonej oraz
przestanki i zasady ich stosowania w przemysle spozywczym.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi identyfikowa¢ substancje dodatkowe wystepujace w produkcie Zzywno$ciowym, wykazac ich istotnos$¢
w projektowaniu nowych produktéw zywnosciowych i uzasadni¢ celowosé ich stosowania. Potrafi pracowaé indywidualnie i
zespotowo, aktualizowaé swojq wiedze i prezentowaé swoje opinie.

l, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E3 - (K) Student jest gotow stale poszerzac swoja wiedze w zakresie warunkéw stosowania substancji dodatkowych
dozwolonych w opracowywaniu nowych produktéw zywnos$ciowych, krytycznie analizowac doniesienia na ten temat, a w razie
potrzeby zasiegac opinii ekspertow.

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

l, ZJ-ST1-1J-K07-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Wspoétczesny rynek produktéw zywnosciowych - zywnos$é wysokoprzetworzona (wygodna, funkcjonalna). Czynniki
ksztattujace jakos$¢ zywnosci i jej zmiany w czasie. Podstawowe definicje i klasyfikacje substancji dodatkowych dozwolonych
w produkcji zywnosci.

W2 - Podziat i rola poszczegdlnych substancji dodatkowych i wspomagajacych przetwoérstwo zywnosci. System numeryczny
oznaczen substancji dodatkowych obowigzujacy w UE

W3 - Znaczenie jako$ci sensorycznej zywnosci dla wspétczesnego konsumenta. Istotnos$é i mozliwosci wykorzystania
substancji dodatkowych w projektowaniu nowych rodzajéw zywnosci.

W4 - Substancje ksztattujace strukture (zagestniki i substancje Zelujace), Substancje wypetniajace, spulchniajace,
glazurujace, przeciwzbrylajace, stabilizatory i emulgatory spozywcze, substancje smakowo-zapachowe, substancje
intensywnie stodzgce i zamienniki cukru, barwniki — naturalne i syntetyczne, substancje konserwujace i przeciwutleniacze,
gazy do pakowania, gazy nosne, substancje klarujace, sekwestranty - charakterystyka, wystepowanie, ADI, mozliwos¢
praktycznego zastosowania.

W5 - Substancje dodatkowe w wybranych produktach zywnosciowych - identyfikacja i analiza praktyk rynkowych.
Wspétczesne trendy w stosowaniu substancji dodatkowych wspierajacych przetworstwo zywnosci.

W6 - Naturalne dodatki do Zzywnosci, zywnos$¢ funkcjonalna, wzbogacana, superfoods, suplementy diety

WT - Rola naturalnych produktéw i dodatkéw do zywnosci w rozwoju produktéw zywnosciowych i zywieniu cztowieka.

W8 - Suplementy diety - przeglad i weryfikacja oferty rynkowej

Nazwa przedmiotu
Przedmioty ogdlnouczelniane (grupa przedmiotow)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
, Finanse i ekonomia codziennych wyboréw - dlaczego podejmujemy nieracjonalne decyzje (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowe koncepcje ekonomii i finanséw behawioralnych.
l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK)
E2 - (W) Student zna i rozumie psychologiczne i poznawcze uwarunkowania decyzji ekonomicznych.
l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK)
E3 - (W) Student zna najczesciej wystepujace btedy poznawcze i rozumie mechanizmy heurystyczne w decyzjach
finansowych.
l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Racjonalnos¢ w ekonomii a rzeczywiste zachowania ludzi

W2 - Myslenie szybkie i wolne: heurystyki i btedy poznawcze

W3 - Awersja do straty, ryzyko i teoria perspektywy

W4 - Emocje i irracjonalne przekonania w decyzjach ekonomicznych

W5 - Paradoks wyboru, status quo i bezczynnosé decyzyjna

W6 - Decyzje finansowe gospodarstw domowych: oszczedzanie, zadtuzanie, inwestowanie
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WT - Architektura wyboru i nudging w polityce publicznej i finansach
W8 - Ekonomia behawioralna w biznesie i debacie publicznej

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Geografia przemystu (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu przestrzenne uwarunkowania lokalizacji i rozmieszczenia
przemystu oraz ich wptyw na funkcjonowanie podmiotéw gospodarczych na rynkach krajowych i miedzynarodowych.

l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK )
E2 - (W) Student zna i rozumie zréznicowanie dziatalno$ci przemystowej w wybranych dziatach przemystu oraz wynikajace z
tego roznice w funkcjonowaniu przedsiebiorstw na rynkach krajowych i miedzynarodowych.

l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK )

TreSci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie do geografii przemystu

W2 - Uprzemystowienie jako szczeg6lny rodzaj zmiany spotecznej — fazy, koncepcje uprzemystowienia, oraz ich
konsekwencje dla funkcjonowania spoteczenstw

W3 - Kulturowe implikacje i uwarunkowania industrializacji z uwzglednieniem specyfik regionalnych

W4 - Rewolucje przemystowe i ewolucja przestrzenna produkcji - zmiany technologiczne od industrializacji do przemystu
4.0/5.0

W5 - Czynniki lokalizacji przedsiebiorstw w réznych skalach przestrzennych

W6 - Teorie lokalizacji i wspétczesne modele rozmieszczenia przemystu

WT - Przemyst paliw kopalnych

W8 - Energetyka i transformacja energetyczna

W9 - Hutnictwo, metalurgia i przemyst mineralny

W10 - Przemyst chemiczny i petrochemiczny

W11 - Przemyst elektromaszynowy

W12 - Przemysty drzewno-papierniczy, lekki i spozywczy

W13 - Inne przemysty nowoczesne

W14 - Rynek surowcow w perspektywie geograficzno-ekonomicznej

W15 - Mechanizmy ksztattowania cen surowcéw i funkcjonowanie gietd towarowych

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zajeé
l, Neuro-metrologia: Kalibracja proceséw efektywnej nauki (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie neurobiologiczne mechanizmy uczenia sie (neuroplastycznosé¢, pamiec) oraz zasady
optymalizacji proceséw przetwarzania informacji i higieny pracy umystowej w kontekscie efektywnego wykorzystywania
wiasnych zasobdw poznawczych.

l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Architektura Systemu — Mdzg jako jednostka obliczeniowa
W2 - Kalibracja Wstepna — Przygotowanie "hardware'u”

W3 - Zarzadzanie Przepustowos$cig — Skupienie i uwaga

W4 - Kodowanie Danych - Jak skutecznie wprowadza¢ informacje?
W5 - Architektura Notatek — Transfer wiedzy na papier (i do gtowy)
W6 - Optymalizacja Zapisu — Pamie¢ diugotrwata

WT - Protokot Powtdrek — Walka z Krzywa Zapominania

W8 - Testowanie Systemu - Active Recall i Technika Feynmana

W9 - Debugowanie Procesu - Stres i blokady poznawcze

W10 - Integracja i Finalna Kalibracja

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Systemy dystrybuciji i zaopatrzenia (jezyk polski)

Realizowane efekty uczenia sie
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E1 - (W) Student zna i rozumie istote, strukture oraz zasady funkcjonowania systeméw dystrybucji i zaopatrzenia, w tym ich
miejsce i role w taricuchach dostaw oraz znaczenie infrastruktury i uczestnikow procesow logistycznych.
l, ZJ-ST1-1J-W09-26/27Z ( P6S_WK )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Podstawy logistyki oraz wprowadzenie do systeméw dystrybucji i zaopatrzenia
W2 - Systemy logistyczne - struktura, klasyfikacja oraz ujecie systemowe

W3 - Rola faricucha dostaw w dystrybucji i zaopatrzeniu

W4 - System zaopatrzenia — organizacja i sterowanie

W5 - System dystrybucji — struktura kanatow i modele organizacji dystrybucji
W6 - Logistyka ostatniej mili i dystrybucja w e-handlu

WT - Obstuga klienta w systemach dystrybucji i zaopatrzenia

W8 - Nowoczesne technologie w dystrybucji i zaopatrzeniu

W9 - Infrastruktura dystrybucji — centra logistyczne i magazyny dystrybucyjne
W10 - Ustugodawcy logistyczni w systemach dystrybucji i zaopatrzenia

W11 - Modele i przyktady systemoéw dystrybucji i zaopatrzenia

W12 - Podsumowanie tresci przedmiotu i zaliczenie

Nazwa przedmiotu
Przetwarzanie danych w arkuszu kalkulacyjnym
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie metody i techniki pozyskiwania i przetwarzania danych oraz metody ich prezentacji.
l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi przetwarzaé¢ informacje do wymaganej postaci oraz prezentowac je w uzytecznej postaci.
l, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw do krytycznej analizy pozyskiwanych danych, dokonywania ich selekcji i analizy w celu rozwigzywania
probleméw poznawczych i decyzyjnych.
, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

TreSci programowe przedmiotu

C1 - Obstugiwane formaty danych, zasady wprowadzania danych, adresowanie i definiowanie nazw
C2 - Zasady organizacji danych w arkuszu, btedy wprowadzania i uktadu danych

C3 - Formatowanie danych, maski wprowadzania, filtrowanie, formatowanie warunkowe

C4 - Wykorzystanie funkcji obliczeniowych, warunkowych i zagniezdzonych

C5 - Wykorzystanie funkcji tablicowych

C6 - Import danych ze Zrédet zewnetrznych, korekcja btedow

C7 - Analiza danych przy wykorzystaniu tabel przestawnych

C8 - Metody pracy z duzymi zbiorami danych

C9 - Wizualizacja danych na wykresach, mapach i dashboardach

Nazwa przedmiotu
Seminarium dyplomowe (grupa przedmiotéw)

Przedmioty wchodzace w skfad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Seminarium dyplomowe — badania laboratoryjne (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie kryteria merytoryczne i formalne stawiane pracy inzynierskiej na kierunku Inzynieria jakosci
produktu.

l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z (P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W08-26/27Z ( P6S_WK)
E2 - (U) Student potrafi analizowaé cykl zycia produktu oraz determinanty jakosci produktu. Potrafi pozyskiwac dane z
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roznych Zrodet i krytycznie je analizowaé, a nastepnie na ich podstawie zdefiniowac problem badawczy w zakresie inzynierii
jakosci produktu.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW)

|, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do identyfikacji i selekcji probleméw badawczych oraz dostrzegania alternatywnych sposobéw
rozwigzania badanego problemu.

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK)
E4 - (W) Student zna i rozumie metody pracy naukowej, w tym metody zbierania informacji, prowadzenia badan wtasnych,
zasady opracowania wynikéw, formutowania wnioskow. Zna i rozumie zasady realizacji badan laboratoryjnych oraz
koniecznos$¢ uwzglednienia w szerokim zakresie podtoza teoretycznego dotyczacego opracowania wybranej problematyki z
wykorzystaniem i krytyczng analizg Zrédet literaturowych.

l, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W08-26/27Z ( P6S_WK )
E5 - (U) Student potrafi przygotowac koncepcije i plan badarn laboratoryjnych - okresli¢ cele, pytania/ hipotezy badawcze w
ramach pracy inzynierskiej. Potrafi zidentyfikowaé Zrédta informacji oraz wiasciwie korzystaé z zasobow literaturowych, w
tym obcojezycznych. Potrafi zaplanowaé i wykonaé badania wtasne zgodnie z zasadami bezpieczenistwa i higieny pracy.

l, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z (P6S_UW)
E6 - (K) Student jest gotéw do $wiadomego wykonywania obowigzkéw, krytycznej oceny posiadanej wiedzy, podejmowania
samodzielnych decyzji, a takze do myslenia i dziatania w sposob samodzielny i przedsiebiorczy. Student jest gotow
przedstawi¢ spdjng koncepcje pracy inzynierskiej i broni¢ jej w dyskusji.

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K03-26/27Z ( P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK)

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK)
E7 - (W) Student zna i rozumie terminologie oraz metodyke badawczg wtasciwg dla rozwoju i badania jakosci produktow

l, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z ( P6S_WG )
E8 - (U) Student potrafi zaplanowac i zrealizowac badania laboratoryjne i na podstawie uzyskanych wynikéw napisac czes¢
badawczg pracy inzynierskiej. Potrafi wykorzystaé nabyty system pojeciowy i metodyczny z zakresu Nauk o zarzadzaniu i
jakosci i dyscyplin wspierajacych na kierunku Inzynieria jakosci produktu w analizie uzyskanych wynikéw, weryfikacji hipotez
badawczych i wycigganiu konstruktywnych wnioskéw koficowych.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW)
E9 - (K) Student jest gotéw jasno przedstawi¢ i uzasadnié¢ przyjete w pracy inzynierskiej zatoZenia, rozstrzygniecia
metodologiczne, uzyskane wyniki i wnioski ptyngce z przeprowadzonych badan wiasnych.

l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK)

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK)

Tre$ci programowe przedmiotu

S1 - Podstawowe elementy warsztatu pracy naukowo-badawczej. Wymogi merytoryczne oraz formalne dotyczace
przygotowania pracy inzynierskiej na Uniwersytecie Ekonomicznym w Krakowie. Bazy literaturowe. Zasady korzystania ze
Zrédet literaturowych. Cytaty i sposoby cytowania. Plagiat, kompilacja. Przypisy. Bibliografia.

$2 - Struktura i plan pracy - podstawowe wymogi metodologiczne. Wstep, rozwinigcie, zakoriczenie, wnioski. Konstrukcja
rozdziatéw. Omowienie zainteresowan naukowych uczestnikow seminarium w kontekscie mozliwosci badawczych.

§3 - Styl pracy. Uktad pracy i tekstu. Prezentacje graficzne. Skréty i symbole. Aneks.

S4 - Wybdr tematu, dyskusja merytoryczna na temat zakresu pracy ze szczegdlnym uwzglednieniem planowania badan
laboratoryjnych.

S5 - Prezentacja zakresu teoretycznego prac inzynierskich. Formutowanie pytan badawczych, celéw pracy i hipotez
badawczych.

$6 - Zdefiniowanie przedmiotu badan laboratoryjnych oraz dobdr metod badawczych.

ST - Realizacja badan laboratoryjnych w ramach czesci empirycznej pracy dyplomowe;.

S8 - Przedstawienie narzedzi statystycznych i mozliwosci ich wykorzystania w opracowywaniu wynikéw empirycznych.
S9 - Przedstawienie i weryfikacja opracowanych wynikéw badan wiasnych.

$10 - Prezentacja catosci zredagowanej pracy dyplomowej.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Seminarium dyplomowe — projekt (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

https://prk.uek.krakow.pl/programStudiow.php?id=113&idSemestruRoku=53 63/68



10.06.2026, 10:32 Program studiéw

E1 - (W) Student zna i rozumie kryteria merytoryczne i formalne stawiane pracy inzynierskiej.

l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z (P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W08-26/27Z ( P6S_WK)
E2 - (U) Student potrafi analizowaé cykl zycia produktu oraz determinanty jakosci produktu. Potrafi pozyskiwaé dane z
roznych Zrodet i krytycznie je analizowaé, a nastepnie na ich podstawie zdefiniowac problem badawczy w zakresie inzynierii
jakosci produktu.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do identyfikacji i selekcji probleméw badawczych oraz dostrzegania alternatywnych sposobow
rozwigzania badanego problemu.

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK )
E4 - (W) Student zna i rozumie metody pracy naukowej, w tym metody zbierania informacji, prowadzenia badan wtasnych,
zasady opracowania wynikéw, formutowania wnioskéw. Zna i rozumie zasady realizacji projektéw naukowych.

l, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z (P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z (P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W08-26/27Z ( P6S_WK)
E5 - (U) Student potrafi przygotowac¢ koncepcje projektu naukowego - okresli¢ cele, pytania lub hipotezy badawcze w ramach
pracy inzynierskiej. Potrafi zidentyfikowac zZrodta informacji oraz wiasciwie korzystaé z zasobow literaturowych, w tym
obcojezycznych. Potrafi zaplanowac i wykonac¢ badania wtasne zgodnie z zasadami bezpieczenstwa i higieny pracy.

l, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U04-26/27Z ( P6S_UW)
E6 - (K) Student jest gotéw do Swiadomego wykonywania obowiazkéw, krytycznej oceny posiadanej wiedzy, podejmowania
samodzielnych decyzji, a takze do myslenia i dziatania w sposéb samodzielny i przedsiebiorczy. Student jest gotéw
przedstawi¢ spéjna koncepcje pracy inzynierskiej i bronié jej w dyskus;ji.

l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z ( P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K03-26/27Z ( P6S_KO )

l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK )

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )
E7 - (W) Student zna i rozumie terminologie oraz metodyke badawcza wtasciwg dla rozwoju i badania jakosci produktéw.

l, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W04-26/27Z ( P6S_WG )

l, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z ( P6S_WG )
E8 - (U) Student potrafi zaplanowac i zrealizowac projekt badawczy i na jego podstawie napisac prace inzynierska. Potrafi
wykorzysta¢ nabyty system pojeciowy i metodyczny z zakresu Nauk o zarzadzaniu i jakosci i dyscyplin wspierajacych na
kierunku Inzynieria jakosci produktu w realizacji cze$ci badawczej, analizie uzyskanych wynikow, weryfikacji hipotez
badawczych i wycigganiu konstruktywnych wnioskéw koficowych. Student potrafi w sposob komunikatywny prezentowac
opinie na temat zagadnien poruszanych w pracy inzynierskiej oraz dyskutowac o nich.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW)

l, ZJ-ST1-1J-U03-26/27Z ( P6S_UW)

, ZJ-ST1-1J-U05-26/27Z ( P6S_UK)
E9 - (K) Student jest gotéw jasno przedstawic i uzasadnic¢ przyjete w pracy inzynierskiej zatozenia, rozstrzygniecia
metodologiczne, uzyskane wyniki i wnioski ptynace z przeprowadzonych badan wiasnych.

l, ZJ-ST1-1J-K05-26/27Z ( P6S_KK )

l, ZJ-ST1-1J-K06-26/27Z ( P6S_KK )

Tresci programowe przedmiotu

S1 - Podstawowe elementy warsztatu pracy naukowo-badawczej. Wymogi merytoryczne oraz formalne dotyczace
przygotowania pracy inzynierskiej na Uniwersytecie Ekonomicznym w Krakowie. Bazy literaturowe. Zasady korzystania ze
Zrddet literaturowych. Cytaty i sposoby cytowania. Plagiat, kompilacja. Przypisy. Bibliografia.

$2 - Struktura i plan pracy - podstawowe wymogi metodologiczne. Wstep, rozwiniecie, zakorczenie, wnioski. Konstrukcja
rozdziatéw.

§3 - Styl pracy. Uktad pracy i tekstu. Prezentacje graficzne. Skréty i symbole. Aneks.

$4 - Wybor tematu, dyskusja merytoryczna na temat zakresu pracy ze szczegélnym uwzglednieniem planowania badan
empirycznych.

S5 - Prezentacja zakresu teoretycznego prac inzynierskich. Formutowanie pytan badawczych, celéw pracy i hipotez
badawczych.

$6 - Zdefiniowanie przedmiotu projektu oraz dobdr metod badawczych.

ST - Analiza wynikow i rezultatow projektu. Formutowanie i prezentacja wnioskow. Korekta pracy.

S8 - Prezentacja catosci zredagowanej pracy.
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Nazwa przedmiotu
Wspomaganie proceséw decyzyjnych
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowe pojecia z zakresu teorii decyzji, w tym pojecie decyzji, decydenta, kryterium, wariantu
decyzyjnego, stanu natury oraz ryzyka i niepewnosci. Rozumie réznice miedzy decyzjami w warunkach pewnosci, ryzyka i
niepewnosci oraz zna podstawowe zatozenia racjonalnosci decydenta.

|, ZJ-ST1-1J-W05-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi w praktyce zastosowa¢ wybrane narzedzia wspomagajace proces podejmowania decyzji, w szczegdlnosci
wykorzystac algorytmy metod wielokryterialnych do analizy wariantow decyzyjnych, przeprowadzenia obliczen oraz sformutowania
uzasadnionych rekomendacji.

l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do odpowiedzialnego podejmowania decyzji w praktyce zawodowej, z uwzglednieniem aspektow
ekonomicznych, organizacyjnych i etycznych, przy wykorzystaniu réznych metod i narzedzi wspomagania decyzji, adekwatnych do
charakteru rozwigzywanego problemu.

l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )

Tresci programowe przedmiotu

K1 - WPROWADZENIE DO TEORII DECYZJI - ANALIZA POJECIOWA (2x45 minut / 1x45 minut). Istota decyzji i procesu decyzyjnego.
Elementy sytuacji decyzyjnej (decydent, warianty, kryteria, stany natury, konsekwencje). Decyzje w warunkach pewnosci, ryzyka i
niepewnosci. Pojecie racjonalnosci decydenta. Uzytecznosc i preferencje. Klasyczne kryteria decyzyjne.

K2 - MODELE | STRATEGIE PODEJMOWANIA DECYZJI (2x45 minut / 1x45 minut). Model racjonalny, model ograniczonej
racjonalnosci, podejscie behawioralne. Strategie decyzyjne w warunkach ryzyka i niepewnosci. Heurystyki i btedy poznawcze w
podejmowaniu decyzji.

K3 - SPOSOBY, TECHNIKI | NARZEDZIA WSPOMAGANIA DECYZJI (2x45 minut / 1x45 minut). Etapy wspomagania procesu
decyzyjnego. Macierz decyzyjna i tabela ocen. Drzewa decyzyjne. Analiza kosztow i korzysci (CBA). Analiza wrazliwosci. Systemy
wspomagania decyzji. Rola narzedzi informatycznych w procesie decyzyjnym.

K4 - SYSTEMATYKA METOD WIELOKRYTERIALNYCH (2x45 minut / 1x45 minut). Istota wielokryterialnego wspomagania decyzji
(MCDA/MCDM). Klasyfikacja metod wielokryterialnych. Metody oparte na funkcji uzytecznosci, relacji przewyzszania i metodach
kompromisowych. Wagi kryteriéw i normalizacja danych. Obszary zastosowan metod wielokryterialnych w zarzadzaniu.

K5 - ALGORYTMY WYBRANYCH METOD WIELOKRYTERIALNYCH (3x45 minut / 2x45 minut). Metoda wazonej sumy (WSM). Metoda
AHP (Analytic Hierarchy Process). Metoda TOPSIS. Etapy algorytmdw obliczeniowych (budowa macierzy decyzyjnej, normalizacja,
wyznaczanie wag, agregacja ocen). Interpretacja wynikow i ranking wariantow. Ograniczenia i zatoZenia metod.

K6 - DECYZJE GRUPOWE (2x45 minut / 1x45 minut). Specyfika podejmowania decyzji w grupie. Agregacja preferencji
indywidualnych. Metody gtosowania i konsensusu. Zjawisko myslenia grupowego (groupthink). Konflikty decyzyjne i ich
rozwigzywanie. Wykorzystanie metod wielokryterialnych w decyzjach zespotowych.

K7 - ANALIZA WYBRANYCH DECYZJI W PRAKTYCE (2x45 minut / 1x45 minut). Studia przypadkow decyzji menedzerskich i
projektowych. Identyfikacja kryteriéw i wariantéw decyzyjnych. Zastosowanie wybranych metod wspomagania decyzji w praktyce.
Interpretacja wynikow i formutowanie rekomendacji. Najczestsze btedy w analizie decyzyjnej i wnioski dla praktyki zarzadzania.

Nazwa przedmiotu
Wstep do nauk o jakosci
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie problematyke dotyczacg jakosci, jakosci produktu oraz metod badan i oceny jakosci produktu
l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )
l, ZJ-ST1-1J-W03-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi przedstawic rozwoj pojecia "jako$c", przeprowadzic¢ analize jakosci produktu w jego cyklu zycia oraz
omowié metody badan i oceny jakosci produktu
l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW)
|, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Pojecie jakosci i jego ewolucja
W2 - Jakos$¢ produktu
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W3 - Wielowymiarowe postrzeganie jakosci
W4 - Metody badania i oceny jakosci produktu

Nazwa przedmiotu
Wychowanie fizyczne
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia z wybranych dziedzin kultury fizycznej, uczestnictwa w turniejach i wydarzeniach
sportowych, organizacji imprez sportowych oraz zna zasob ¢wiczen fizycznych i ich wptyw na harmonijny rozwéj i zdrowy styl
zycia cztowieka.

l, ZJ-ST1-1J-W06-26/27Z ( P6S_WK )
E2 - (U) Student potrafi samodzielnie wykonywac zadania i ¢wiczenia ruchowe z zakresu okreslonych gier zespotowych, sportéw
indywidualnych, turystyki kwalifikowanej oraz nabyt potencjat motoryczny i koordynacyjny do realizacji zadan technicznych i
taktycznych w poszczegdlnych dyscyplinach sportowych oraz dziatalnosci rekreacyjno-turystycznej.

l, ZJ-ST1-1J-U06-26/27Z ( P6S_UO )
E3 - (K) Student jest gotéw do wypetniania zobowigzarn opartych na wartosciach wystepujacych w sporcie, rekreacji i turystyce
(systematycznosé, aktywnosé, odpowiedzialno$¢, szacunek dla przeciwnika, "czysta gra” itp.) oraz organizuje i bierze czynny
udziat w zajeciach i imprezach sportowych, rekreacyjnych, turystycznych.

l, ZJ-ST1-1J-K03-26/27Z (P6S_KO )

Tresci programowe przedmiotu

F1 - Cwiczenia wzmacniajace uktad migsniowy i stymulujace funkcjonowanie ukfadu kraZenia (takze z wykorzystaniem przyborow i
przyrzadow) w celu podniesienia poziomu sprawnosci fizycznej

F2 - Cwiczenia ksztattujace prawidtowa postawe. Cwiczenia oddechowe i relaksacyjne przy muzyce wptywajace na wzmocnieniu
zdrowia psychicznego i koncentracji do wykonania zadania.

F3 - Nauka i doskonalenie elementow techniki i taktyki r6znych dyscyplin sportowych indywidualnych i zespotowych.

F4 - Cwiczenia doskonalgce umiejetnosci ruchowe: utylitarne, rekreacyjno-sportowe, turystyki kwalifikowanej, specjalistyczne
(sekcje sportowe) pozwalajace uczestniczyé w roznych formach aktywnosci ruchowe;j.

F5 - Uczestnictwo w zajeciach terenowych. taczenie funkcji poznawczych z ksztattowaniem dobrych nawykow prozdrowotnych
oraz wprowadzanie rekreacji ruchowej jako Swiadomego dbania o zdrowie.

F6 - Historia kultury fizycznej, jej rola we wspéiczesnym $wiecie i jej wptyw na zdrowy styl Zycia cziowieka.

F7 - Gra wiasciwa, gra szkolna, mini turnieje, zawody sportowe.

F8 - Przepisy gry i zasady sedziowania w wybranych dyscyplinach sportowych.

F9 - Przepisy BHP podczas zaje¢ , Regulaminy oraz "Kodeksy zachowan" obowigzujace w danym miejscu aktywnosci fizycznej tj.
na stoku, na wodzie, ptywalni, hali sportowej, korcie, sitowni itp.

F10 - Samokontrola i samoocena wykonywanych ¢wiczen oraz testy i sprawdziany stanu rozwoju fizycznego, sprawnosci i
umiejetnosci ruchowych.

F11 - Cwiczenia wzmacniajace uktad miesniowy i stymulujace funkcjonowanie uktadu krazenia (takze z wykorzystaniem przyborow
i przyrzadow) w celu podniesienia poziomu sprawnosci fizycznej

F12 - Cwiczenia ksztattujace prawidtowa postawe. Cwiczenia oddechowe i relaksacyjne przy muzyce wptywajace na wzmocnieniu
zdrowia psychicznego i koncentracji do wykonania zadania.

F13 - Nauka i doskonalenie element6w techniki i taktyki réznych dyscyplin sportowych indywidualnych i zespotowych.

F14 - Cwiczenia doskonalgce umiejetnosci ruchowe: utylitarne, rekreacyjno-sportowe, turystyki kwalifikowanej, specjalistyczne
(sekcje sportowe) pozwalajace uczestniczyé w roznych formach aktywnosci ruchowe;j.

F15 - Uczestnictwo w zajeciach terenowych. taczenie funkcji poznawczych z ksztattowaniem dobrych nawykéw prozdrowotnych
oraz wprowadzanie rekreacji ruchowej jako Swiadomego dbania o zdrowie.

F16 - Historia kultury fizycznej, jej rola we wspéiczesnym $wiecie i jej wptyw na zdrowy styl Zycia cziowieka.

F17 - Gra wtasciwa, gra szkolna, mini turnieje, zawody sportowe.

F18 - Przepisy gry i zasady sedziowania w wybranych dyscyplinach sportowych.

F19 - Przepisy BHP podczas zaje¢ , Regulaminy oraz "Kodeksy zachowan" obowiazujace w danym miejscu aktywnosci fizycznej t].
na stoku, na wodzie, ptywalni, hali sportowej, korcie, sitowni itp.

F20 - Samokontrola i samoocena wykonywanych ¢wiczen oraz testy i sprawdziany stanu rozwoju fizycznego, sprawnosci i
umiejetnosci ruchowych.

Nazwa przedmiotu
Wzornictwo przemystowe
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
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Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w zaawansowanym stopniu mechanizmy projektowania produktow i ustug oraz relacje miedzy
uwarunkowaniami ekonomicznymi, spotecznymi i technologicznymi a forma produktéw przemystowych i zywnosSciowych w
kontekscie projektowania wzorniczego.

l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z (P6S_WG )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Historia wzornictwa przemystowego w kontekscie przemian spotecznych i technologicznych w Europie i Polsce.

W2 - Mechanizmy projektowania produktéw i ustug — od potrzeb uzytkownika do koncepcji wzornicze;.

W3 - Ewolucja roli projektanta w procesie rozwoju produktéw — od stylizacji formy do rozwigzywania problemow uzytkowych.
W4 - Produkt i proces uzytkowania jako elementy cyklu zycia produktu w projektowaniu wzorniczym.

W5 - Jakos¢ wzornicza produktu — pojecie, kryteria i znaczenie w ocenie produktéw przemystowych i zywnoSciowych.

W6 - Znaczenie wzornictwa przemystowego w tworzeniu wartosci ekonomicznej i konkurencyjnosci przedsiebiorstw.

Nazwa przedmiotu
Zarzadzanie jakoscig
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia dotyczace roli systemu zarzadzania jakoscig w organizacii.
l, ZJ-ST1-1J-W02-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi zinterpretowa¢ wymagania aktualnej normy 1SO 9001 w organizacji.
l, ZJ-ST1-1J-U02-26/27Z ( P6S_UW )
E3 - (K) Student jest gotéw odpowiedzialnie petni¢ powierzone mu zadania, realizowaé projekty i z zachowaniem zasad etyki
zawodowej podejmowac decyzje dotyczace systemu zarzadzania jakoscia w organizacji.
l, ZJ-ST1-1J-K01-26/27Z ( P6S_KR )
l, ZJ-ST1-1J-K02-26/27Z (P6S_KO )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Przedstawienie karty przedmiotu. Podstawy normalizacji, organizacje normalizacyjne. Geneza jakosci, definiowanie jakosci.
Tworcy zarzadzania jakoscia.

W2 - Rodzina norm IS0 serii 9000, terminologia, zasady zarzadzania jakoscia, podejscie procesowe.

W3 - Charakterystyka wymagan aktualnej wersji normy ISO 9001.

W4 - Charakterystyka zalecen aktualnej wersji normy 1SO 9004. Model samooceny organizacji.

W5 - Certyfikacja i audyt. Akredytacja jednostek certyfikujacych. Systemy oceny zgodnosci.

W6 - Pozostale systemy zarzadzania. Normy ISO 14001, ISO 27001, ISO 45001, ISO 50001. Integracja systemow.
WT - Branzowe systemy zarzadzania. Cyberbezpieczenstwo.

W8 - Koncepcja TQM, system Six Sigma.

W9 - Narzedzia zarzadzania jakoscia.

C1 - Wprowadzenie i dyskusja nad podstawowymi pojeciami w zakresie zarzadzania jakos$cig- ujecie praktyczne.
C2 - Normalizacja, organizacje normalizacyjne. Akredytacja.

C3 - Jakos¢ ustug.

C4 - PodejScie procesowe, zasady zarzadzania jakoscia.

C5 - Audyt systemu zarzadzania jakoscia.

C6 - Formutowanie i rola celéw jakosci. Formutowanie polityki jakosci i jej znaczenie.

C7 - Analiza ryzyka.

C8 - Kolokwium zaliczeniowe.

Nazwa przedmiotu
Zarzadzanie produktem
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie koncepcje zarzadzania produktem w poszczegdlnych fazach cyklu zycia produktu
l, ZJ-ST1-1J-W01-26/27Z ( P6S_WG )
E2 - (U) Student potrafi dokonac analizy produktow pod katem doboru narzedzi zarzadzania adekwatnych do faz cyklu zycia
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produktu
l, ZJ-ST1-1J-U01-26/27Z ( P6S_UW )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie do tematyki zarzadzania produktem

W2 - Cykl zycia produktu

W3 - Produkty nowe i innowacje produktowe

W4 - Badania rynkowe

C1 - Identyfikacja elementéw produktu istotmych z punktu widzenia konsumenta i producenta - praktyczne wykorzystanie
koncepcji pozioméw produktu

C2 - Projektowanie strategii produktu w zaleznosci od fazy cyklu zycia produktu

C3 - Zrédta innowacji produktowych - wybrane metody poszukiwania i analizy

C4 - Poszukiwanie i analiza danych wtérnych

Ukonczenie studiow

Ukoriczenie studiow nastepuje w dniu ztozenia egzaminu dyplomowego z wynikiem pozytywnym.

Warunkiem przystapienia do egzaminu dyplomowego jest:

1. Uzyskanie pozytywnych ocen koficowych z wszystkich przedmiotéw, w tym z seminarium dyplomowego, praktyki zawodowej z
zastrzezeniem réznic wynikajacych ze studiow odbywanych w trybie indywidualnej sciezki edukacyjne;j;

2. Ztozenie pracy dyplomowej, ktdra do dalszego postepowania dopuszcza promotor, po sprawdzeniu pracy z wykorzystaniem
Jednolitego Systemu Antyplagiatowego;

3. Uzyskanie pozytywnych ocen pracy dyplomowej — zaréwno od promotora, jak i od recenzenta.

Praca dyplomowa inzynierska, zgodnie z programem studiow przygotowywana jest przez 3 semestry.

Wymagana jest zgodno$¢ tematyki pracy z dziedzing i dyscypling naukowa zwigzang z kierunkiem studiow.

Zasadniczy etap to przygotowanie pracy pod kierunkiem promotora przy uwzglednieniu wymogéw formalnych i merytorycznych
stawianych pracom inzynierskim. Jej integralnym elementem jest czes¢ badawcza.

Egzamin dyplomowy odbywa sie przed komisjg, w sktad ktérej wchodzg przewodniczacy komisji, promotor i recenzent pracy.
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