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Kwalifikaciji

Program studiow

Informacje podstawowe

Instytut Instytut Nauk o Jakosci i Zarzadzania Produktem
Kierunek studiow Inzynieria jakosci produktu

Poziom ksztatcenia 2. stopien (studia magisterskie)

Profil ksztafcenia Ogdlnoakademicki

Jezyk studiow polski

Forma studiow stacjonarne/niestacjonarne

Liczba semestrow 3

Cykl ksztatcenia 2026/27 letni

Tytut zawodowy nadawany absolwentom mgr (Magister)

Specjalnosci Menedzer jakosci i bezpieczenstwa produktu

Menedzer zréwnowazonego rozwoju produktu

Klasyfikacja ISCED 0319

Przyporzagdkowanie kierunku do dziedziny oraz dyscyplin

Dziedzina nauki Dziedzina nauk spotecznych
Dyscyplina wiodaca Nauki o zarzadzaniu i jakosci
Procentowy udziat punktow ECTS Nauki o zarzadzaniu i jakosci 90 ECTS 100%

Charakterystyka kierunku

Koncepcja ksztatcenia na studiach Il stopnia na kierunku Inzynieria jako$ci produktu jest powigzana z misja i strategia
Uniwersytetu Ekonomicznego w Krakowie poprzez zapewnienie uniwersalnego wyksztatcenia, taczacego wiedze ogéing o
charakterze teoretycznym i metodologicznym z wiedzg zawodowa. Koncepcja ksztatcenia ukierunkowana jest przede wszystkim
na:

« zapewnienie wysokiej jakosci ksztalcenia poprzez rozw6j poziomu wiedzy specjalistycznej oraz wyposazenie absolwentéw w
kompetencje wymagane na rynku pracy

+ realizacje innowacyjnego programu ksztatcenia poprzez dostosowanie oferty dydaktycznej do wymogdow rynku pracy i zmian
zachodzacych w otoczeniu spoteczno-gospodarczym, z uwzglednieniem opinii i potrzeb pracodawcéw i innych interesariuszy
zewnetrznych

* rozw6j interdyscyplinarnosci tresci ksztatcenia oraz ksztattowanie umiejetnosci holistycznego podejscia do zagadnien, z
uwzglednieniem aspektéw ekonomicznych, technicznych, finansowych, prawnych, ekologicznych, spotecznych, menedzerskich
realizowanych w ramach zaje¢ prowadzonych przez pracownikéw réznych katedr z réznych kolegiéw UEK

* rozwijanie wspotpracy z praktyka gospodarczag m.in. poprzez wiaczanie pracodawcow do tworzenia koncepcji ksztatcenia i
realizacji procesu ksztatcenia m.in. poprzez organizacje przez praktykow warsztatéw dla studentéw, wspétudziat w realizacji czesci
badawczej prac dyplomowych
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* umiedzynarodowienie oferty ksztatcenia przez wspieranie mobilno$ci miedzynarodowej studentéw, oferowanie przedmiotow do
wyboru w jezyku angielskim i wspétprace dydaktyczna z wyktadowcami z zagranicy.

Liczba godzin zajec

taczna liczba godzin bez praktyk zawodowych

Menedzer jakosci i bezpieczenstwa produktu

Menedzer jakosci i bezpieczenstwa produktu

Menedzer zréwnowazonego rozwoju produktu

Menedzer zréwnowazonego rozwoju produktu

taczna liczba godzin z praktykami zawodowymi

Menedzer jakosci i bezpieczenstwa produktu

Menedzer jakosci i bezpieczenstwa produktu

Menedzer zréwnowazonego rozwoju produktu

Menedzer zréwnowazonego rozwoju produktu

Liczba punktéw ECTS

konieczna do ukonczenia studiow

jaka student musi uzyskaé w ramach zaje¢ z bezposrednim
udziatem nauczycieli akademickich lub innych osob
prowadzacych zajecia

jaka student musi uzyskaé w ramach praktyk zawodowych

jaka student musi uzyskaé w ramach zaje¢ z zakresu nauki
jezykdéw obcych
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Menedzer jakosci i bezpieczenstwa niestacjonarne | 5
produktu
Menedzer zréwnowazonego rozwoju stacjonarne 5
produktu
Menedzer zréwnowazonego rozwoju niestacjonarne | 5
produktu
Jhakq StL.'dent mui' uzyskac w ramach zaje¢ z dziedziny nauk Menedzer jakosci i bezpieczenstwa stacjonarne 5
umanistycznyc produktu
Menedzer jakosci i bezpieczenstwa niestacjonarne | 5
produktu
Menedzer zréwnowazonego rozwoju stacjonarne 5
produktu
Menedzer zréwnowazonego rozwoju niestacjonarne | 5
produktu
jaka moze byé¢ uzyskana w ramach ksztatcenia z nie wiecej niz
wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosc.
Menedzer jakosci i bezpieczenstwa stacjonarne 55
produktu
Menedzer jakosci i bezpieczenistwa niestacjonarne = 55
produktu
Menedzer zréwnowazonego rozwoju stacjonarne 55
produktu
Menedzer zréwnowazonego rozwoju niestacjonarne ' 55
produktu
Praktyki zawodowe
Wymiar godzinowy Menedzer jakosci i bezpieczeristwa produktu stacjonarne 250
Menedzer jakosci i bezpieczenstwa produktu niestacjonarne 250
Menedzer zrwnowazonego rozwoju produktu stacjonarne 250
Menedzer zréwnowazonego rozwoju produktu niestacjonarne 250
Cel Pozwala przygotowac studenta do pracy zawodowej oraz umozliwia rozw6j kompetencji miekkich.

Zasady i forma odbywania = Zasady realizacji praktyk reguluje Zarzadzenie Rektora UEK nr R.0211.53.2025 z dnia 6 paZdziernika
2025 r. ws. szczeg6towej organizacji studenckich praktyk zawodowych.

Praktyka zawodowa realizowana jest na podstawie umowy zawieranej pomiedzy Uniwersytetem,
Organizatorem praktyki oraz studentem (umowa trojstronna). Forma odbywania praktyki uzgadniana
jest indywidualnie z kazdym pracodawca, co do zakresu obowigzkow i dziennej liczby godzin. Praktyka
moze by¢ realizowana w siedzibie pracodawcy (stacjonarnie), ktorego profil dziatania umozliwia
studentowi zrealizowanie celow przedmiotu oraz jest zgodny z profilem ksztatcenia na kierunku
Inzynieria jakosci produktu. Nie dopuszcza sie odbywania studenckiej praktyki zawodowej poza
terytorium Rzeczpospolitej Polski na podstawie umowy tréjstronnej lub skierowania na praktyke.

Zasady i forma zaliczania | Niezbedne dokumenty do prawidtowego zaliczenia obowigzkowych praktyk studenckich okreslajg
regulacje wewnetrzne UEK. Fakt odbywania praktyki nie moze byé powodem nieobecnosci na zajeciach
dydaktycznych.

Po zakonczeniu praktyki student sporzadza raport z jej przebiegu, ktéry przedstawia do zatwierdzenia
organizatorowi oraz opiekunowi praktyki ze strony Uniwersytetu. Opiekun praktyki po zapoznaniu z
wnioskiem decyduje o zaliczeniu studenckiej praktyki zawodowe;j.

W przypadku wnioskowania przez studenta o zaliczanie studenckiej praktyki zawodowej na podstawie
pracy zawodowej/stazu/praktyki w oparciu o umowe dwustronng/wolontariatu, student zobowigzany
jest do zamieszczenia w systemie EOD dokumentu potwierdzajgcego zaistnienie przestanek do
zaliczenia na tej podstawie praktyki, w tym ocene dokonang przez opiekuna praktyki zgodnosci
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Efekty uczenia sie

Symbol efektu uczenia sie dla kierunku

2J-ST2-1J-W01-26/27L

ZJ-ST2-1J-W02-26/27L

ZJ-ST2-1J-W03-26/27L

7J-ST2-1J-W04-26/27L

7J-ST2-1J-W05-26/27L

2J-ST2-1J-W06-26/27L

ZJ-ST2-1J-W07-26/27L

ZJ-ST2-1J-W08-26/27L

7J-ST2-1J-U01-26/27L

2J-ST2-1J-U02-26/27L
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Poziom Polskiej Ramy Kwalifikacji: 7

Opis efektow uczenia sie

P_W (WIEDZA) Absolwent zna i rozumie:

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu wybrane teorie i
procesy zwigzane z zarzadzaniem jakoS$cig w kontekscie rozwoju,
produkcji i oceny jakosci w cyklu zycia produktu, stanowiace
zaawansowang wiedze 0golna, uwzgledniajaca tendencje rozwojowe w
naukach o zarzadzaniu i jakosci, w tym zasady zrownowazonego
rozwoju i narzedzia je wspierajace.

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu metodyke badan
dotyczacych rozwoju i bezpieczeristwa produktu (m.in. Design Thinking,
metodyke zarzadzania ryzykiem) oraz ich zastosowanie w projektowaniu
i doskonaleniu jakosci.

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu zagadnienia
uwzgledniajace zakres wiedzy specjalistycznej obejmujacej wptyw
wiasciwosci materiatow i surowcow na ksztattowanie jakosci i
bezpieczenstwa produktéw w réznych sektorach przemystu.

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspotczesnej
cywilizacji oraz analizuje ich uwarunkowania i powigzania ekonomiczne,
prawne, etyczne, historyczne, kulturowe i spoteczne.

Absolwent zna i rozumie spoteczne, ekonomiczne, prawne i inne
pozatechniczne uwarunkowania zarzadzania jakoscig z uwzglednieniem
aspektow rynkowych, ekologicznych i bezpieczernstwa produktow.

Absolwent zna i rozumie zasady tworzenia i rozwoju roznych form
przedsiebiorczosci oraz uwarunkowania prowadzonej dziatalnosci z
uwzglednieniem innowacji produktowych oraz strategii
konkurencyjnosci na rynku.

Absolwent zna i rozumie zasady ochrony wlasnosci intelektualnej i
przemystowej oraz ich znaczenie w dziatalnosci innowacyjnej i
zarzadzaniu jakoscig produktéw.

Absolwent zna i rozumie wybrane zasady, mechanizmy, elementy i
narzedzia funkcjonowania organizacji dziatajacych na rynkach
krajowych i miedzynarodowych, uwzgledniajac ich ztozone
uwarunkowania i wzajemne powigzania.

P_U (UMIEJETNOSCI) Absolwent potrafi:

Absolwent potrafi prawidtowo wykorzystaé posiadang wiedze -
formutowac, analizowac i rozwigzywac ztozone i nietypowe problemy i
innowacyjnie wykonywac w nieprzewidywalnych warunkach zadania
zwigzane z rozwojem produktéw, ze szczegélnym uwzglednieniem
zréwnowazonych produktow zywnosciowych i niezywnosciowych,
stosujac nowoczesne metody badawcze specyficzne dla danej branzy.

Absolwent potrafi dokonywaé wtasciwego doboru Zrédet oraz informacji
z nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz
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wykonywanych czynnosci z kierunkowymi efektami uczenia sie zawartymi w karcie przedmiotu
.Praktyka zawodowa" na studiowanym kierunku.

Odniesienie do
charakterystyk
efektow
uczenia sie
(uniwersalnych
pierwszego
stopnia oraz
charakterystyk
drugiego
stopnia)
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2J-ST2-1J-U03-26/27L

7J-ST2-1J-U04-26/27L

7J-ST2-1J-U05-26/27L

2J-ST2-1J-U06-26/27L

7J-ST2-1J-U07-26/27L

7J-ST2-1J-U08-26/27L

7J-ST2-1J-K01-26/27L

7J-ST2-1J-K02-26/27L

7J-ST2-1J-K03-26/27L

7J-ST2-1J-K04-26/27L

7J-ST2-1J-K05-26/27L
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tworczej interpretacji i prezentacji tych informacji, takze w jezyku obcym
oraz rozwigzywac ztozone i nietypowe problemy, w tym wykonywaé
zadania zwigzane z rozwojem i oceng jakos$ci produktéw w turbulentnym
otoczeniu.

Absolwent potrafi formutowac i weryfikowac hipotezy zwigzane z
prostymi problemami badawczymi odnoszacymi sie do ksztattowaniai
oceny jakosci, bezpieczenstwa oraz zrownowazonego rozwoju
produktéw, a takze poprawnie wnioskowac na podstawie danych
pochodzacych z réznych Zrodet, planowac¢ badania zwigzane z oceng
jakosci i bezpieczenstwa produktow, wykonywacé pomiary oraz
interpretowac i prezentowac uzyskane wyniki, uzywajac odpowiednio
dobranych metod i narzedzi, w tym technik komunikacyjno-
informacyjnych.

Absolwent potrafi wykorzystywaé metody ilosciowe i jakosciowe
wiasciwe dla dyscypliny nauk o zarzadzaniu i jakosci prowadzace do
samodzielnego proponowania rozwiazan konkretnego problemu
zwigzanego z ksztattowaniem i oceng jako$ci i bezpieczenstwa
produktow oraz potrafi dokona¢ analizy proponowanego rozwigzania
konkretnych problemow dotyczacych innowacyjnosci (w tym oceny
ekonomicznej) produktu i zaproponowa¢ odpowiednie rozstrzygniecia.
Potrafi oceni¢ przydatno$¢ nowych technologii dla projektowania,
doskonalenia i zarzadzania jako$cig produktu, w tym biotechnologii,
nanotechnologii, Al zwigzanej z rozwojem produktu w praktyce.

Absolwent potrafi prawidtowo postugiwac sie systemami normatywnymi
przy rozwigzywaniu ztozonych i nietypowych probleméw dotyczacych
jakosci i bezpieczenstwa produktu. Potrafi wykona¢ zaawansowane
zadania badawcze (np. projektowanie nowego produktu, identyfikacja i
analiza konsumenckiej akceptacji produktéw, ocena bezpieczenstwa
produktu) lub ekspertyzy zgodnie z zasadami bezpieczenstwa i higieny

pracy.

Absolwent potrafi komunikowa¢ sie w zakresie zagadnien
specjalistycznych zwigzanych z rozwojem produktu ze zréznicowanymi
kregami odbiorcéw, prowadzi¢ debate oraz przygotowac w jezyku
polskim, angielskim lub innym jezyku obcym prace wtasne, np. artykut
naukowy. Potrafi postugiwac sie specjalistyczng terminologig w zakresie
jakosci i bezpieczenstwa produktu czy zréwnowazonego rozwoju
zgodnie z wymaganiami okreslonymi dla poziomu B2+Europejskiego
Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego.

Absolwent potrafi kierowac pracg zespotu wykorzystujac zdobytg wiedze
do rozstrzygniecia dylematow pojawiajacych sie w pracy zawodowe;j.
Potrafi wspétdziata¢ z innymi osobami w ramach prac zespotowych i
podejmowac w nich wiodaca role.

Absolwent potrafi samodzielnie planowadé i realizowaé wtasne uczenie
sie przez cate zycie i ukierunkowywacé innych w tym zakresie.

P_K (KOMPETENCJE SPOLECZNE) Absolwent jest gotow:

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych z
uwzglednieniem potrzeb spotecznych.

Absolwent jest gotow do przestrzegania zasad prawnych i
ekonomicznych oraz norm etycznych w dziatalnosci gospodarczej, a
takze identyfikacji i rozstrzygania dylematow etycznych zwigzanych z
wykonywanym zawodem.

Absolwent jest gotow do odpowiedzialnego realizowania powierzonych
zadan projektowych i zawodowych.

Absolwent jest gotow do myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy
oraz do inicjowania dziatan na rzecz interesu publicznego z
uwzglednieniem wielokierunkowych skutkdw spotecznych swojej
dziatalnosci, w tym wptywu na srodowisko.

Absolwent jest gotow do Swiadomej, krytycznej weryfikacji odbieranych
tresci oraz do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu nauk o
zarzadzaniu i jako$ci w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i
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praktycznych, w tym do zasiegania opinii ekspertéw w przypadku

trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu.

Opis procesu prowadzgcego do uzyskania efektow uczenia sie

Plan studiow, specjalnos¢: Menedzer jakosci i bezpieczenstwa produktu

Rok studiéw: pierwszy

Przedmiot

Nazwa
Analiza i zarzadzanie ryzykiem
Analiza i zarzadzanie ryzykiem
Bezpieczenstwo produktow
Ekonomia menadzerska

Instrumentalne metody w ocenie
jakos$ci surowcow i produktow

Narzedzia zarzadzania produktem
Praktyka zawodowa"

Przedmiot og6lnouczelniany I*

l, Kamienie milowe w
zarzadzaniu jako$cig

l, R6znorodnos$¢ w organizacji

l, Technologie krytyczne w
przemysle i systemach
produkcyjnych

l, Trendy i wyzwania w rozwoju
produktow przemystowych

, Zywno$é 4.0: produkty nowej
generacji

Rozwdj produktéw przemystowych
Rozwoj produktéw przemystowych
Rozwdj produktéw zywnosciowych

Rozwoj produktéw zywnosciowych

Nazwa w jez. angielskim
Risk analysis and management
Risk analysis and management
Product safety
Managerial economics

Instrumental methods in assessing
the quality of raw materials and
products

Product Management Tools
Internship *

General university subjects I"

l, Milestones in quality
management

, Diversity in the organization

, Critical technologies in industry
and production systems

l, Trends and challenges in the
development of industrial products

l, Food 4.0: next-generation
products

Non-food Product Development
Non-food Product Development
Food Product Development
Food Product Development

Razem

Rok studiéw: pierwszy

Przedmiot

Nazwa
Controling kosztéw jakosci

Dynamika zmian jakosci produktu

Emerging Trends in the FMCG Sector

Nazwa w jez. angielskim
Controlling of quality costs

Dynamics of changes in
product quality

Emerging Trends in the FMCG
Sector
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Forma zaje¢
Wyktad
Cwiczenia
Konwersatorium

Wyktad

Laboratorium

Wyktad
Praktyka
Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad
Cwiczenia
Wyktad

Laboratorium

Forma zajeé

Konwersatorium

Konwersatorium

Wyktad

Godziny Forma ECTS

N
15 9
15 9
30 18
15 9
15 9
30 18
90 54
30 18
30 18
30 18
30 18
30 18
15 9
15 9
15 9
15 9
270 16
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S N
15 9
15 9
15 9

2
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Identyfikacja zagrozen
mikrobiologicznych produktu

Identyfikacja zagrozen
mikrobiologicznych produktu

Jezyk obcyCJ

Poréwnawcza analiza jakosci
produktow przemystowych

Przedmiot ogéInouczelniany II*
l, Nauki $ciste w ochronie débr kultury
l, Nowe trendy w kosmetykach

l, Wspotczesne trendy w zarzadzaniu
jakoscia

l, Zastosowanie jezyka R w analizie
danych

l, Zywno$¢ i zywienie a zdrowie
konsumenta

Przedmiot z zakresu nauk prawnych”

l, Odpowiedzialno$¢ za szkody
spowodowane przez produkt
niebezpieczny

l, Rekojmia za wady rzeczy i gwarancja
jakosci
Seminarium dyplomowe”

l, Seminarium dyplomowe

Systemowe zarzadzanie
bezpieczestwem produktu

Tworcze rozwigzywanie problemoéw w
organizacjach zarzadzanych
projakosciowo

Program studiéw

Identification of product
microbiological hazards

Identification of product
microbiological hazards

Foreign IanguageCJ

Comparative analysis of the
quality of industrial products

General university subjects II"

l, Science in the protection of

cultural property

I, New trends in cosmetics —
science versus marketing

l, Contemporary trends in
quality management

l, Using R in data analysis

l, Food, nutrition and
consumer health

Law Subject”

L, Liability for damage
caused by a dangerous
product

l, Warranty for defects of
items and quality guarantee

Diploma seminar”
l, Diploma seminar

Systems of product safety
management

Creative problem solving in
quality-managed
organizations

Razem

Rok studiéw: drugi
Przedmiot
Nazwa Nazwa w jez. angielskim

Autentyczno$¢ produktow
zywnos$ciowych

Authenticity of food products

Autentyczno$¢ produktow
zywnos$ciowych

Authenticity of food products

Jezyk obcyCJ Foreign IanguageCJ

Elective subjects in the field of
humanities”

Przedmioty do wyboru w
dziedzinie nauk humanistycznych”

L, Modernity and its crisis. Critical
analysis

l, Nowoczesnos$é i jej kryzys.
Analiza krytyczna

l, Réznice kulturowe w biznesie l, Cultural differences in business
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Wyktad

Laboratorium

Lektorat

Cwiczenia

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Seminarium
Seminarium

Wyktad

Konwersatorium

Forma zaje¢

Wyktad

Laboratorium

Lektorat
Wyktad

Wyktad

Wyktad

15 9 E 3 3
15 9 - 0 O
30 18 Z 2 2
30 18 Z 2 2
90 54 777 6 6
30 18 Z 2 2
30 18 Z 2 2
30 18 Z 2 2
30 18 yA 2 2
30 18 Z 2 2
15 9 Z 1 1
15 9 Z 1 1
15 9 YA 1 1
30 18 VA 8 8
30 18 Z 8 8
15 9 E 2 2
15 9 Z 2 2
300 180 30 30
Semestr: trzeci
Godziny ' Forma ECTS
s N g N

15 9 E 4 4

%5 9 - 0 0

30 18 E 3 3

30 18 z 5 5

30 18 Z 5 5

30 18 JA 5 5

Rodzaj

w
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Seminarium dyplomowe”
l, Seminarium dyplomowe

Systemy i standardy
bezpieczenstwa i jakosci
opakowan

Wdrazanie, dokumentowanie i
certyfikacja systemu zarzadzania
jakosciag

Wdrazanie, dokumentowanie i
certyfikacja systemu zarzadzania
jakosciag

Zarzadzanie jakoscig ustug
Zarzadzanie jakoscig ustug

Zastosowanie metod i narzedzi
zarzadzania jako$cig

Program studiéw

Diploma seminar”
L, Diploma seminar

Packaging safety and quality
systems and standards

Implementation, documentation and
certification of the quality
management system

Implementation, documentation and
certification of the quality
management system

Service quality management
Service quality management

Application of quality management
methods and tools

Razem

Seminarium
Seminarium

Wyktad

Wyktad

Cwiczenia

Wyktad

Cwiczenia

Konwersatorium

210 126

30 18 Z 8 8 w
30 18 JA 8 8

% 9 z 1 1 W

15 9 E 4 4 w

%5, 9 - 0 0

15 9 z 4 4 w
15 9 - 0 0

15 9 Z 1 1 w

Plan studiow, specjalnosc¢: Menedzer zrownowazonego rozwoju produktu

Rok studiéw: pierwszy

Przedmiot

Nazwa
Analiza i zarzadzanie ryzykiem
Analiza i zarzadzanie ryzykiem
Bezpieczenstwo produktéw
Ekonomia menadzerska

Instrumentalne metody w ocenie
jakosci surowcow i produktow

Narzedzia zarzadzania produktem
Praktyka zawodowa"

Przedmiot og6Inouczelniany I*

l, Kamienie milowe w
zarzadzaniu jako$cia

l, R6znorodnos$¢ w organizacji

l, Technologie krytyczne w
przemysle i systemach
produkcyjnych

l, Trendy i wyzwania w rozwoju
produktow przemystowych

l, Zywno$é 4.0: produkty nowej
generacji

Rozwdj produktéw przemystowych
Rozwoj produktéw przemystowych

Rozwoj produktédw zywnosciowych

Nazwa w jez. angielskim
Risk analysis and management
Risk analysis and management
Product safety
Managerial economics

Instrumental methods in assessing
the quality of raw materials and
products

Product Management Tools
Internship *

General university subjects I"

l, Milestones in quality
management

l, Diversity in the organization

, Critical technologies in industry
and production systems

l, Trends and challenges in the
development of industrial products

l, Food 4.0: next-generation
products

Non-food Product Development
Non-food Product Development

Food Product Development
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Forma zaje¢

Wyktad
Cwiczenia
Konwersatorium
Wyktad

Laboratorium

Wyktad
Praktyka
Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Wyktad

Cwiczenia

Wyktad

Semestr: pierwszy

Godziny  Forma ECTS

I Rodzaj
s N @ s N
15 9 E 2 2 0
15 9 - 0 O
30 18 Z 2 2 0

15 9 VA 1 1 0

15 9 VA 1 1 0

30 18 z 2 2 0

90 @ 54

30 18 JA 2 2

30 18 VA 2 2

30 18 JA 2 2

30 18 JA 2 2

30 18 JA 2 2

15 9 E 3 3 0
15 9 - 0 0
15 9 E 3 3 0
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Rozwoj produktéw zywnosciowych = Food Product Development Laboratorium 15 9 - 0 0
Razem 270 162 30 30
Rok studiéw: pierwszy Semestr: drugi
Przedmiot ) Godziny ' forma ECTS )
Forma zaje¢ zal Rodzaj
Nazwa Nazwa w jez. angielskim S N S N
Ekotrendy w materiatach i surowcach = Eco-trends in materials and Konwersatorium 30 18 7 3 3 W

raw materials

Emerging Trends in the FMCG Sector Emerging Trends in the FMCG  Wykfad

Sector
Innowacyjne technologie Innovative environmental Wyktad 15 9 7 17 W
Srodowiskowe technologies
Jezyk obcyCJ Foreign IalnguageCJ Lektorat 30 18 VA 2 2 w
Kompetencje menedzera Competencies of a Sustainable | Konwersatorium 15 9 7 11 W
zréwnowazonej transformacji Transformation Manager
Pozyskiwanie funduszy dla projektow  Fundraising for pro-ecological = Konwersatorium 15 9 7 11 W
proekologicznych projects
Projektowanie zréwnowazonych Sustainable Products Wyktad 15 9 E 9 9 W
produktow Designing
Przedmiot og6lnouczelniany II* General university subjects II"  Wyktad 90 514 777 6 6 WW
W
l, Nauki $ciste w ochronie dobr kultury L, Science in the protection of = Wykfad 30 18 7 9 9
cultural property
l, Nowe trendy w kosmetykach l, New trends in cosmetics - | Wyktad 30 18 7 2 9
science versus marketing
l, Wspotczesne trendy w zarzadzaniu l, Contemporary trends in Wyktad 30 18 7 9 9
jakoscia quality management
l, Zastosowanie jezyka R w analizie l, Using R in data analysis Wyktad 30 18 7 9 9
danych
, Zywno$¢ i zywienie a zdrowie l, Food, nutrition and Wyktad 30 18 7 9 9
konsumenta consumer health
Przedmiot z zakresu nauk prawnych®  Law Subject” Wyktad 15 9 VA 1 1 w
l, Odpowiedzialno$é za szkody l, Liability for damage caused = Wyktad
spowodowane przez produkt by a dangerous product 15 9 VA 1 1
niebezpieczny
l, Rekojmia za wady rzeczy i l, Warranty for defects of Wyktad 15 9 7 101
gwarancja jakosci items and quality guarantee
Seminarium dyplomowe” Diploma seminar” Seminarium 30 18 JA 8 8 w
l, Seminarium dyplomowe l, Diploma seminar Seminarium 30 18 Z 8 8
Zréwnowazony rozwdj i gospodarka Sustainability and Circular Wyktad
cyrkularna w zarzadzaniu produktem Economy in Product 15 9 E 3 3 w
Management
Zréwnowazony rozwdj i gospodarka Sustainability and Circular Cwiczenia
cyrkularna w zarzadzaniu produktem Economy in Product 15 9 - 0 0
Management
Razem 300 180 30 30
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Program studiéw

Rok studiéw: drugi

Semestr: trzeci

Przedmiot Godziny ECTS
. o Forma zaje¢ Forrlna Rodzaj
Nazwa Nazwa w jez. angielskim s N Zl g
Biodeterioracja i biodegradacja Biodeterioration and Laboratorium 15 9 7 9 9 W
materiatow biodegradation of materials
Ekologistyka i zréwnowazone Ecologistics and sustainable Wyktad 15 9 E 44 W
opakowanie packaging
Ekologistyka i zréwnowazone Ecologistics and sustainable Cwiczenia 15 9 i 0 0
opakowanie packaging
Jezyk obcyCJ Foreign IanguageCJ Lektorat 30 18 E 3 3 w
Marketing produktéw Marketing of sustainable Konwersatorium 15 9 7 17 W
zréwnowazonych products
Odnawialne Zrédta energii Renewable energy sources Konwersatorium = 15 | 9 Z 1 1 w
Przedmioty do wyboru w dziedzinie  Elective subjects in the field of Wyktad 30 18 7 5 5 W
nauk humanistycznych” humanities”
l, Nowoczesnos$é i jej kryzys. l, Modernity and its crisis. Wyktad
. . . 30 18 Z 5 5
Analiza krytyczna Critical analysis
l, R6znice kulturowe w biznesie s (_lultural differences in Wyktad 30 18 7 5 5
business
Seminarium dyplomowe” Diploma seminar” Seminarium 30 18 zZ 8 8 W
l, Seminarium dyplomowe l, Diploma seminar Seminarium 30 18 Z 8 8
Techniki LCA w rozwoju produktu LCA techniques in product Wyktad
development 1519 z 2|2 W
Zarzadzanie Srodowiskowe i audyt Environmental management and = Wyktad 15 o £ 44 W
Srodowiskowy environmental audit
Zarzadzanie Srodowiskowe i audyt Environmental managementand = Cwiczenia 15 9 i 0 0
Srodowiskowy environmental audit
Razem 210 126 30 30

Sposob weryfikacji i oceny efektow uczenia sie

Weryfikowanie i dokumentowanie osigganych przez studentow efektdw uczenia sie odbywa sie:
- w zakresie wiedzy poprzez prace zaliczeniowe i egzaminacyjne, prace projektowe, prezentacje (dokumentacja elektroniczna),

prace pisemne, teksty referatu.

Oceny z zaliczen przedmiotéw sg dokumentowane w protokotach egzaminacyjnych /zaliczeniowych:

- w zakresie umiejetnosci poprzez prace projektowe, raporty wykonania zadan, arkusze wynikéw zadan indywidualnych i
zbiorowych, case study, opracowywane eseje (weryfikujgce umiejetnos¢ gromadzenia, selekcji i krytycznej analizy Zrodtowe;j,
umiejetno$¢ wykorzystania wiedzy teoretycznej w praktyce, umiejetno$é zastosowania poznanych narzedzi w praktyce), konspekty
prac grupowych, takze protokoty egzaminacyjne / zaliczeniowe.

- w zakresie kompetencji spotecznych poprzez prace projektowe, prezentacje (dokumentacja elektroniczna dokumentujgca
stosunek studentow do analizowanych zjawisk, procesow, probleméw, zdolnosci komunikacyjne i spoteczne), arkusze punktacji za
aktywnos¢ na zajeciach (sposob komunikowania sie, zaangazowanie we wspotdziatanie, jako$é stosowanej argumentacji i
uzasadnien), prace pisemne reflective writing.

W systemie PRK okresla sie naktad pracy przecietnego studenta potrzebny do osiggniecia zatozonych efektéw uczenia sie; okresla
sie wage (znaczenie) efektow z zakresu wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych. W przypadku przedmiotéw prowadzanych
w réznych formach (wyktad i éwiczenia, wyktad i laboratoria) ocene koficowa tworzg oceny czastkowe z poszczegélnych form
zaje¢, z uwzglednieniem wag (znaczenia) okreslonych przez osobe prowadzaca zajecia wyktadowe. Informacje te wraz z
informacjami o wymogach i kryteriach zaliczenia przedmiotu sg przekazywane studentom przed rozpoczeciem zajeé, w
szczegolnosci poprzez udostepnienie sylabusa przedmiotu.

Podstawg oceny realizacji efektow uczenia sg w szczegolnosci rézne formy prac czastkowych (referaty, raporty, sprawozdania,
case study), zaliczeniowych i egzaminacyjnych oraz umiejetnos¢ dyskusji, interpretacji, doboru argumentéw itd. Oceny z
przedmiotéw sg zapisywane w systemie elektronicznym.

Nie jest akceptowane zaliczenie wytacznie na podstawie obecnosci studenta na zajeciach.
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Szczegdlnego rodzaju miernikiem realizacji zaktadanych efektéw uczenia sie na studiach drugiego stopnia jest praca magisterskai
przeprowadzony egzamin koricowy. W celu weryfikacji samodzielnosci napisanej pracy stosowany jest system antyplagiatowy.

Efekty uczenia sie i tresci programowe przypisane do zaje¢

Nazwa przedmiotu
Analiza i zarzadzanie ryzykiem
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia z zakresu systeméw i procedur zarzadzania ryzykiem, przydatne dla zrozumienia
podstawowych interakcji zachodzacych w procesach zwigzanych systemami zarzagdzania ryzykiem. Dysponuje podstawowg
wiedzg z dokumentacji i opracowywania systemu zarzadzania ryzykiem niezbedng do formutowania i rozwigzywania prostych
zadan zwigzanych z biezaca dziatalno$cig w odniesieniu do ryzyka w przedsiebiorstwach.

l, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )

l, ZJ-ST2-1J-W02-26/27L (PTS_WG )
E2 - (U) Student potrafi przeprowadzi¢ indywidualnie i zespotowo procedure identyfikacji, analizy i zarzadzania ryzykiem i umie jg
zaimplementowac¢ w rozwigzywaniu probleméw wystepujacych w praktyce.

|, ZJ-ST2-1J-U03-26/27L ( P7S_UW)

|, ZJ-ST2-1J-U07-26/27L ( PTS_UO)
E3 - (K) Student jest gotéw podja¢ sie roli specjalisty ds. zarzadzania ryzykiem oraz rozumie wptyw zarzadzania ryzykiem na
dziatalnos¢ jednostki gospodarczej w ramach wdrazanych systemoéw zarzadzania ryzykiem oraz zwigzanej z tym
odpowiedzialno$ci za podejmowane decyzje w zakresie zapewnienia wtasciwego poziomu bezpieczenstwa organizacji w
odniesieniu do ryzyka gospodarczego.

l, ZJ-ST2-1J-K01-26/27L (PTS_KR )

l, ZJ-ST2-1J-K03-26/27L ( P7S_KO )

TreSci programowe przedmiotu

W1 - Pojecie ryzyka i zarzadzania ryzykiem.

W2 - Rodzaje ryzyk.

W3 - Wybrane koncepcje zarzadzania ryzykiem (ERM, BCP, BIA, SCRM).

W4 - Znormalizowane standardy zarzadzania ryzykiem (ISO 31000, 1ISO 27001, SO 27005).
W5 - Znormalizowane standardy zarzadzania ryzykiem (Basel Il, Prince 2).

C1 - Identyfikacja ryzyka strategicznego i operacyjnego - metody praktyczne

C2 - Analiza ryzyka strategicznego i operacyjnego

C3 - Punktowa ocena ryzyka

C4 - Hierarchizacja ryzyka i rejestr ryzyka

C5 - Sposoby przeciwdziataniu ryzyku

K1 - Pojecie ryzyka i zarzadzania ryzykiem.

K2 - Identyfikacja ryzyka strategicznego i operacyjnego - metody praktyczne

K3 - Rodzaje ryzyk.

K4 - Analiza ryzyka strategicznego i operacyjnego

K5 - Wybrane koncepcje zarzadzania ryzykiem (ERM, BCP, BIA, SCRM).

K6 - Punktowa ocena ryzyka

K7 - Znormalizowane standardy zarzadzania ryzykiem (IS0 31000, 1ISO 27001, 1SO 27005).
K8 - Hierarchizacja ryzyka i rejestr ryzyka 3 3

K9 - Znormalizowane standardy zarzadzania ryzykiem (Basel I, Prince 2).

K10 - Sposoby przeciwdziataniu ryzyku.

Nazwa przedmiotu
Autentyczno$é produktéw zywnos$ciowych
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie regulacje obowigzujace w przemysle spozywczym. Wiasciwie interpretuje dyrektywy, ustawy i
rozporzadzenia. Rozumie kwestie etyczne w branzy spozywczej i koniecznosé ich przestrzegania. Zna i rozumie zagrozenia
zwigzane z wprowadzaniem do obrotu Zywnosci nieautentycznej lub zafatszowanej.
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l, ZJ-ST2-1J-W02-26/27L (PTS_WG )

l, ZJ-ST2-1J-W03-26/27L (PTS_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykorzysta¢ dostepne metodyki oraz dane literaturowe do przeprowadzenia analizy i zweryfikowania
autentycznosSci produktéw zywnosciowych. Potrafi wlasciwie interpretowac uzyskane wyniki z uwzglednieniem korelacji pomiedzy
zaleznymi od siebie parametrami oraz formutowaé wnioski.

l, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L (PTS_UW)

, ZJ-ST2-1J-U06-26/27L ( PTS_UK)
E3 - (K) Student jest gotéw podejmowaé prace w zespole przyjmujac w nim rézne role, odpowiedzialnie realizowaé powierzone
zadania oraz umiejetnie wspiera¢ cztonkéw zespotu w osigganiu zamierzonych celéw.

|, ZJ-ST2-1J-K01-26/27L (PTS_KR )

, ZJ-ST2-1J-K03-26/27L (P7S_KO )

Tre$ci programowe przedmiotu

W1 - Wiadomosci wstepne. Omowienie formy zaliczenia przedmiotu. Przedstawienie problemu autentycznosci produktow
spozywczych.

W2 - Rys historyczny z zakresu problematyki wprowadzania do obrotu zywnosci nieautentycznej

W3 - Regulacje prawne i definicje z obszaru zwigzanego z autentycznoscia i autentykacja zywnosci.

W4 - Charakterystyka zywnosci nieautentycznej, najpowszechniej wprowadzanej do obrotu

W5 - Prezentacja obecnie stosowanych metod potwierdzajacych autentycznosé produktow spozywczych

W6 - Oméwienie dostepnych raportow, doniesien, okreslenie skali omawianego procederu oraz jego zmiany w funkcji czasu.
L1 - Ocena autentycznosci i tozsamosci sokow owocowych. Oznaczanie kraju pochodzenia surowca

L2 - Ocena autentyczno$ci i tozsamosci sokow owocowych. Oznaczanie stopnia dojrzato$ci surowca

L3 - Ocena autentycznosci i tozsamosci sokéw owocowych. Oznaczanie domieszkowania surowca, interpretacja poszczegélnych
wynikéw, wyznaczanie stopnia korelacji.

L4 - Ocena autentycznos$ci wyrobéw wysokokofeinowych na wybranym przyktadzie

Nazwa przedmiotu
Bezpieczenstwo produktéw
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w sposob pogtebiony zasadnicze wymagania dotyczace bezpieczernstwa produktu, w tym wybrane
metody i narzedzia oceny bezpieczeristwa produktow zywnosciowych i niezywnosciowych. Ma zaawansowang wiedze o normach i
regutach prawnych odnoszacych sie do oceny bezpieczenstwa produktéw oraz rzadzacych nimi prawidtowosciach, a takze ich
Zrédtach, naturze, zmianach i sposobach dziatania.

|, ZJ-ST2-1J-W03-26/27L (PTS_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykorzystaé posiadang wiedze specjalistyczng oraz pozyskiwac informacje z literatury, baz danych oraz
innych wiasciwie dobranych Zrddet dokonywac ich krytycznej analizy i merytorycznej selekgji, a takze potrafi postugiwaé sie
systemami normatywnymi niezbednymi do przeprowadzenia oceny bezpieczenstwa produktéw. Student potrafi samodzielnie
planowadé i realizowac¢ wtasne uczenie sie przez cate zycie i ukierunkowywaé innych w tym zakresie

l, ZJ-ST2-1J-U02-26/27L (PTS_UW)

l, ZJ-ST2-1J-U08-26/27L ( P7TS_UU)
E3 - (K) Student jest gotéw do przestrzegania zasad prawnych, ekonomicznych i etycznych zwigzanych z wykonywaniem zawodu.
Identyfikuje i rozstrzyga problemy zwigzane nieprzestrzeganiem wymagan w zakresie bezpieczerstwa produktow, troszczy sie o
skutki dziatalnosci cztowieka dla Srodowiska. Jest gotow do Swiadomej i krytycznej weryfikacji odbieranych informacji oraz do
uznawania wiedzy w rozwigzywaniu probleméw dotyczacych bezpieczenstwa produktdw.

|, ZJ-ST2-1J-K02-26/27L (PTS_KR )

|, ZJ-ST2-1J-K04-26/27L ( P7S_KO)

|, ZJ-ST2-1J-K05-26/27L ( PTS_KK )

Tresci programowe przedmiotu

K1 - Podstawy prawne w zakresie zapewnienia bezpieczerstwa produktow obowigzujgce w Polsce i na obszarze UE. Podstawowe
pojecia i okreslenia. Wymagania ogdlne. Obowigzki producenta i prawa konsumentéw

K2 - Instytucje sprawujace nadzér nad bezpieczenstwem produktéw niezywnosciowych. Systemy wymiany informacji o produktach
niebezpiecznych

K3 - Rodzaje i analiza zagrozen stwarzanych przez produkty przemystowe (niezywnosciowe) dla zdrowia i Zycia konsumentow
K4 - Bezpieczenstwo chemiczne produktéw przemystowych

K5 - Wymagania szczeg6towe w zakresie bezpieczenstwa uzytkowania wybranych produktéw niezywnosciowych.

K6 - Metody analizy zagrozern w ocenie bezpieczenstwa produktéw przemystowych - studium przypadku

K7 - Podstawy prawne w zakresie zapewnienia bezpieczerstwa zywnosci

K8 - Instytucje sprawujace nadzor nad bezpieczenstwem produktow zywnosciowych. Systemy wymiany informacji o
niebezpiecznej zywnosci
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K9 - Rodzaje zagrozen wystepujacych w zywnosci — skutki dla zdrowia i $rodki zapobiegawcze
K10 - Identyfikacja i analiza zagrozen stwarzanych przez produkty zywnosciowe dla zdrowia i zycia konsumentow
K11 - Zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci — studia przypadkéw

Nazwa przedmiotu
Biodeterioracja i biodegradacja materiatow
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w pogtebionym stopniu zagadnienia uwzgledniajgce wiedze z zakresu proceséw zachodzacych
miedzy mikroorganizmami a materiatami. Zna procesy mikrobiologicznego rozktadu w stopniu wystarczajacym do oceny ich
wptywu na trwato$¢ materiatow i bezpieczeristwo uzytkowania oraz srodowisko.

|, ZJ-ST2-1J-W03-26/27L (PTS_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykorzystaé posiadang wiedze z zakresu biodegradacji i biodeterioracji materiatéw wystarczajaca do
analizy proponowanego rozwigzania probleméw dotyczacych zréwnowazonego rozwoju produktu i jest w stanie zaproponowaé
odpowiednie metody badawcze i rozwigzania technologiczne, w tym innowacyjne.

|, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L ( P7S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do Swiadomiej, krytycznej weryfikacji odbieranych tresci w obszarze projektowania i produkcji
materiatow biodegradowalnych oraz do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu nauk o zarzadzaniu i jako$ci w rozwigzywaniu
problemoéw poznawczych i praktycznych zwigzanych z mikrobiologicznym niszczeniem materiatéw, w tym do zasiegania opinii
ekspertow w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu.

|, ZJ-ST2-1J-K05-26/27L ( PTS_KK )

Tresci programowe przedmiotu

L1 - Charakterystyka proceséw zachodzacych miedzy materiatami i drobnoustrojami. Procesy mikrobiologicznego rozktadu i ich
wplyw na trwato§¢ materiatow.

L2 - Biodegradacja materiatéw celulozowych: drewna, wyrobow z drewna, tkanin z wtdkien pochodzenia naturalnego, papieru i
tektury. Kinetyka biodegradacji w tescie glebowym i metodzie czystych kultur.

L3 - Degradacja $rodowiskowa tworzyw sztucznych. Straty ekonomiczne i zagrozenia dla uzytkownika spowodowane
mikrobiologicznym rozktadem powtok malarskich i materiatéw budowlanych. "Zespét chorego budynku”, badania emisji lotnych
zwigzkoéw organicznych z powierzchni niszczonych przez drobnoustroje.

L4 - Korozja materiatéw wzbudzona przez drobnoustroje (metale, stopy, betony i inne podtoza mineralne). Biodeterioracja obiektéw
zabytkowych i metody szybkiej detekcji aktywnosci mikroorganizméw na obiektach zabytkowych SPME/GC-MS.

L5 - Materiaty bioaktywne - badanie aktywnosci przeciwdrobnoustrojowej materiatow. Substancje naturalne i syntetyczne w
zabezpieczaniu materiatéw. Podsumowanie i zaliczenie przedmiotu.

Nazwa przedmiotu
Controling kosztow jakosci
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia z zakresu controlingu kosztéw jakosci. Zna i rozumie sposoby identyfikowania,
klasyfikowania, interpretowania i zarzadzania kosztami jakosci. Formutuje i interpretuje w pogtebionym stopniu zadania z zakresu
rachunku kosztow jakosci.

|, ZJ-ST2-1J-W06-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (U) Student potrafi logicznie formutowac wnioski oraz prezentowac opinie swojg i/lub grupy na temat kosztow jakosci.
Wykazuje umiejetnosci poprawnego wnioskowania i zarzadzania kosztami jakosci na podstawie danych.

l, ZJ-ST2-1J-U04-26/27L (PTS_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw wspotpracowac w zespole, ma Swiadomos¢ potrzeby i zasadnosci wspétpracy w grupie, potrafi w niej
przyjmowac rézne role. Ma $wiadomos$¢ waznosci i rozumie potrzebe myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy.

|, ZJ-ST2-1J-K04-26/27L ( P7S_KO)

Tresci programowe przedmiotu

K1 - Koszty jakosci - przypomnienie podstawowych poje¢, charakterystyka wybranych modeli kosztéw jakosci
K2 - Rachunek kosztéw jakosci
K3 - Controlling kosztow jakosci jako narzedzie zarzadzania
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K4 - Koszty jakosci a doskonalenie proceséw
K5 - Podsumowanie i zaliczenie przedmiotu

Nazwa przedmiotu
Dynamika zmian jakosci produktu
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podziat parametrow jakosci produktow, typy zachodzacych zmian oraz funkcje opisujace dynamike
procesow.

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )
E2 - (U) Student potrafi prawidtowo interpretowac podstawowe dane doswiadczalne, okreslac ich charakter oraz dynamike.

|, ZJ-ST2-1J-U02-26/27L ( P7TS_UW)

Tresci programowe przedmiotu

K1 - Charakterystyka podstawowych krzywych zmian jakosci produktow. Wiasciwosci i wzajemne korelacje proceséw. Miary,
doktadnos¢ metod, btedy. Szybkos$¢ zachodzenia zmian i parametry wptywajace na dynamike procesow.

K2 - Charakterystyka procesow typu Os i Ow. Interpretacja danych doswiadczalnych. Poréwnywanie dynamiki procesow.

K3 - Charakterystyka procesow degradacyjno-wzrostowych i degradacyjno-spadkowych. Interpretacja danych doswiadczalnych.
Poréwnywanie dynamiki procesow.

K4 - Charakterystyka procesow akceleracyjno-wzrostowych i akceleracyjno-spadkowych. Interpretacja danych doswiadczalnych.
Poréwnywanie dynamiki procesow.

Nazwa przedmiotu
Ekologistyka i zrownowazone opakowanie
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie mozliwe wptywy na Srodowisko wynikajace z prowadzenia dziatalnosci logistycznej, przede
wszystkim oddziatywanie transportu na Srodowisko, a takze w poglebionym zakresie potrafi scharakteryzowac i wskazac role
logistyki zwrotnej.

|, ZJ-ST2-1J-W03-26/27L (PTS_WG )
E2 - (W) Student zna i rozumie koncepcje zréwnowazonego pakowania, rozumie wptyw opakowan na srodowisko na réznych
etapach jego cyklu zycia.

|, ZJ-ST2-1J-W03-26/27L (PTS_WG )
E3 - (U) Student potrafi wykorzystywaé zdobytg wiedze do proponowania rozwigzan zmniejszajacych negatywny wptyw
dziatalnosci inzynierskiej na srodowisko, w tym pakowania.

l, ZJ-ST2-1J-U03-26/27L (PTS_UW)

TreSci programowe przedmiotu

W1 - Istota i zakres ekologistyki

W2 - Koncepcje zarzadzania przeptywami materiatéw odpadowych, oraz sprzezonych z nimi informacjami.
W3 - Planowanie i realizacja logistyki zwrotnej.

W4 - Koncepcja zréwnowazonego pakowania

W5 - Rola ekoprojektowania i materiatow odnawialnych w realizacji idei zréwnowazonego opakowania.

C1 - Identyfikacja aspektow srodowiskowych w dziatalnosci logistycznej.

C2 - Charakterystyka wymagan i zaleceri w obszarze ekologistki

C3 - Identyfikacja i ocena wptywu dziatalno$ci transportowej na srodowisko

C4 - Dobre praktyki w zakresie zarzadzania zielonymi tancuchami dostaw

C5 - Analiza przypadkéw opakowarn i opracowanie wytycznych w celu zmniejszenia wptywu na srodowisko

Nazwa przedmiotu
Ekonomia menadzerska
Jezyk prowadzenia zajeé
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polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie requly i uwarunkowania podejmowania decyzji menedzerskich w gospodarce rynkowe;j
l, ZJ-ST2-1J-W05-26/27L ( PTS_WK)

E2 - (U) Student potrafi dokonac wtasciwej analizy ekonomicznej w rozwazaniu réznych wariantow decyzji menedzerskich.
|, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L (P7TS_UW)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Analiza marginalna jako narzedzie optymalizacji decyzji w przedsiebiorstwie. Analiza funkcji kosztéw, przychodéw oraz
zyskow.

W2 - Analiza popytu w podejmowaniu decyzji menadzerskich. Czynniki okreslajace popyt. Metody pozyskiwania danych
dotyczacych popytu.

W3 - Estymacja i interpretacja parametrow funkcji popytu. Zastosowanie analizy funkcji popytu w problemach optymalizacji
przychodow i zyskéw w krétkim okresie

W4 - Uwarunkowania podejmowania decyzji w niedoskonale konkurencyjnych strukturach rynkowych. Narzedzia analityczne
oparte o teorie gier, wspomagajace decyzje menadzerskie w warunkach niedoskonatej konkurencji.

W5 - Podejmowanie decyzji w warunkach ryzyka i niepewnosci.

Nazwa przedmiotu
Ekotrendy w materiatach i surowcach
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie pojecie ekotrend, zna podstawy i przestanki jego rozwoju. Zna i rozumie zagadnienia dotyczace
surowcow i produktéw ekologicznych, réznego rodzaju biotworzyw, pozyskiwania biopaliw z biomasy oraz procesow
biotransformacji.

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )

|, ZJ-ST2-1J-W03-26/27L (PTS_WG )
E2 - (U) Student potrafi pozyskiwaé wiedze z réznych Zrddet i krytycznie jg analizowa¢, potrafi wykorzystac posiadang wiedze
specjalistyczng z zakresu charakterystyki i wtasciwosci surowcow, w tym ekologicznych i biomateriatdw do projektowania nowych
produktow i materiatéw uzytkowych, przyjaznych dla srodowiska naturalnego.

l, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L ( P7S_UW)

l, ZJ-ST2-1J-U02-26/27L ( P7TS_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do myslenia i podejmowania dziatan proekologicznych oraz krytycznej analizy doniesien na temat
dziatan na rzecz $rodowiska naturalnego.

l, ZJ-ST2-1J-K04-26/27L (P7S_KO )

l, ZJ-ST2-1J-K05-26/27L ( PTS_KK)

Tresci programowe przedmiotu

K1 - Zmiany spoteczne, demograficzne i gospodarcze zachodzace we wspétczesnym $wiecie pod wptywem globalizacji i
internacjonalizacji gospodarki Swiatowej. Pojecie ekotrendu w zakresie produkcji i konsumpcji zywnosci i jego gtdwne przejawy.
K2 - Surowce naturalne i ekologiczne w produkcji zywnosci, produkty ekologiczne, clean label. Slad wodny i weglowy surowcéw
przemystu spozywczego.

K3 - Nowe i ,alternatywne" trendy konsumenckie. Dekonsumpcja (antykonsumpcjonizm), ekokonsumpcja, Swiadoma konsumpcja,
konsumpcja wspétpracujgca (kolaboratywna), Greenwashing. Marnowanie zywnosci - skala i skutki zjawiska, mozliwosci
ograniczenia ilosci marnowanej zywnosci, freeganizm, upcycling.

K4 - Klasyfikacja tworzyw ze wzgledu na podatnos¢ na procesy biodegradacji oraz ze wzgledu na zrédta pozyskiwania surowcow.
Biomasa. Biopaliwa.

K5 - Determinanty ekologicznego rozwoju produktéw przemystowych. Sposoby pozyskiwania przyjaznych srodowisku surowcow
do produkcji wyrobéw przemystowych

K6 - Analiza ekologizacji technologicznych proceséw wytwarzania produktow niezywnosciowych na wybranych przyktadach.

K7 - Mozliwo$ci zastosowania biodegradowalnych materiatéw oraz materiatéw pochodzacych z recyklingu.

K8 - Ewaluacja proekologicznych wdrozen w réznych gateziach przemystu. Udziat produktow ekologicznych na rynku.

Nazwa przedmiotu
Emerging Trends in the FMCG Sector

Jezyk prowadzenia zaje¢
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angielski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) The student knows and understands the concept of market trend, key theories and principles of buyer behavior, including
consumer typology, as well as the challenges related to demographic, social and economic changes taking place in the
contemporary world/ Student zna i rozumie pojecie trendu rynkowego, kluczowe teorie i zasady zachowan nabywcow, w tym
typologie konsumentdw, a takze wyzwania zwigzane ze zmianami demograficznymi, spotecznymi i ekonomicznymi zachodzacymi
we wspodtczesnym Swiecie.

|, ZJ-ST2-1J-W06-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (U) The student is able to identify innovative trends and consumer behavior, analyze market data and draw conclusions based
on the information collected. Is able to independently plan and implement the lifelong learning process and support others in this
area / Student potrafi identyfikowac¢ innowacyjne trendy i zachowania konsumentow, analizowa¢ dane rynkowe i wyciggac wnioski
na podstawie zebranych informacji. Potrafi samodzielnie planowac i realizowaé proces uczenia sie przez cate zycie oraz wspieraé
innych w tym zakresie

l, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L (PTS_UW)

l, ZJ-ST2-1J-U08-26/27L ( P7TS_UU)
E3 - (K) The student is ready to collect and critically analyze market data and to comply with legal, ethical and economic principles
in his/her professional activity / Student jest gotow do gromadzenia i krytycznej analizy danych rynkowych oraz do przestrzegania
zasad prawnych, etycznych i ekonomicznych w swojej dziatalno$ci zawodowej

|, ZJ-ST2-1J-K02-26/27L (PTS_KR )
E4 - (K) The student is ready to think creatively and forecast the development of the food industry based on current knowledge.
They are aware of the need for continuous improvement of their knowledge and skills / Student jest gotowy do kreatywnego
myslenia i prognozowania rozwoju branzy spozywczej w oparciu o aktualng wiedze. Jest Swiadomy potrzeby ciggtego doskonalenia
swojej wiedzy i umiejetnosci

l, ZJ-ST2-1J-K04-26/27L (P7S_KO )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Demographic, Social, and Economic Drivers of Change in the FMCG Sector / Czynniki demograficzne, spoteczne i
ekonomiczne generujace zmiany w sektorze débr szybko zbywalnych (FMCG)

W2 - Consumer Typologies and Behavioral Patterns in the FMCG Market / Typologie konsumenckie i wzorce zachowan na rynku
dobr szybko zbywalnych (FMCG)

W3 - Emerging Consumer Trends and Innovations in the FMCG Sector, i.e ecommerce, sustainable development, smart shopping,
deconsumption, freeganizm / Nowe trendy konsumenckie i innowacje w sektorze FMCG, tj. e-commerce, zréwnowazony rozwoj,
inteligentne zakupy, dekonsumpcja, freeganizm

W4 - Market Data Analysis and Consumer Preferences in the FMCG Sector / Analiza danych rynkowych i preferencje konsumentéw
w sektorze FMCG

W5 - Integrating Knowledge of Market Trends with Project Practice in the FMCG Sector / Integracja wiedzy o trendach rynkowych z
praktyka projektowg w sektorze FMCG

Nazwa przedmiotu
Identyfikacja zagrozen mikrobiologicznych produktu
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w pogtebionym stopniu zagadnienia uwzgledniajace zakres wiedzy specjalistycznej na temat
mikrobiologicznych zagrozen w produkcji artykutow zywnosciowych i niezywnosciowych, i systemach zarzadzania jakoscia. Zna
skutki wystepowania mikroorganizméw saprofitycznych i chorobotwdrczych w produktach w aspekcie bezpieczerstwa
zdrowotnego konsumenta. Dysponuje wystarczajgca wiedza by zidentyfikowac i przeanalizowac ryzyko mikrobiologiczne w ocenie
ryzyka oraz wskazac¢ dziatania naprawcze i zapobiegajgce w tym zakresie.

|, ZJ-ST2-1J-W03-26/27L (PTS_WG )
E2 - (U) Student potrafi formutowac i weryfikowac hipotezy zwigzane z problemami badawczymi zwigzanymi z mikrobiologiczng
oceng jakosci produktéw i ich bezpieczenistwem zdrowotnym oraz wykazuje umiejetno$é poprawnego wnioskowania na podstawie
danych pochodzacych z réznych zrédet (baz danych, raportow, aktow normatywnych, wynikéw badan). Potrafi planowaé
eksperymenty, wykonywaé pomiary i analizy laboratoryjne, potrafi przeprowadzi¢ symulacje komputerowe oraz interpretowac i
prezentowac uzyskane wyniki uzywajac odpowiednio dobranych metod i narzedzi, w tym technik komunikacyjno-informacyjnych.

|, ZJ-ST2-1J-U03-26/27L ( P7S_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do $wiadomej, krytycznej weryfikacji odbieranych tresci oraz do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu
nauk o zarzadzaniu i jako$ci w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych, w tym zagrozen mikrobiologicznych
produktow i bezpieczenstwa pracy w aspekcie higienicznym. Ponadto jest gotow do zasiegania opinii ekspertéw w przypadku
trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu w zakresie zagrozen mikrobiologicznych w produkcji i ksztattowania jakosci
produktéw.

l, ZJ-ST2-1J-K05-26/27L ( PTS_KK)
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Tre$ci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie do mikrobiologii przemystowej i prognostycznej. Identyfikacja zagrozenia mikrobiologicznego w systemach
zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci - weryfikacja aktualnego stanu wiedzy studentow w tym zakresie.

W2 - Metody kontroli czystoSci mikrobiologicznej srodowiska produkcji w GHP, GMP. Czystos$¢ mikrobiologiczna pomieszczen,
urzadzen, opakowan. Wektory skazenia mikrobiologicznego w produkcji. Higiena personelu produkcyjnego.

W3 - Jakos¢ mikrobiologiczna produktéw. Mikroorganizmy wskaznikowe - metody badawcze i wymagania jakosciowe.

W4 - Mikroorganizmy w surowcach i produktach pochodzenia zwierzecego i roslinnego. Ocena sanitarna w produkcji zywnosci.

W5 - Skutecznosé konwencjonalnych i niekonwencjonalnych metod utrwalania zywnosci w aspekcie mikrobiologicznym.

W6 - Prognozowanie mikrobiologiczne. Zasady tworzenia modeli matematycznych, wady i zagrozenia aplikacyjne.

WT - Zagadnienia mikrobiologiczne w produkcji kosmetykdéw. Skuteczno$¢ zabezpieczenia przeciwdrobnoustrojowego produktow
kosmetycznych. Higieniczno$¢ opakowan i aplikatordw.

L1 - Metodyka pobierania préb i prowadzenia badan mikrobiologicznych. Czynniki wptywajace na bezpieczeristwo
mikrobiologiczne w produkcji: woda, powietrze, powierzchnia maszyn i urzadzen, stan pomieszczen. Pracownik jako Zrodto i wektor
skazenia mikrobiologicznego.

L2 - Mikrobiologiczne wskazniki oceny jakosci produktow zywnosciowych pochodzenia zwierzecego. Opakowania jako potencjalna
droga przenoszenia skazenia z produktéw miesnych na inne produkty spozywcze.

L3 - Mikrobiologiczna ocena surowcow i dodatkéw do zywnosci pochodzenia roslinnego.

L4 - Mikroorganizmy a kosmetyki - wykrywanie mikroorganizméw mezofilnych i gatunkéw patogennych. Testy obcigzeniowe
produktéw pobranych z rynku.

L5 - Sprawdzanie skutecznosci metod utrwalania zywnosci pod katem eliminacji lub redukc;ji liczby drobnoustrojéw. Poréwnanie z
wynikéw z modelami prognostycznymi wyznaczonymi w warunkach laboratoryjnych.

Nazwa przedmiotu
Innowacyjne technologie srodowiskowe
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie wybrane aspekty innowacyjnych technologii, obejmujacych zasady racjonalnego wykorzystania
surowcow i energii oraz zasady funkcjonowania technologii dbajacych o stan srodowiska.

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )

|, ZJ-ST2-1J-W03-26/27L (PTS_WG )
E2 - (W) Student zna i rozumie innowacyjne rozwigzania technologiczne w wybranych sektorach gospodarki.

|, ZJ-ST2-1J-W03-26/27L (PTS_WG )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Definicje i uwarunkowania prawne dotyczace innowacyjnych technologii Srodowiskowych.

W2 - Strategia zintegrowanego zapobiegania i kontroli zanieczyszczen. Program weryfikacji technologii srodowiskowych Unii
Europejskiej (ETV UE).

W3 - Analiza stanu technik w zakresie BAT dla wybranych rodzajéw dziatalnosci gospodarczych w obszarze inzynierii Srodowiska.
W4 - Innowacyjne rozwigzania technologiczne w gospodarce odpadami.

W5 - Innowacyjne rozwigzania technologiczne w sektorze energetycznym.

W6 - Innowacyjne rozwigzania technologiczne w branzy wodno-kanalizacyjnej.

WT - Bilansowanie materiatow, energii i odpadéw dla wybranych proceséw technologicznych.

W8 - Podsumowanie wyktadéw. Test zaliczeniowy.

Nazwa przedmiotu
Instrumentalne metody w ocenie jakosci surowcow i produktow
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawy fizyczne omawianych analitycznych metod instrumentalnych, mozliwosci ich
wykorzystania w praktyce oraz metody do wyrazania liczhowego poziomu jakosci.

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )
E2 - (U) Student potrafi zaplanowa¢ metodologie badarn laboratoryjnych i interpretowa¢ wyniki pomiaréw uzyskanych za pomoca
stosowanych instrumentéw analitycznych. Potrafi wyrazaé liczbowo poziom jakosci kryteriéw niemierzalnych i mierzalnych.

l, ZJ-ST2-1J-U04-26/27L ( P7TS_UW)
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E3 - (K) Student jest gotéw pracowac w zespole badawczym oraz zastosowac posiadang wiedze i dzieli¢ sie nig w zespole.
|, ZJ-ST2-1J-K03-26/27L ( P7S_KO)

Tresci programowe przedmiotu

L1 - Metody inzynierii jakosci kryteriow niemierzalnych. Metody relatywizacji jakosci kryteriow mierzalnych.

L2 - Ocena jakosSci wybranych produktéw za pomocg metod inzynierii jakosci oraz analizy instrumentalnej. Badania
fluorymetryczne wybranych produktéw spozywczych zawierajgcych zwigzki fluorescencyjne

L3 - Ocena jakosci wybranych produktéw za pomoca metod inzynierii jakosci oraz analizy instrumentalnej. Badanie jakosci Zrodet
Swiatta: analiza widmowa Zrédet Swiatta.

L4 - Ocena jakosci wybranych produktéw za pomoca metod inzynierii jakosci oraz analizy instrumentalnej. Badanie jakosci Zrodet
Swiatta: pomiar strumienia $wietlnego, pomiar natezenia o$wietlenia

L5 - Ocena jakosci wybranych produktow za pomocg metod inzynierii jakosci oraz analizy instrumentalnej. Ocena jakosci
produktéw nadajacych barwe. Badanie potysku za pomocg goniometru lub badanie probek matowych za pomoca kuli Ulbrichta.

Nazwa przedmiotu
Jezyk obcy
Jezyk prowadzenia zaje¢
roézne jezyki
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w pogtebionym stopniu system jezyka docelowego odpowiedni do swojego poziomu, okreslonego w
Europejskim Systemie Opisu Ksztatcenia Jezykowego, ktéry umozliwia zrozumienie przekazu ustnego i pisanego, jak réwniez
komunikacje werbalng i pisemna w wybranym jezyku w zakresie tematyki kierunkowej.

|, ZJ-ST2-1J-W05-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (U) Student potrafi wyrazi¢ w sposdb adekwatny do wymaganego poziomu wybranego jezyka zasadnicze aspekty problemow
przedstawionych w tekstach ztozonych, tacznie z dyskusjg specjalistyczng w zakresie kierunkowej tematyki zawodowej. Potrafi
przekazac tresci merytoryczne w formie prezentacji bagdz w ramach spotkania biznesowego. Potrafi pracowaé w zespole, réwniez w
srodowisku miedzynarodowym. Potrafi $wiadomie realizowa¢ proces samoksztatcenia oraz dzieli¢ sie wiedza.

l, ZJ-ST2-1J-U07-26/27L (P7S_UO )
E3 - (K) Student jest gotéw do nawigzania interakcji komunikacyjnej w wybranym jezyku, zaréwno w celu zainicjowania, jak i
podtrzymania kontaktéw stuzbowych. Jest gotow radzi¢ sobie w sytuacjach konfliktowych.

|, ZJ-ST2-1J-K04-26/27L ( P7S_KO)

Tresci programowe przedmiotu

J1 - Pogtebione zagadnienia ekonomii i biznesu zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie internetowej CJ oraz z uwzglednieniem
poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J2 - Szczego6towe zagadnienia specyficzne dla kierunku zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg
skali CEFR.

J3 - Odpowiednie dla poziomu jezykowego elementy wiedzy systemowej jezyka (gramatyka, sktadnia, frazeologia, fonetyka)
zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J4 - Umiejetnosci typu 'soft skills' i komunikacja miedzykulturowa zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie internetowej CJ.

J5 - Korespondencja handlowa/stuzbowa z uwzglednieniem specyfiki kierunku zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie
internetowej CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J6 - Pogtebione zagadnienia ekonomii i biznesu zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie internetowej CJ oraz z uwzglednieniem
poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J7 - Szczegotowe zagadnienia specyficzne dla kierunku zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg
skali CEFR.

J8 - Odpowiednie dla poziomu jezykowego elementy wiedzy systemowej jezyka (gramatyka, sktadnia, frazeologia, fonetyka)
zgodnie z sylabusem CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

J9 - Umiejetnosci typu ‘soft skills' i komunikacja miedzykulturowa zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie internetowej CJ.
J10 - Korespondencja handlowa/stuzbowa z uwzglednieniem specyfiki kierunku zgodnie z sylabusem dostepnym na stronie
internetowej CJ oraz z uwzglednieniem poziomu jezykowego wg skali CEFR.

Nazwa przedmiotu
Kompetencje menedzera zrownowazonej transformacji
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski

Realizowane efekty uczenia sie
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E1 - (W) Student zna i rozumie czynniki skutecznosci pracy menedzera w organizacji respektujacej normatywy zréwnowazonego
rozwoju w kontekscie tworzenia i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci oraz uwarunkowan prowadzonej dziatalnosci
gospodarcze;.

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )

l, ZJ-ST2-1J-W06-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (U) Student potrafi identyfikowac i wskaza¢ metody rozwoju kompetencji menedzera organizacji zarzadzanej zgodnie z
normatywami zréwnowazonego rozwoju.

l, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L ( P7TS_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw odpowiedzialnie petni¢ swe obowiazki, jest gotow do krytycznej analizy informacji i uaktualniania
wiedzy na bazie relacji z otoczeniem.

l, ZJ-ST2-1J-K03-26/27L (P7S_KO )

l, ZJ-ST2-1J-K05-26/27L ( PTS_KK)

Tresci programowe przedmiotu

K1 - Ranga zréwnozonego rozwoju w zarzadzaniu wspétczesnym przedsiebirostwa. Rola kadry kierowniczej w stosowaniu w
organziacji zatozen koncepcji zrdwnowazonego rozwoju przedsiebiorstwa

K2 - Czynniki skutecznosci determinujgce transformacje organizacji w kierunku zréwnowazonego rozwoju przedsiebiorstwa.

K3 - Kompetencje menedzerskie w dobie cyfryzacji i automatyzacji procesoéw pracy Profil kompetncji menedzera zréwnowazonej
transformacji

K4 - Metody rozwoju kompetncji menedzera zréwnowazonej transformac;ji

K5 - Mierniki skutecznosci pracy menedzera zrwnowazonej transformacji

Nazwa przedmiotu
Marketing produktéw zréwnowazonych
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E2 - (U) Student potrafi skutecznie zastosowac dziatania marketingowe w odniesieniu do produktéw zréwnowazonych

|, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L (P7TS_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw podejmowac - zarowno indywidualnie, jak i kolektywnie - dziatania marketingowe w odniesieniu do
produktéw zrownowazonych

|, ZJ-ST2-1J-K01-26/27L (PTS_KR )

Tresci programowe przedmiotu

K1 - Geneza i uwarunkowania zréwnowazonego marketingu

K2 - Struktura produktu zrownowazonego. Determinanty konkurencyjnos$ci produktéw zréwnowazonych

K3 - Projektowanie i wprowadzanie na rynek produktéw zréwnowazonych

K4 - Cechy i zachowania nabywcéw produktow zréwnowazonych

K5 - Adaptacja elementéw kompozycji marketingowej (produktu, ceny, promocji, dystrybucji, personelu) do realiow
zréwnowazonego rozwoju

K6 - Wyzwania dla zarzadzania marketingowego w erze zréwnowazonego rozwoju

K7 - Egzemplifikacja dziatan marketingowych produktéw zrownowazonych

Nazwa przedmiotu
Narzedzia zarzadzania produktem
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie istote zarzadzania produktem oraz wybranych narzedzi zarzadzania produktem.
|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Zarzadzanie produktem - zagadnienia wprowadzajgce

W2 - Narzedzia zarzadzania produktem w poszczegdlnych fazach cyklu zycia produktu
W3 - Strategie zarzadzania produktem w poszczegdlnych fazach cyklu zycia produktu
W4 - Analiza SWOT i TOWS
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W5 - Analiza SPACE i PEST

W6 - Zarzadzanie asortymentem produktow

WT - Analiza porfelowa - wybrane narzedzia

W8 - Wspdtczesne zagadnienia zwigzane z zarzadzaniem produktem
W9 - Test zaliczeniowy

Nazwa przedmiotu
Odnawialne Zrédta energii
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia z zakresu nowoczesnych technologii opartych o odnawialne Zrodta energii

l, ZJ-ST2-1J-W03-26/27L (P7TS_WG )
E2 - (U) Student potrafi przeprowadzac¢ obliczenia sprawnosci generatoréw energii zasilanych z odnawialnych Zrédet. Potrafi
weryfikowac dostepne dane celem oszacowania optacalnosci technologii ekologicznych opartych o odnawialne Zrédta energii

l, ZJ-ST2-1J-U03-26/27L ( PTS_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do krytycznej oceny oraz dyskusji w zakresie mozliwosci ochrony srodowiska poprzez pozyskiwanie
energii ze zrédet odnawialnych

l, ZJ-ST2-1J-K04-26/27L ( P7S_KO )

TreSci programowe przedmiotu

K1 - Motywy podejmowania dziatalno$ci chronigcej Srodowisko. Charakterystyka i podziat niekonwencjonalnych zZrédet energii.
Pojecie czystej produkcji energii

K2 - Technologie ekologicznie czyste. Bezpieczenstwo ekologiczne proceséw technologicznych. Konwencjonalne i
niekonwencjonalne metody pozyskiwania energii

K3 - Podziat zrodet energii ze wzgledu na wydajnos¢. Metody doboru zrodet energii w zaleznosci od warunkéw klimatycznych i
geograficznych

K4 - Aspekty ekonomiczne inwestycji w stare i nowe technologie proekologiczne. Oszacowanie wydajnosci oraz jako$é wybranych
konwerterow energii odnawialnej. Metody projektowania i symulacji w procesie doboru odpowiednich systeméw przetwarzania
odnawialnych zZrédet energii. Bilans energetyczny Zrédet energii odnawialne;j.

K5 - Omowienie przepiséw prawnych i norm obowigzujacych w Polsce oraz Unii Europejskiej dotyczacych odnawialnych zrodet
energii, w szczegdlnosci w zakresie ich pozyskania i wykorzystania.

Nazwa przedmiotu
Poréwnawcza analiza jakosci produktéw przemystowych
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie metody oraz kryteria stosowane w poréwnawczej analizie jakosci produktow przemystowych.

l, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )
E2 - (U) Student potrafi zaprojektowaé i przeprowadzi¢ poréwnawcza analize jakosci wybranych produktéw przemystowych oraz
zinterpretowaé uzyskane wyniki.

, ZJ-ST2-1J-U04-26/27L (PTS_UW)

Tresci programowe przedmiotu

C1 - Przygotowanie danych do analizy poréwnawczej. Dobor zmiennych diagnostycznych i ich charakterystyka w badaniach
poréwnawczych jakosci produktéw. Poréwnania parami, metoda Copelanda oraz metody rangowania/szeregowania jako narzedzia
wstepnego porzadkowania produktéw.

C2 - Hierarchiczne modele oceny — metoda AHP. Budowa struktury hierarchicznej problemu decyzyjnego. Tworzenie macierzy
poréwnan parami, wyznaczanie wag kryteriow i ocena wariantéw produktow z wykorzystaniem podejscia AHP.

C3 - Ujednolicanie danych i metoda SAW. Standaryzacja i normalizacja cech diagnostycznych. Metoda sum znormalizowanych
(SAW) oraz rézne podejscia do ograniczania i przeksztatcania danych w analizie jako$ciowej.

C4 - Wielokryterialne metody porownawcze — WAP i TOPSIS. Zastosowanie wybranych metod wielokryterialnych w ocenie jakosci
produktow, w tym podejscia opartego na wazonej agregacji preferencji (WAP) oraz metody TOPSIS jako narzedzia porownawczej
oceny wariantow.

C5 - Klasyfikacja i grupowanie produktéw — metoda dendrytowa. Analiza podobieristwa produktéw i tworzenie struktur
hierarchicznych z wykorzystaniem metody dendrytowej w badaniach jakosciowych.
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C6 - Uzyteczno$é i funkcjonalnos$¢ produktéw. Identyfikacja cech wybranych produktéw. Ustalanie zestawu funkcji
charakteryzujacych produkt.

C7 - Okreslanie funkcji czastkowych produktéw. Metody testowania funkcjonalnosci produktow.

C8 - Innowacje produktowe jako niezbedne rozwigzania w procesie doskonalenia jakosci produktow.

Nazwa przedmiotu
Pozyskiwanie funduszy dla projektéw proekologicznych
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie etapy zarzadzania projektem, metodyke PRiSM, metody stosowane w zarzadzaniu projektem,
sposoby wyszukania Zrodet finansowania projektéw proekologicznych oraz zasady przygotowania wniosku o dotacje.

, ZJ-ST2-1J-W06-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (U) Student potrafi wykorzystaé wiedze do znalezienia Zrodta finansowania, ktére odpowiada charakterystyce planowane go
projektu proekologicznego i dokonaé jego charakterystyki

l, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L (PTS_UW)
E3 - (K) Student jest gotéwdo realizowania zadan i wypetniania obowigzkow dotyczacych planowania projektu proekologicznego,
zarzadzania zespotem, projektowym oceny rezultatow projektu.

l, ZJ-ST2-1J-K04-26/27L ( P7S_KO )

TreSci programowe przedmiotu

K1 - Wprowadzenie do zarzadzania projektem

K2 - Cykl zycia projektu

K3 - Definiowanie celow projektu, planowanie zadan, przypisywanie rol, struktury organizacyjne, zarzadzanie ryzykiem. Tresci de
postuzg jako dane wejsciowe do przygotowania wniosku o dotacje. Metodyka PRiSM.

K4 - Poszukiwanie Zrddet finansowania krajowych i zagranicznych, przygotowanie najwazniejszych elementéw wniosku o dotacje.

Nazwa przedmiotu
Praktyka zawodowa (grupa przedmiotow)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zajeé
l, Praktyka zawodowa w Srodowisku produkcyjnym (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna strukture procesu produkcyjnego oraz metody i narzedzia kontroli jako$ci stosowane na poszczegdlnych
etapach wytwarzania produktu i fazach cyklu zycia produktu na rynku. Ma pogtebiona wiedze w zakresie analizy potrzeb i
preferencji konsumenta, materiatéw oraz metod, technik, narzedzi wykorzystywanych przy rozwigzywaniu zadan
inzynierskich.

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG)

|, ZJ-ST2-1J-W02-26/27L (PTS_WG)

l, ZJ-ST2-1J-W03-26/27L (PTS_WG)

, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (U) Student potrafi praktycznie wykorzystaé zdobytg wiedze teoretyczng i pozyskane na studiach umiejetnosci. Potrafi
przeprowadzi¢ podstawowa kontrole jakosci wyrobu lub procesu produkcyjnego z wykorzystaniem wybranych metod
pomiarowych i udokumentowaé uzyskane wyniki.

l, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L (PTS_UW)

l, ZJ-ST2-1J-U04-26/27L (PTS_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do wspdtpracy z zespotem produkcyjnym w zakresie identyfikacji problemow jakos$ciowych oraz
przestrzegania zasad organizacji pracy i odpowiedzialnosci za jakos$¢ produktu. Jest gotéw do samodzielnego i rzetelnego
wywigzywania sie z powierzonych obowigzkéw zawodowych i nawigzywania kontaktéw zawodowych. Wykazuje
zaangazowanie i przedsiebiorczo$é.

l, ZJ-ST2-1J-K01-26/27L (P7TS_KR)

l, ZJ-ST2-1J-K03-26/27L ( P7S_KO )

Tre$ci programowe przedmiotu
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P1 - Instruktaz stanowiskowy i szkolenie BHP. Zapoznanie sie z przepisami bezpieczeristwa i higieny pracy oraz
wewnetrznymi regulaminami wybranej organizacji.

P2 - Analiza struktury, proceséw decyzyjnych i kultury organizacyjnej. Poznanie misji, wizji i schematu organizacyjnego, a
takze zasad przeptywu informacji (dywersyfikacja przeptywu informacji jawnych oraz niejawnych) i podejmowania decyzji w
wybranej organizacji.

P3 - Zapoznanie sie ze specyfikg stanowiska pracy oraz zakresem obowigzkéw zawodowych w organizacji.

P4 - Wspétpraca zespotowa i dzielenie sie wiedzg (komunikacja w zespole, wykorzystywanie narzedzi pracy zespotowej,
przejmowanie odpowiedzialnosci) w ramach realizacji zadan w organizacji.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Praktyka zawodowa w Srodowisku systemowym / projektowym (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna zasady funkcjonowania systemu zarzadzania jakoscig w organizacji oraz etapy projektowania i
doskonalenia jakosci produktu.

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG)

|, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (U) Student potrafi praktycznie wykorzysta¢ zdobytg wiedze teoretyczng i pozyskane na studiach umiejetnosci. Potrafi
uczestniczy¢ w opracowaniu lub analizie dokumentacji jakosciowej produktu lub procesu (np. plan kontroli, procedury, zapisy
jakosciowe) z wykorzystaniem stosowanych w organizacji narzedzi.

l, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L (PTS_UW)

l, ZJ-ST2-1J-U02-26/27L (PTS_UW)

l, ZJ-ST2-1J-U06-26/27L ( PTS_UK)
E3 - (K) Student jest gotéw do samodzielnego i rzetelnego wywigzywania sie z powierzonych obowigzkéw zawodowych oraz
nawigzywania kontaktéw zawodowych. Wykazuje zaangazowanie i przedsiebiorczo$¢. Jest gotow do wspotpracy w
interdyscyplinarnym zespole projektowym oraz do komunikowania wynikow prac zwigzanych z zapewnieniem jakosci
produktu.

l, ZJ-ST2-1J-K01-26/27L (PTS_KR)

l, ZJ-ST2-1J-K03-26/27L ( PTS_KO )

l, ZJ-ST2-1J-K04-26/27L ( PTS_KO )

Tresci programowe przedmiotu

P1 - Instruktaz stanowiskowy i szkolenie BHP. Zapoznanie sie z przepisami bezpieczenstwa i higieny pracy oraz
wewnetrznymi regulaminami wybranej organizacji.

P2 - Analiza struktury, proceséw decyzyjnych i kultury organizacyjnej. Poznanie misji, wizji i schematu organizacyjnego, a
takze zasad przeptywu informacji (dywersyfikacja przeptywu informacji jawnych oraz niejawnych) i podejmowania decyzji w
wybranej organizacji lub instytucji pozytku publicznego.

P3 - Zapoznanie sie ze specyfikg stanowiska pracy oraz zakresem obowigzkéw zawodowych w organizacji lub instytucji
pozytku publicznego.

P4 - Wspétpraca zespotowa i dzielenie sie wiedza (komunikacja w zespole, wykorzystywanie narzedzi pracy zespotowej,
przejmowanie odpowiedzialno$ci) w ramach realizacji zadan w organizacji lub instytucji.

Nazwa przedmiotu
Projektowanie zrownowazonych produktéw
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie teorie i koncepcje zrownowazonego rozwoju w projektowaniu produktéw, w tym ekoprojektowania,
gospodarki o obiegu zamknietym oraz odpowiedzialno$ci $rodowiskowej producenta.

l, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (P7TS_WG )
E2 - (W) Student zna w pogtebionym stopniu i rozumie metody i narzedzia projektowe wykorzystywane w analizie i ksztattowaniu
zréwnowazonych produktow, w tym analize cyklu zycia (LCA) oraz metody oceny wptywu Srodowiskowego.

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )

|, ZJ-ST2-1J-W05-26/27L ( PTS_WK)

Tresci programowe przedmiotu
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W1 - Wprowadzenie do zréwnowazonego projektowania, wyzwania i zagrozenia Srodowiskowe i wspétczesne koncepcje rozwoju
W2 - Standardy zarzadzania srodowiskowego i ekoprojektowania

W3 - Gospodarka o obiegu zamknietym (Circular Economy), modele i przyktady zastosowania

W4 - Metody srodowiskowej oceny cyklu zycia - zasady stosowania i przyktady, analiza cyklu zycia produktu — LCA

W5 - Zréwnowazona transformacja produktu lub projektowanie produktu zrownowazonego

Nazwa przedmiotu
Przedmiot ogdlnouczelniany I (grupa przedmiotow)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Kamienie milowe w zarzadzaniu jako$cia (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie kluczowe etapy rozwoju zarzgdzania jakoscig oraz potrafi wyjasni¢ znaczenie najwazniejszych
koncepcji, metod i standarddw, ktore uksztattowaty wspétczesne podejscia do jakosci.

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG)
E2 - (W) Student zna i rozumie oraz wtasciwie interpretuje klasyczne koncepcje zarzadzania jakoscig (Deming, Juran, Crosby,
Lean, TPS, IS0, CSR, VOC, SERVQUAL) oraz wyjasnia ich wptyw na funkcjonowanie wspotczesnych organizacji krajowych i
miedzynarodowych.

l, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)
E3 - (W) Student zna i rozumie mechanizmy, zasady i narzedzia doskonalenia jakosci (m.in. SPC, PDCA, FMEA, QFD, Ishikawa)
oraz interpretuje ich znaczenie dla rozwoju systeméw jakosci w réznych sektorach gospodarki.

|, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Klasyczne fundamenty jakosci — przetomowe koncepcje Deminga, Jurana i Crosby'ego (Oméwienie jednej kluczowej
publikacji, ktora uksztattowata wspotczesne myslenie o jakosci, np. Out of the Crisis Deminga, Quality Control Handbook
Jurana lub Quality is Free Crosbhy'ego)

W2 - Rewolucja procesowa — Lean Management i Toyota Production System jako kamienie milowe (Analiza klasycznej
publikacji dotyczacej TPS lub Lean, np. Ohno Toyota Production System lub Womack & Jones The Machine That Changed the
World)

W3 - Standaryzacja i certyfikacja — wptyw norm ISO na globalne systemy jakosci (Analiza najwazniejszych publikacji
dotyczacych roli audytéw, norm ISO 9000 oraz ich znaczenia dla rozwoju systemow zarzadzania jakoscia)

W4 - Jakos$¢ a zrownowazony rozwdj — klasyczne koncepcje odpowiedzialnosci organizacji (Omdwienie publikacji
dotyczacych powigzan jakosci z ekoprojektowaniem, odpowiedzialnoscig spoteczng i gospodarka obiegu zamknietego, np.
ISO 14000, koncepcje CSR)

W5 - Gtos klienta jako przetom w jakosci - klasyczne ujecia VOC i satysfakeji klienta (Analiza publikacji podkreslajacych role
klienta w jakosci, np. Kano, Garvin, Parasuraman—Zeithaml-Berry)

W6 - Jakosé w ustugach i sektorze publicznym - klasyczne modele i ich znaczenie (Oméwienie fundamentalnych publikacji
dotyczacych jakosci ustug, np. SERVQUAL, model Kano, klasyczne prace o jako$ci w administracji i ochronie zdrowia)

WT - Narzedzia doskonalenia jakosci — klasyczne metody, ktére zmienity praktyke organizacji (Analiza wybranej publikacji
dotyczacej narzedzi takich jak np. SPC Shewharta, diagram Ishikawy, FMEA, QFD, PDCA)

W8 - Kultura organizacyjna i przywodztwo jako fundament jako$ci — klasyczne teorie i modele (Oméwienie publikacji
dotyczacych wptywu kultury i przywddztwa na jakosc)

W9 - Przyszto$¢ jakosci w $wietle klasycznych koncepcji — interpretacje i prognozy oparte na dorobku mistrzow jakosci
(Analiza publikacji przewidujacych kierunki rozwoju jakosci, opartych na klasycznych teoriach Deminga, Jurana, Crosby'ego,
Shewharta)

W10 - Test zaliczeniowy

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Réznorodno$¢ w organizacii (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie istote i kategorie réznorodnosci w organizacji
|, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)

E2 - (W) Student zna i rozumie podejscia do zarzadzania réznorodnoscia organizacji
l, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)

https://prk.uek.krakow.pl/programStudiow.php?id=114&idSemestruRoku=54

23/37



10.06.2026, 10:37 Program studiéw
Tre$ci programowe przedmiotu

W1 - Rozumienie réznorodnosci w konteksScie organizacji i zarzadzania
W2 - Wspétczesne podejscia do réznorodnosci — etyka, prawo, CSR
W3 - Wspotczesne podejscia do réznorodnosci — model biznesowy

W4 - Zarzadzanie r6znorodnoscig pokoleniowa w organizacji

W5 - Pte¢ jako wymiar r6znorodnosci w organizacji

W6 - Struktura organizacyjna a kategorie r6znorodnosci

WT - Zarzadzanie zréznicowanymi kompetencjami pracownikow

W8 - Zarzadzanie r6znorodnoscig kulturowa

W9 - Cechy osobowosci i interakcje spoteczne jako wymiary réznorodnosci pracownikow
W10 - Neuroréznorodno$¢ jako wymiar réznorodnosci w organizacji
W11 - Organizacja neuroréznorodna — korzysci i wyzwania

W12 - Zjawiska ,szklane" w organizacji

W13 - Analiza raportéw poswieconych réznorodnosci

W14 - Prezentacja projektow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Technologie krytyczne w przemysle i systemach produkcyjnych (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w pogtebionym stopniu sposdb, w jaki technologie krytyczne Unii Europejskiej, w szczegolnosci
technologie cyfrowe oraz czyste i zasobooszczedne, ksztattujg wspétczesne modele zarzadzania procesami i jakoscig w
organizacjach funkcjonujacych na rynkach krajowych i miedzynarodowych.

l, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Technologie krytyczne UE - definicja, zakres i znaczenie dla wspétczesnych organizacji.

W2 - Technologie cyfrowe jako kluczowy element zarzadzania procesami organizacyjnymi.

W3 - Sztuczna inteligencja w zarzadzaniu procesami decyzyjnymi — mozliwosci, ryzyka oraz znaczenie predykcji w
zarzadzaniu organizacja.

W4 - Cyberbezpieczenstwo i bezpieczna infrastruktura cyfrowa jako element ciggtosci dziatania organizacji.

W5 - Automatyzacja i robotyzacja proceséw organizacyjnych — wptyw na jako$¢ i produktywnosé.

W6 - Technologie monitoringu i analizy danych w zarzadzaniu jakos$cig procesow organizacyjnych.

WT - Czyste i zasobooszczedne technologie w przemysle i ustugach — ujecie zarzadcze.

W8 - Technologie krytyczne a odpornos¢ systemow produkeyjnych i taficuchéw dostaw.

W9 - Koncepcje i modele projektowania systemow zarzadzania technologiami krytycznymi w organizacjach: mierniki
efektywnosci (KPI) oraz dojrzato$¢ organizacyjna.

W10 - Przeglad i interpretacja przyktadow zastosowania technologii krytycznych w zarzadzaniu procesami i jakoscig we
wspotczesnych organizacjach.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Trendy i wyzwania w rozwoju produktéw przemystowych (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie wspétczesne trendy oraz uwarunkowania technologiczne, materiatowe i rynkowe rozwoju
produktéw przemystowych w wybranych branzach gospodarki.

l, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (W) Student zna i rozumie mechanizmy oraz uwarunkowania wptywajace na kierunki rozwoju produktéw przemystowych
w zmiennym otoczeniu technologicznym, regulacyjnym i rynkowym.

|, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Polimery w przemysle 4.0 - od konstrukcji po inteligentne systemy. Gospodarka Obiegu Zamknietego (GOZ) i legislacja.
Zaawansowane technologie przetworstwa i recyklingu. Trendy przysztosci - Inteligentne materiaty polimerowe.

W2 - Uwarunkowania technologiczne, surowcowe i rynkowe rozwoju produktéw motoryzacyjnych ze szczeg6lnym
uwzglednieniem znaczenia surowcéw krytycznych dla innowacyjnosci i konkurencyjnosci branzy.

W3 - Innowacje i trendy technologiczne w projektowaniu oraz produkcji obuwia, z uwzglednieniem aspektéw zréwnowazonego
rozwoju. Nowe rozwiazania technologiczne w branzy skérzanej ukierunkowane na tworzenie uniwersalnych biomateriatow.
W4 - Innowacje na rynku tekstylno-odziezowym — znaczenie nowych technologii oraz wybranych dziedzin nauki w rozwoju
wyrobow wiékienniczych. Zréwnowazone produkty tekstylno-odziezowe — wyzwania dla przedsiebiorcéw i konsumentow,
dobre praktyki a greenwashing.
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W5 - Nowoczesne rozwigzania z zakresu loT i inteligentnych instalacji - cyfryzacja urzadzen (m.in przemystowych) wraz z
systemami wykorzystujacymi zebrane dane do zarzadzania zestawami urzadzen, plus systemy inteligentnych budynkéw.
Trendy rozwojowe w produkcji wyrobéw kosmetycznych - w zakresie preferencji wykorzystania sktadnikéw naturalnych
(zwiagzane z tym wyzwania/wycofywanie niektérych syntetycznych). Nowe formy/rodzaje produktéw kosmetycznych.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
, Zywno$é 4.0: produkty nowej generacji (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie istote, klasyfikacje oraz uwarunkowania prawne, bezpieczeristwa, technologiczne i spoteczne
zywnosci nowej generacji, a takze mechanizmy jej rozwoju, komercjalizacji i funkcjonowania w kontekscie zasad dziatania
wspotczesnych organizacji na rynkach krajowych i miedzynarodowych.

l, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)

TreSci programowe przedmiotu

W1 - Zywno$é nowej generacji - definicje, podziat, podstawy prawne
W2 - Bezpieczenistwo zywnosci nowej generacji

W3 - Suplementy diety nowej generacji

W4 - Nutraceutyki

W5 - Roslinne Zrodta biatka

W6 - Fermentacja precyzyjna i jej produkty

WT - Upcycling jako metoda produkcji sktadnikéw zywnosci

W8 - Zywnos$¢é genetycznie modyfikowana

W9 - Zywno$é wygodna nowej generacji

W10 - Reformulacja zywnosci

W11 - Owady jadalne i mieso komédrkowe jako innowacyjne Zrodta biatka
W12 - Konsument a zywno$¢ nowej generacji

Nazwa przedmiotu
Przedmiot ogdlnouczelniany Il (grupa przedmiotéw)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Nauki Sciste w ochronie débr kultury (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w pogtebionym stopniu istote oraz wybrane czynniki, zasady, mechanizmy zwigzane z
badaniem i prewencjg obiektéw zabytkowych.
l, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)

TreSci programowe przedmiotu

W1 - Zabytki i dobra kultury charakterystyka

W2 - Opieka nad zabytkami, ochrona zabytkéw, formy ochrony zabytkéw

W3 - Mikroorganizmy w Srodowisku muzealnym i archiwach/ Wystepowanie mikroorganizméw w srodowisku muzealnym i
archiwach

W4 - Biodeterioracja materiatéw zabytkowych. Wykorzystanie biologii molekularnej w ochronie zabytkow.

W5 - Metody badania zagrozenia mikrobiologicznego w salach ekspozycyjnych i respozytoriach (Pobieranie prob, hodowle,
ocena potencjatu biochemicznego).

W6 - Mikrobiologiczna jako$¢ powietrza w muzeach i archiwach.

WT - Czynniki mikrobiologiczne w zarzadzaniu ochrong zbioréw muzealnych (analiza ryzyka).

W8 - Mikrobiologia konserwatorska - dziatania prewencyjne i naprawcze.

W9 - Chromatografia gazowa w badaniu obiektéw zabytkowych

W10 - Identyfikacja markeréw degradacji obiektow zabytkowych, zapach w muzeum

W11 - Metody spektroskopowe w badaniach obiektéw zabytkowych

W12 - Badania barwnikéw z tkanin zabytkowych i ich pochodzenie

W13 - Przyspieszone postarzanie materiatdw modelowych

W14 - Degradacja papieru, procesy odkwaszania

W15 - Podsumowanie zaje¢. Zaliczenie
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Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Nowe trendy w kosmetykach (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w pogtebionym stopniu istote, mechanizmy oraz narzedzia funkcjonowania wspétczesnych
organizacji branzy kosmetycznej dziatajgcych na rynkach krajowych i miedzynarodowych, w szczegdlnosci w zakresie
zarzadzania jakoscig produktu, innowacjami, tancuchem dostaw, komunikacja marketingowg oraz dostosowywania oferty do
zmieniajacych sie trendéw konsumenckich i wymagan regulacyjnych.

l, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (W) Student zna i rozumie mechanizmy ksztattowania przekazéw marketingowych i medialnych dotyczacych produktéw
kosmetycznych oraz rozumie réznice miedzy dowodami naukowymi a komunikacjg marketingowa, w szczegélnosci w
kontekscie medidw spotecznosciowych i trendéw konsumenckich.

l, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Rynek beauty w liczbach. Kosmetyk jako produkt codziennego uzytku i obiekt emocji.

W2 - Definicja prawna produktu kosmetycznego. Podstawowe grupy i typy kosmetykéw. Funkcje preparatéw kosmetycznych.
W3 - Kosmetyki w social mediach. Viralowe trendy beauty. Skincare routine. Analiza popularnych mitéw kosmetycznych.

W4 - Podstawowe grupy sktadnikow kosmetyku. Naturalne i syntetyczne surowce kosmetyczne.

W5 - Substancje aktywne. Stezenia, stabilnos¢ i biodostepnosc. 'Ztote sktadniki vs. placebo.

W6 - Sktad INCI bez tajemnic. Analiza sktadu preparatéw kosmetycznych dostepnych na rynku konsumenckim.

WT - Konserwanty, alergeny i ich bezpieczenstwo. Kosmetyki naturalne oraz preparaty przeznaczone do pielegnacji skory
wrazliwej — fakty naukowe kontra popularne mity marketingowe.

W8 - Jakos¢ sensoryczna, uzytkowa i mikrobiologiczna preparatéw kosmetycznych. Trwato$¢ i stabilno$¢ produktu.
Reklamacje i wady jakosciowe.

W9 - Innowacje w kosmetykach. Kosmetyki 'smart’ oraz spersonalizowane. Biotechnologia i nanotechnologia w kosmetykach.
Trendy: waterless, refill, clean beauty.

W10 - Opakowanie kosmetyku jako element jakosci i marketing. Materiaty, ergonomia, dozowanie. Opakowania ekologiczne.
W11 - Zréwnowazony rozw6j w branzy beauty. ESG w branzy kosmetycznej. Greenwashing. Kosmetyki zero waste.

W12 - Proces tworzenia kosmetyku. Rola zespotéw: R&D, jakosci, marketing, logistyka. Outsourcing i produkcja kontraktowa.
W13 - Cena kosmetyku. Koszty surowcow, badar i opakowan. Marketing vs. realna warto$¢ produktu. Kosmetyki tanie i
luksusowe.

W14 - Logistyka i dystrybucja kosmetykéw. Wrazliwosé produktéw. E-commerce i sprzedaz omnichannel.

W15 - Kosmetyki przysztosci - podsumowanie i inspiracje.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Wspétczesne trendy w zarzadzaniu jakoscia (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie wspétczesne koncepcje, metody i narzedzia zarzadzania jakoscig, a takze potrafi wyjasnié¢ ich
rozwdj w oparciu o0 najnowsze wyniki badan publikowane w literaturze naukowe;.

l, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L ( PTS_WG )
E2 - (W) Student zna i rozumie aktualne trendy i mechanizmy, zasady i narzedzia doskonalenia jakosci oraz interpretuje ich
znaczenie dla rozwoju systemow jakosci w réznych sektorach gospodarki.

l, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)

Tre$ci programowe przedmiotu

W1 - Analiza wybranej publikacji dotyczacej wspotczesnych paradygmatéw zarzadzania jakoscig (Oméwienie jednej aktualnej
publikacji naukowej prezentujacej najnowsze kierunki rozwoju TQM, Lean, Six Sigma oraz zmian w filozofii zarzadzania
jakoscig)

W2 - Studium publikacji naukowej o cyfryzacji i Przemysle 4.0 w zarzadzaniu jako$cia (Analiza jednej wybranej pracy
badawczej dotyczacej zastosowania loT, Big Data, Al lub automatyzacji w systemach jakosci).

W3 - Analiza wybranej publikacji naukowej dotyczacej roli audytow i certyfikacji w doskonaleniu systemow zarzadzania
jakoscia.

W4 - Analiza publikacji o powigzaniach miedzy jakoscig a zrownowazonym rozwojem (Wybrana publikacja/e dotyczacg ESG,
gospodarki obiegu zamknietego, ekoprojektowania lub wptywu praktyk zréwnowazonych na systemy jakosci).

W5 - Omdwienie wynikéw badan/publikacji naukowej dotyczacej roli klienta w jakosci.

W6 - Analiza publikacji dotyczacej jakosci w ustugach i sektorze publicznym - np. modele jakosci ustug (np. SERVQUAL, Kano)
lub specyfike jakosci w administracji, ochronie zdrowia czy edukacji.

WT - Oméwienie publikacji o nowoczesnych narzedziach i metodach doskonalenia jako$ci.

W8 - Studium publikacji naukowej o kulturze organizacyjnej i przywodztwie w zarzadzaniu jakoscia.
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W9 - Analiza publikacji prognozujacej przyszto$c zarzadzania jakos$cig - np. w kontekscie Al
W10 - Test zaliczeniowy.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Zastosowanie jezyka R w analizie danych (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady pracy w srodowisku R, w tym strukture danych, logike
przetwarzania danych oraz dobre praktyki organizacji i reprodukowalnosci analiz.

l, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( P7TS_WK)
E2 - (W) Student zna i rozumie podstawowe metody analizy danych stosowane w R, obejmujace eksploracyjng analize danych
i wizualizacje, modelowanie regresyjne, analize segmentacyjng (klastrowanie) oraz elementy analizy szeregéw czasowych.

l, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)

Tre$ci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie do R i srodowiska programistycznego RStudio - projekty, pakiety, praca z plikami. Import i eksport
danych. Typy i struktury danych w R.

W2 - Podstawowe programowanie w R - operatory, kontrola przeplywu, funkcje wiasne.

W3 - Przetwarzanie i transformacje danych w pakiecie tidyverse - selekcja, filtrowanie, sortowanie, tworzenie zmiennych,
taczenie tabel, agregacje.

W4 - Wizualizacja danych w pakiecie ggplot2

W5 - Eksploracyjna analiza danych w R

W6 - Modelowanie: regresja jako podstawowe narzedzie analityczne

WT - Analiza segmentacyjna i klastrowanie w R

W8 - Podstawy analizy szeregéw czasowych w R - dekompozycja szeregu czasowego, podstawowe narzedzia prognostyczne,
btedy prognoz.

W9 - Raportowanie i komunikacja wynikéw: R Markdown

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Zywno$é i Zywienie a zdrowie konsumenta (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowe sktadniki zywnosci, zasady racjonalnego zywienia, prawidtowego uktadania
jadtospiséw oraz oceny zywienia, wptywu zywnosci i zywienia na zdrowie konsumenta.
l, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (W) Student zna i rozumie zasady promocji zdrowia i zdrowego trybu zycia.
l, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)
E3 - (W) Student zna i rozumie podstawowe zasady etykietowania zywnosci.
l, ZJ-ST2-1J-W08-26/27L ( PTS_WK)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie. Zywnos¢ i zywienie w kontekscie zdrowia konsumenta. Najczestsze btedy zywieniowe stwierdzone w
jadtospisie Polakéw.

W2 - Wspétczesne problemy zywieniowe $wiata. Choroby cywilizacyjne dietozalezne. Prewencja zdrowotna poprzez diete.
W3 - Zywno$¢ jako Zrodto sktadnikow pokarmowych: charakterystyka podstawowych sktadnikéw pokarmowych oraz ich
warto$¢ odzywcza (weglowodany).

W4 - Zywno$¢ jako Zrédto sktadnikéw pokarmowych: charakterystyka podstawowych sktadnikow pokarmowych oraz ich
wartos$¢ odzywcza (tluszcze, biatka).

W5 - Zywno$é jako zrédto sktadnikow pokarmowych: charakterystyka podstawowych sktadnikéw pokarmowych oraz ich
wartos$é odzywcza (witaminy, sktadniki mineralne, woda).

W6 - Zaburzenia odzywiania, nietolerancje i alergie pokarmowe.

WT - Zywno$é specjalnego przeznaczenia zywieniowego.Substancje zanieczyszczajace i antyodzywcze w zywnosci.

W8 - Zywnos¢ jako Zrédto sktadnikow odzywczych: podziat produktéw na grupy i oméwienie ich wartosci odzywczej.

W9 - Podstawy racjonalnego zywienia: normy zywienia, energia, bilans energetyczny.

W10 - Zasady planowania codziennych positkow i ich oceny

W11 - Formy przekazywania informacji dotyczacych zalecen zywieniowych, Zrédta informacji o sktadzie i wartosci odzywczej.
W12 - Teorie dotyczace racjonalnego zywienia. Evidence-based nutrition. Aktualne trendy zywieniowe.

W13 - Konsument dzi$ i w przysztoSci. Rola nawykow zywieniowych.

W14 - Wptyw mediéw na wybory zywieniowe konsumentéw, mity zywieniowe i pseudonauka.

W15 - Konsument w systemie zywnosciowym.
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Nazwa przedmiotu
Przedmiot z zakresu nauk prawnych (grupa przedmiotéw)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zajeé
l, Odpowiedzialno$¢ za szkody spowodowane przez produkt niebezpieczny (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zasady odpowiedzialnosci przedsiebiorcéw za szkody na osobie i mieniu wyrzadzone osobom
poszkodowanym niebezpiecznie wadliwym produktem. Zna réwniez przestanki zwalniajace od tej odpowiedzialnosci.
|, ZJ-ST2-1J-W05-26/27L ( PTS_WK)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Geneza regulacji odpowiedzialnosci za produkt.

W2 - Implementacja dyrektywy 85/374/EWG.

W3 - Pojecia produktu i produktu z niebezpiecznymi wadami.

W4 - Przedsiebiorcy odpowiedzialni za produkt i osoba poszkodowana.

W5 - Zakres odpowiedzialnosci za szkody na osobie i za szkody na mieniu.

W6 - Przestanki zwalniajace producenta od odpowiedzialnosci za produkt i inne zagadnienia dotyczace tej odpowiedzialnosci.
WT - Zakres przedmiotowy i podmiotowy dyrektywy (UE) 2024/2853 z dnia 23 pazdziernika 2024 r. w sprawie
odpowiedzialnosci za produkty wadliwe uchylajacej dyrektywe 85/374/EWG.

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Rekojmia za wady rzeczy i gwarancja jakosci (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie paralelne regulacje prawne zawarte w Kodeksie cywilnym oraz w ustawie z 30.5.2014r. o
prawach konsumenta, odnoszace sie do odpowiedzialno$ci sprzedawcy z tytutu rekojmi za wady, a takze braku zgodnosci
towaru z umowa. Ponadto student zna i rozumie charakter prawny zapewnien co do jakosci rzeczy sprzedanej wynikajacych z
gwarancji przy sprzedazy.

l, ZJ-ST2-1J-W05-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (U) Student potrafi stosowaé nabytg wiedze do rozwigzywania probleméw praktycznych powstajacych w zwigzku ze
stosowaniem przepisow regulujacych zasady odpowiedzialno$ci sprzedawcy oraz gwaranta z tytutu niewtasciwej jakosci
rzeczy. Student potrafi analizowac¢ stan faktyczny i wskazac przepisy prawne majgce zastosowanie w danym przypadku.

l, ZJ-ST2-1J-U05-26/27L (PTS_UW)

Tre$ci programowe przedmiotu

W1 - Ogdlna charakterystyka umowy sprzedazy - prawa i obowigzki stron.

W2 - Rekojmia za wady - zagadnienia wstepne, zasada odpowiedzialnosci sprzedawcy, pojecia wady fizycznej i prawnej,
uprawnienia kupujacego i zasady ich wykonywania.

W3 - Terminy dochodzenia uprawnien z tytutu rekojmi, przejscie uprawnien, rekojmia a odpowiedzialnos¢ odszkodowawcza
sprzedawcy, modyfikacje odpowiedzialno$ci sprzedawcy.

W4 - Odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu braku zgodnos$ci towaru z umowa w ujeciu ustawy z 30.5.2014 r. o prawach
konsumenta - podobienstwa i réznice w stosunku do odpowiedzialnosci z tytutu rekojmi (analiza poréwnawcza).

W5 - Gwarancja przy sprzedazy - pojecie i charakter prawny, o$wiadczenie gwarancyjne i dokument gwarancyjny, wzajemny
stosunek uprawnien z tytutu gwarancji do uprawnien z tytutu rekojmi (niezgodnosci towaru z umowg), przestanki
odpowiedzialnosci gwaranta i uprawnienia kupujacego.

Nazwa przedmiotu
Przedmioty do wyboru w dziedzinie nauk humanistycznych (grupa przedmiotéw)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
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l, Nowoczesnos¢ i jej kryzys. Analiza krytyczna (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie najwazniejsze filozoficzne teorie krytyczne nowoczesnosci.

l, ZJ-ST2-1J-W04-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (K) Student jest gotéw do krytycznego weryfikowania wtasnej postawy i jej uwiktania we wspétczesne problemy
cywilizacyjne.

l, ZJ-ST2-1J-K02-26/27L (PTS_KR)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Oswieceniowe Zrodta nowoczesnosci oraz geneza i natura jej kryzysu.

W2 - Nietzsche jako krytyk nowoczesnosci; figura "ostatniego cztowieka".

W3 - Marksowska krytyka kapitalizmu jako teoria nowoczesnosci.

W4 - Psychoanaliza Freuda i jej wktad do krytyki nowoczesnej kultury.

W5 - Nowoczesne spoteczenstwo masowe (ujecie Ortegi u Gasseta).

W6 - Filozoficzna krytyka nowoczesnej technicyzacji (w oparciu o mysl M. Heideggera).
WT - Nowoczesny rozum instrumentalny i jego krytyka (Adorno, Foucault).

W8 - Plynna nowoczesnos$¢ i postmodernizm (Bauman, Lyotard)

W9 - Teoria symulakréw J. Baudrillarda.

W10 - Koncepcja spoteczeristwa zmeczenia B.-Ch. Hana

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Réznice kulturowe w biznesie (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie podstawowe, ogdlne réznice wystepujace miedzy reprezentantami réznych kultur.
l, ZJ-ST2-1J-W04-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (W) Student zna i rozumie zasady poprawnego komunikowania sie w wybranych krajach, o duzym znaczeniu
gospodarczym.
l, ZJ-ST2-1J-W04-26/27L ( PTS_WK)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie do zaje¢. Pojecie kultury narodowej oraz jej ztozonos¢.
W2 - Typy kultur. Wymiary réznic kulturowych.

W3 - Stereotypy oraz religia jako determinanta komunikacji miedzykulturowej.
W4 - Komunikacja z mieszkaicami krajéow Europy Zachodniej.

W5 - Komunikacja z mieszkaficami krajéw Europy Potudniowe;.

W6 - Komunikacja z mieszkaficami krajéw Europy Pétnocnej.

WT - Komunikacja z mieszkaficami krajéw Europy Centralnej i Wschodnie;j.
W8 - Komunikacja z mieszkaicami krajow Azji.

W9 - Komunikacja z mieszkaicami krajow Afryki.

W10 - Komunikacja z mieszkaricami krajow Ameryki Pétnocne;.

W11 - Komunikacja z mieszkaricami krajéw Ameryki Srodkowej i Ameryki Potudniowej.
W12 - Komunikacja z mieszkancami Australii i Nowej Zelandii.

W13 - Marketingowy wymiar réznic kulturowych.

Nazwa przedmiotu
Rozwaj produktéw przemystowych
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w pogtebionym stopniu zagadnienia dotyczace rozwoju produktow przemystowych, z zachowaniem

zasad ochrony wiasnosci intelektualnej i przemystowej. Posiada wiedze na temat obrotu produktami przemystowymi réznego typu

w kraju i na $wiecie. Zna determinanty rozwoju produktéw przemystowych i rozumie ich oddziatywanie na proces tworzenia

koncepcji nowych produktow przemystowych. Ma wiedze o materiatach, narzedziach i metodach wykorzystywanych w procesie

projektowania nowych produktow przemystowych. Potrafi wskaza¢ obecne i przyszte kierunki rozwoju produktéw przemystowych.
|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )
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l, ZJ-ST2-1J-W02-26/27L (PTS_WG )

l, ZJ-ST2-1J-W03-26/27L (PTS_WG )

l, ZJ-ST2-1J-W07-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (U) Student potrafi faczy¢ teorie z praktyka i wykorzystywac posiadang wiedze specjalistyczng do tworczego rozwigzywania
problemdw w procesie tworzenia koncepcji nowego produktu przemystowego. Potrafi poddaé krytycznej analizie pomysty swoje i
innych cztonkdéw grupy, proponuje alternatywne rozwiazania i potrafi je rzeczowo uzasadnic.

|, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L (P7S_UW)

|, ZJ-ST2-1J-U02-26/27L ( P7TS_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do podjecia wspétpracy w grupie w celu rozwigzania postawionego zadania oraz jest prze$wiadczony o
zasadnosci pracy w zespole, przyjmujac w nim rézne role (w tym przewodzenia w grupie i ponoszenia odpowiedzialnosci za nig).
Student jest gotow do Swiadomej, krytycznej weryfikacji odbieranych tresci, potrafi dzieli¢ sie swojg wiedzg z innymi oraz zasiegac
opinii ekspertow.

l, ZJ-ST2-1J-K03-26/27L (P7S_KO )

l, ZJ-ST2-1J-K05-26/27L ( PTS_KK)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie do przedmiotu, warunki zaliczenia, literatura podstawowa i uzupetniajaca.

W2 - Rozwdj produktow przemystowych w ujeciu historycznym — od pierwszej rewolucji przemystowej do przemystu 5.0.

W3 - Specyfika i asortyment produktéw przemystowych oraz ich znaczenie we wspotczesnym swiecie. Obrét produktami
przemystowymi w kraju i na $wiecie: produkcja, import, eksport.

W4 - Pojecie, istota i determinanty rozwoju nowych produktéw. Proces rozwoju i cykl zycia produktéw przemystowych réznego
przeznaczenia.

W5 - Znaczenie nowych technologii (m.in. sztucznej inteligencji) i wybranych dziedzin nauki (inzynierii materiatowej, bioniki i
biotechnologii) dla rozwoju nowych produktéw przemystowych.

W6 - Jakos¢ produktu jako determinanta jego rozwoju. Wielowymiarowe postrzeganie jakosci. Jako$¢ produktu z punktu widzenia
réznych uczestnikdw rynku. Wtasciwosci i parametry okreslajace jako$¢ produktow przemystowych z uwzglednieniem ich rodzaju i
przeznaczenia.

WT - Rola konsumentéw w rozwoju produktow przemystowych — wymagania, potrzeby i preferencje réznych grup konsumentéw na
wspotczesnym rynku. Wptyw nowych trendéw konsumenckich na rozwdj produktéw przemystowych.

W8 - Obecne trendy w rozwoju produktéw przemystowych na wybranych przyktadach. Analiza przysztych kierunkéw rozwoju
produktow przemystowych z réznych grup asortymentowych.

C1 - Identyfikacja i analiza potrzeb i wymagarn réznych grup konsumentéw w odniesieniu do produktéw przemystowych
okreslonego typu i przeznaczenia.

C2 - Analiza poréwnawcza wybranych produktéw przemystowych dostepnych na rynku w aspekcie wtasciwosci, zalet, wad oraz
poziomu akceptacji i mozliwosci nabywczych konsumentow.

C3 - Poszukiwanie idei nowych produktéw przemystowych — zrodta pozyskiwania i metody generowania nowych pomystéw na
produkt. Wstepna ocena i selekcja idei nowych produktéw.

C4 - Opracowanie koncepcji nowego produktu przemystowego dostosowanego do potrzeb konsumentéw i wymagan jakosciowych.
C5 - Wyznaczenie wyréznikow jakosci analizowanych produktéw przemystowych oraz dobér organoleptycznych i laboratoryjnych
metod badania i oceny ich jakosci.

C6 - Prezentacja prac projektowych potaczona z krytyczng analizg poréwnawcza koncepcji nowych produktéw przemystowych z
dostepnymi na rynku wyrobami podobnego przeznaczenia.

Nazwa przedmiotu
Rozwdj produktéw zywnosciowych
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie w pogtebionym stopniu zagadnienia dotyczace rozwoju produktéow zywnosciowych zachowaniem
zasad ochrony wiasnosci intelektualnej i przemystowej. Posiada wiedze na temat obrotu krajowego i miedzynarodowego
produktami branzy spozywczej. Zna czynniki determinujgce rozw6j produktéw zywnosciowych i rozumie ich oddziatywanie na
proces tworzenia koncepcji nowych produktéw. Ma wiedze o surowcach, procesach konieczng do skutecznego projektowania
nowych produktéw zywnosciowych. Identyfikuje obecne i przyszte trendy na rynku produktéw zywnosciowych.

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )

l, ZJ-ST2-1J-W03-26/27L (PTS_WG )

|, ZJ-ST2-1J-W05-26/27L ( PTS_WK)

|, ZJ-ST2-1J-W07-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (U) Student potrafi taczy¢ teorie z praktyka i wykorzystywac posiadang wiedze specjalistyczng do rozwigzywania problemow w
procesie modyfikacji lub tworzenia koncepcji nowego produktu zywnosciowego. Potrafi skutecznie analizowa¢ trendy rynkowe
branzy spozywczej. Potrafi poddaé krytycznej analizie pomysty swoje i innych cztonkéw grupy, proponuje alternatywne rozwigzania
i potrafi je rzeczowo uzasadnic.

l, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L (PTS_UW)

l, ZJ-ST2-1J-U03-26/27L ( PTS_UW)
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l, ZJ-ST2-1J-U07-26/27L (P7S_UO )
E3 - (K) Student jest gotéw do podjecia wspotpracy w grupie w celu rozwigzania postawionego zadania oraz jest przeSwiadczony o
zasadnosci pracy w zespole, przyjmujac w nim rozne role (w tym przewodzenia w grupie i ponoszenia odpowiedzialnosci za nig).
Student jest gotéw do Swiadomej, krytycznej weryfikacji odbieranych tresci, potrafi dzieli¢ sie swojg wiedzg z innymi oraz zasiega¢
opinii ekspertow. Wykazuije sie przedsiebiorczoscia z poszanowaniem praw przyrody.

|, ZJ-ST2-1J-K01-26/27L (PTS_KR )

|, ZJ-ST2-1J-K04-26/27L ( P7S_KO)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie do przedmiotu, warunki zaliczenia, literatura podstawowa i uzupetniajaca. Specyfika i asortyment produktow
zywnosciowych oraz ich znaczenie we wspotczesnym $wiecie. Obrét produktami zywnosciowymi w kraju i na $wiecie: produkcja,
import, eksport.

W2 - Cykl zycia produktu spozywczego, kreowanie popytu i innowacyjno$¢ na rynku zywnosci.

W3 - Wplyw czynnikéw geograficzno-klimatycznych, kulturowych i ekonomicznych na rozwéj produktéw zywnosciowych.
Znaczenie nowych technologii i wybranych dziedzin nauki (bio- i nanotechnologii) dla rozwoju nowych produktéw zywnosciowych.
W4 - Rola konsumentoéw i ich Swiadomosci w rozwoju produktéw zywnosciowych — wymagania, potrzeby i preferencje roznych
grup konsumentow na wspotczesnym rynku. Wptyw nowych trendow konsumenckich na rozwéj produktow przemystowych:
weganizm, freeganizm, jak réwniez nietolerancji pokarmowych (nietolerancja glutenu, laktozy) na opracowywanie nowych
produktéw zywnosciowych.

W5 - Jakos$é produktu jako determinanta jego rozwoju. Wielowymiarowe postrzeganie jakosci. Jako$¢ produktu z punktu widzenia
réznych uczestnikdw rynku. Cechy organoleptyczne i fizykochemiczne okreslajace jako$¢ i akceptowalno$é produktow
zywnosciowych z uwzglednieniem ich charakteru i stopnia przetworzenia.

W6 - Aktualne trendy w rozwoju produktéw zywnosciowych na wybranych przyktadach. Analiza obecnych i przysztych kierunkow
rozwoju produktéw zywnosciowych.

L1 - Analiza poréwnawcza wybranych produktow zywnosciowych obecnych na rynku w aspekcie cech fizykochemicznych oraz
poziomu akceptacji konsumenckiej cech organoleptycznych.

L2 - Identyfikacja i analiza potrzeb i wymagan réznych grup konsumentéw w odniesieniu do wybranych produktéw zywnosciowych.
L3 - Wyznaczenie determinant jako$ci wybranych do analizy produktéw zywnosciowych oraz dobér metod laboratoryjnych badania
i oceny ich jakosci.

L4 - Poszukiwanie nowych surowcéw dla opracowywania innowacyjnych produktéw zywnosciowych — zZrodta pozyskiwania i
metody implementacji nowych pomystéw na produkt. Wstepna ocena i selekcja idei nowych produktow.

L5 - Opracowanie koncepcji nowego produktu spozywczego dostosowanego do potrzeb konsumentéw | wymagan jakosciowych.
L6 - Prezentacja prac projektowych (prototypéw produktu) potaczona z analiza ryzyka i okresleniem warunkéw i mozliwosci ich
komercjalizacji.

Nazwa przedmiotu
Seminarium dyplomowe (grupa przedmiotéw)

Przedmioty wchodzace w sktad grupy przedmiotow

Nazwa przedmiotu i jezyk prowadzenia zaje¢
l, Seminarium dyplomowe (jezyk polski)
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie wymagania merytoryczne, metodologiczne i formalne dotyczace przygotowania pracy
magisterskiej na kierunku Inzynieria jako$ci produktu.

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG)

|, ZJ-ST2-1J-W02-26/27L (PTS_WG)
E2 - (U) Student potrafi przygotowaé koncepcje pracy dyplomowej, przeprowadzi¢ analize Zrodtowa, formutowaé hipotezy
badawcze oraz dobra¢ odpowiednie metody i narzedzia badawcze do ich weryfikacji. Student potrafi wykorzystaé nabyty
system pojeciowy z zakresu inzynierii jako$ci produktu i stosowa¢ wytyczne redakcyjne prac dyplomowych.

l, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L (PTS_UW)

l, ZJ-ST2-1J-U03-26/27L ( PTS_UW)

l, ZJ-ST2-1J-U04-26/27L (PTS_UW)

l, ZJ-ST2-1J-U05-26/27L ( PTS_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do przestrzegania zasad prawnych, ekonomicznych i etycznych w ksztattowaniu i ocenie jakosci
produktu. Swiadomie stosuje proces ciagtego uczenia sie oraz samodoskonalenia i dzielenia sie wiedzg. Jest gotéw
przedstawi¢ argumentacje w dyskusji wspierajaca jego podejscie badawcze.

l, ZJ-ST2-1J-K02-26/27L (PTS_KR)

l, ZJ-ST2-1J-K03-26/27L ( PTS_KO )
E4 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia teoretyczne, w tym zasady ochrony wtasnosci intelektualnej i przemystowej oraz
metodyke badan wtasciwa dla inzynierii jakosci produktu umozliwiajgce rozwigzanie problemu badawczego sformutowanego
w pracy magisterskiej.
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l, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L ( PTS_WG )

l, ZJ-ST2-1J-W02-26/27L ( PTS_WG )

l, ZJ-ST2-1J-W07-26/27L ( PTS_WK)
E5 - (U) Student potrafi przygotowac tekst dysertacji magisterskiej zgodnie z wymogami merytorycznymi i formalnymi dla
tego typu opracowan. Wykorzystuje biegle technike komputerowa w procesie prezentacji i przetwarzania danych oraz redakcji
pracy dyplomowe;.

l, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L ( PTS_UW)

l, ZJ-ST2-1J-U05-26/27L ( PTS_UW)
E6 - (K) Student jest gotéw broni¢ przyjetych w dysertacji zatozen, rozstrzygnie¢ metodologicznych oraz uzyskanych
rezultatow.

l, ZJ-ST2-1J-K05-26/27L ( PTS_KK)

Tre$ci programowe przedmiotu

S1 - Istota, struktura i zasady przygotowania pracy dyplomowej.

S2 - Podstawowe elementy warsztatu pracy naukowo-badawczej. Technika pisania pracy dyplomowej oraz metodyka
prowadzenia badan naukowych.

S3 - Zrédta pozyskiwania wiedzy. Sposoby analizy i wykorzystania literatury przedmiotu.

S4 - Etyka i rzetelno$¢ w pracy dyplomowe;j.

S5 - Opracowanie koncepcji pracy dyplomowej w obszarze ksztattowania i oceny jakosci produktu. Wybor tematu pracy,
ustalenie celu pracy oraz hipotez badawczych.

S6 - Prezentacja struktury pracy dyplomowej i planu badan wtasnych.

ST - Opracowanie czesci teoretycznej pracy dyplomowej w kontekscie sformutowanego problemu badawczego.

S8 - Opracowanie czesci empirycznej pracy dyplomowe;j.

S9 - Prezentacja catosci pracy dyplomowej. Dyskusja wynikow i wnioskéw z badan wtasnych.

Nazwa przedmiotu
Systemowe zarzadzanie bezpieczeristwem produktu
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia zwigzane z systemowym zarzgdzaniem bezpieczefistwem produktu w réznych
branzach.
|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )
|, ZJ-ST2-1J-W03-26/27L (PTS_WG )
E2 - (W) Student zna i rozumie systemowe rozwiazania, ktore nalezy stosowaé w sytuacji braku bezpieczenstwa produktéw.
|, ZJ-ST2-1J-W05-26/27L ( PTS_WK)

Tre$ci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie do systemowego bezpieczenstwa produktow, jak ujmowane jest bezpieczenistwo w kategoriach systemowych.
W2 - Standardy bezpieczenstwa produktow

W3 - Systemowe rozwigzania w sytuacji braku bezpieczenstwa produktow

W4 - Straty spowodowane brakiem bezpieczenstwa produktow, rola informacji.

W5 - Podsumowanie

Nazwa przedmiotu
Systemy i standardy bezpieczeristwa i jako$ci opakowarn
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie pogtebionym stopniu wymagania systemow zapewnienia i zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem
opakowan.

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykorzystaé posiadang wiedze specjalistyczna do analizy proponowanego rozwigzania konkretnych
probleméw dotyczacych procedur i instrukcji systemow i standardéw zarzadzania jakos$cig i bezpieczeristwem opakowan

, ZJ-ST2-1J-U05-26/27L (PTS_UW)
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E3 - (K) Student jest gotéw przestrzegania zasad dziatania odpowiednich procedur i zalecer obecnych w standardach i systemach
zarzadzania jakos$cig i bezpieczefistwem opakowan.
|, ZJ-ST2-1J-K02-26/27L ( PTS_KR )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Przeglad systemdw zarzadzania bezpieczenstwem i jakoscig, wymagania prawne zwigzane ze stosowaniem tych systemow.
W2 - Programy wstepne GMP/GHP oraz systemy HACCP w produkcji i obrocie opakowan do zywnosci

W3 - Wymagania norm ISO 22000 i ISO 15593 system zarzadzania higieng oraz PAS 223 w produkcji opakowan do kontaktu z
zywnoscia

W4 - Standardy dotyczace opakowar - BRC Packaging and Packaging Materials oraz IFS PacSecure

W5 - Zasady i elementy systemu certyfikacji

W6 - Dokumentacja w systemach zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem opakowan

K1 - Przeglad podstawowych systemdow zarzadzania bezpieczeristwem i jako$cig, poznanie wymagan prawnych zwigzanych
zwigzanych ze stosowaniem tych systeméw.

K2 - Programy wstepne GMP/GHP oraz systemy HACCP w produkcji i obrocie opakowan do zywnosci

K3 - Wymagania norm 1SO 22000 i ISO 15593 system zarzadzania higieng oraz PAS 223 w produkcji opakowan do kontaktu z
zywnoscia

K4 - Standardy dotyczace opakowan - BRC Packaging and Packaging Materials oraz IFS PacSecure

K5 - Zasady i elementy systemu certyfikacji

K6 - Dokumentacja w systemach zarzadzania jakoscig i bezpieczefistwem opakowan

Nazwa przedmiotu
Techniki LCA w rozwoju produktu
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zaleznosci i powigzania miedzy surowcami, materiatami, technologiami i cechami produktu a
Srodowiskiem.

l, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (P7TS_WG )
E2 - (W) Student zna i rozumie koncepcje oparte na cyklu zycia, metody oceny cyklu Zycia i sytuacje w jakich mozna je skutecznie
stosowac.

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Koncepcja cyklu zycia w zrownowazonym rozwoju produktu

W2 - Standardy normalizacyjne w LCA.

W3 - Metody analizy i projektowania cyklu zycia produktéw.

W4 - Mozliwosci optymalizowania jakosci Srodowiskowej produktow

W5 - Modelowanie cech srodowiskowych przy uzyciu narzedzi komputerowych.
W6 - Metody oceny wptywu cyklu zycia produktu.

WT - Mozliwosci aplikacyjne LCA - analiza przypadkéw.

Nazwa przedmiotu
Tworcze rozwigzywanie probleméw w organizacjach zarzadzanych projako$ciowo
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie potrzebe stosowania technik twérczego myslenia oraz wykorzystanie narzedzi jakosci w procesie
identyfikacji i rozwigzywania probleméw, podejmowania decyz;ji.

|, ZJ-ST2-1J-W06-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (U) Student potrafi dokona¢ analizy rozwigzania konkretnych problemdw dotyczacych innowacyjnosci produktu, a takze
potrafi zaproponowac odpowiednie rozstrzygniecia i wtasne rozwigzania wykorzystujace do tego metody i narzedzia kreatywne i
jakosci. Potrafi planowac i organizowac prace indywidualng oraz w zespole, potrafi pracowaé w zespole i przyjmowac rézne role w
pracy zespotowej.

l, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L (PTS_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do odpowiedzialnego myslenia i dziatania w sposob kreatywny, jest gotéw do kulturalnego
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wypowiadania swojego zdania w grupie oraz do $wiadomej weryfikacji i znaczenia zdobytej wiedzy w rozwigzywaniu probleméw.
l, ZJ-ST2-1J-K01-26/27L ( PTS_KR)

Tresci programowe przedmiotu

K1 - Wprowadzenie do zajec. Powtorzenie poznanych wczesniej technik twérczego myslenia i ich wykorzystanie w rozwigzywaniu
problemow.

K2 - Burza mézgéw i jej odmiany jako metoda poszukiwania kreatywnych rozwigzan probleméw, przyktady praktyczne z
wykorzystaniem metod i technik powigzanych z doskonaleniem jakosci

K3 - Metody kreatywne w opracowywaniu innowacyjnych ustug (np. metoda Disneya, Blueprinting)

K4 - Wybrane metody kreatywnego myslenia porzadkujace, analizujace i modyfikujace rozwigzania danego problemu z
wykorzystaniem narzedzi jakosci (np. 6 myslowych kapeluszy, metoda kruszenia, morfologiczna itp.)

K5 - Podsumowanie zajec¢ i poznanych metod. Przyktady wykorzystania poznanych metod kreatywnego myslenia i powiazanie ich z
zarzadzaniem jakoscig i bezpieczenstwem produktow.

Nazwa przedmiotu
Wdrazanie, dokumentowanie i certyfikacja systemu zarzadzania jakoscig
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia zwigzane z podejsciem systemowym w zarzadzaniu jakoscig i sposobach ich
wdrazania w organizacji.

|, ZJ-ST2-1J-W05-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (U) Student potrafi korzystajac z posiadanej wiedzy i dostepnych informacji prawidtowo analizowaé, interpretowac i
prognozowaé podstawowe zjawiska spoteczne (kulturowe, polityczne, prawne, ekonomiczne) i techniczne zwigzane z
dokumentowaniem znormalizowanych systemdw zarzadzania.

l, ZJ-ST2-1J-U02-26/27L ( P7TS_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw uzupetniac i doskonali¢ nabyta wiedze i umiejetnosci. Jest takze gotéw do analizy i krytycznej
weryfikacji odbieranych informacji.

l, ZJ-ST2-1J-K05-26/27L ( PTS_KK)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Wstep - Rola akredytacji w systemie oceny zgodnosci. Rola dokumentacji w systemie zarzadzania jakoscia. Zagadnienia
organizacyjne zwigzane z wdrazaniem systemu zarzadzania jakos$cia.

W2 - Udokumentowane informacje i ich powigzanie z wybranymi systemami zarzadzania. Doskonalenie systemu zarzadzania w
wybranych obszarach.

W3 - Wymagania norm ISO 45001 i 14001

W4 - Normy ISO serii 17000. Certyfikacja obowigzkowa oraz dobrowolna wyrobéw, Certyfikacja systemow zarzadzania.

W5 - Wymagania SZJ zgodnego z norma I1SO 9001 - szczegétowe wymagania cz.1

W6 - Wymagania SZJ zgodnego z normg ISO 9001 - szczegétowe wymagania cz.2

C1 - Opracowywanie i analiza wybranych procedur i instrukcji SZJ

C2 - Opracowywanie i sposoby doskonalenia proceséw i ich dokumentacja - analiza ryzyka, cele jakosciowe, itp.

C3 - Opracowywanie i sposoby doskonalenia proceséw i ich dokumentacja - mapowanie procesow, wskazniki proceséw, KPI,
narzedzia doskonalenia proceséw.

C4 - Audyt wewnetrzny - kwalifikacja i formutowanie niezgodnosci, dziatania doskonalace, certyfikacja.

Nazwa przedmiotu
Zarzadzanie jakoscig ustug
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie kluczowe koncepcje, definicje oraz modele jakosci ustug, w tym specyfike ustug jako produktu,
czynniki ich jakosci oraz narzedzia jakosciowe i ilosciowe stosowane w ich ocenie.

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )
E2 - (W) Student zna i rozumie podstawowe modeli jakosci ustug, oraz wybrane metod badania jakosci ustug (CIT, SERVQUAL i
Mystery Shopping)

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )
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E3 - (U) Student potrafi zastosowa¢ metody oceny jakosci ustug w zakresie projektowania badania oraz interpretacji wynikow.
|, ZJ-ST2-1J-U04-26/27L (P7TS_UW)

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Jakos¢ ustug - pojecia podstawowe, definicje i koncepcje
W2 - Modele jakosci uslug

W3 - Cechy ustug i orientacja firm ustugowych

W4 - Czynnik ludzki w zarzadzaniu jakoscig ustug

W5 - Srodki konkurencji przedsiebiorstwa ustugowego

C1 - Metoda SERVQUAL - istota narzedzi i analiza wymiaréw
C2 - Metoda SERVQUAL - analiza i interpretacja wynikéw

C3 - Wprowadzenie do merody Mystery Shopping

C4 - Projektowanie narzedzia w metodzie Mystery Shopping
C5 - Identyfikacja zdarzen krytycznych w ustugach - metoda CIT
C6 - Analiza i interpretacj awynikéw uzyskanych metoda CIT

Nazwa przedmiotu
Zarzadzanie $rodowiskowe i audyt Srodowiskowy
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zagadnienia zwigzane z podejsciem systemowym w zarzadzaniu $rodowiskowym.

|, ZJ-ST2-1J-W05-26/27L ( PTS_WK)
E2 - (U) Student potrafi wykorzystaé posiadang wiedze w celu praktycznego wdrazania wybranych elementéw systemu
zarzadzania srodowiskowego zgodnego z réznymi wymaganiami normatywnymi.

l, ZJ-ST2-1J-U05-26/27L ( P7TS_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do dziatania i doskonalenia dziatan organizacji zgodnie z celami srodowiskowymi i zréwnowazonego
rozwoju.

l, ZJ-ST2-1J-K04-26/27L (P7S_KO )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Model systemu zarzadzania zgodny ze strukturg HLS. Wymagania systemu zarzadzania $rodowiskowego 1SO 14001 (w tym
wykorzystanie innych norm IS0 serii 14000).

W2 - Wymagania systemow, ktorych cele wpisuja sie w system zarzadzania srodowiskowego i jego audyt (np. EMAS, systemy
gospodarki obiegu zamknietego BS 8001, X-PX 30-901, wymagania GHG).

W3 - Integracja systemu zarzgdzania Srodowiskowego z innymi systemami (np. systemy CSR, model EFQM)

W4 - Audyt Srodowiskowy pierwszej i drugiej strony. Dobrowolna certyfikacja systemoéw srodowiskowych.

C1 - Dokumentacja systemu srodowiskowego - wybrane procedury i instrukcje, wskazniki proceséw.

C2 - Analiza wybranych dokumentéw odniesienia (np. akty prawne, model EFQM, wskazniki ) i sposoby jej implementacji w
dokumentacji systemu zarzadzania srodowiskowego organizacji

C3 - Integracja systemu zarzadzania Srodowiskowego z innymi systemami zarzadzania w organizacji

C4 - Kwalifikacja niezgodnosci, audyt wewnetrzny i zewnetrzny, certyfikacja

Nazwa przedmiotu
Zastosowanie metod i narzedzi zarzadzania jako$cia
Jezyk prowadzenia zajeé
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie techniki i narzedzia stosowane do rozwigzywania potencjalnych i rzeczywistych probleméw
jakosciowych w organizacji.

|, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )
E2 - (U) Student potrafi wykorzystaé posiadang wiedze na temat doskonalenia funkcjonowania organizacji i zastosowaé metody i
narzedzia zarzadzania jakoscia.

l, ZJ-ST2-1J-U04-26/27L ( P7TS_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw do realizacji zadar wynikajacych z stosowania metod i narzedzi zarzadzania jakos$cig w
przedsiebiorstwie.

l, ZJ-ST2-1J-K05-26/27L ( PTS_KK)
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Tre$ci programowe przedmiotu

K1 - Przedstawienie karty przedmiotu. Wprowadzenie do tematyki metod i narzedzi zarzadzania jako$cia, lista zbiorcza, histogram
K2 - Diagram korelacji, Analiza Pareto-Lorenza.

K3 - Karta kontrolna X-R.

K4 - Diagram Ishikawy, schemat blokowy.

K5 - Analiza QFD.

K6 - Analiza FMEA.

K7 - Statystyczne sterowane procesem SPC.

K8 - Test zaliczeniowy.

Nazwa przedmiotu
Zréwnowazony rozwdj i gospodarka cyrkularna w zarzadzaniu produktem
Jezyk prowadzenia zaje¢
polski
Realizowane efekty uczenia sie

E1 - (W) Student zna i rozumie zasady zréwnowazonego rozwoju oraz gospodarki cyrkularnej i potrafi je zastosowaé w ocenie cyklu
zycia produktdéw i procesow produkcyjnych.

l, ZJ-ST2-1J-W01-26/27L (PTS_WG )
E2 - (U) Student potrafi oceniac istniejgce procesy produkcyjne pod katem efektywnosci materiatowej oraz proponowac
optymalizacje w kontekscie zréwnowazonego rozwoju.

l, ZJ-ST2-1J-U01-26/27L ( P7TS_UW)
E3 - (K) Student jest gotéw podejmowac decyzje projektowe i produkcyjne w przedsiebiorstwie, uwzgledniajac zasady
zréwnowazonego rozwoju i gospodarki cyrkularnej.

|, ZJ-ST2-1J-K01-26/27L (PTS_KR )

Tresci programowe przedmiotu

W1 - Wprowadzenie do zréwnowazonego rozwoju oraz gospodarki o obiegu zamknietym. Ewolucja modeli gospodarczych.

W2 - Podstawy teoretyczne i modele gospodarki o obiegu zamknietym. Modele cyrkularne (np. 3R/9R). Poziomy GOZ: produkt,
proces, przedsiebiorstwo, system gospodarczy.

W3 - Ramy prawne i polityki publiczne wspierajace zréwnowazong transformacje przedsiebiorstw oraz GOZ. Znaczenie regulacji dla
przedsiebiorstw produkcyjnych.

W4 - Projektowanie produktow i proceséw w ujeciu cyrkularnym. Eco-design, design for recycling i reuse. Wplyw decyzji
projektowych na cykl zycia wyrobu i efektywnos$¢ zasobowa.

C1 - Wprowadzenie do projektu i wybor przedsiebiorstwa: Omdwienie celéw projektu i wymagan. Wybdr przedsiebiorstwa
produkcyjnego do analizy. Identyfikacja gtownych produktéw, procesow i przeptywow materiatowych w przedsiebiorstwie.

C2 - Analiza modelu biznesowego: Identyfikacja obecnego modelu biznesowego w podejsciu liniowym. Identyfikacja gtéwnych
punktéw generujacych odpady, straty materiatowe i energetyczne. Wskazanie kluczowych barier srodowiskowych i
organizacyjnych.

C3 - Projekt transformacji ,TO-BE" — model cyrkularny: Opracowanie propozycji cyrkularnego modelu biznesowego dla wybranego
przedsiebiorstwa. Uwzglednienie przeptyw6éw materiatow, recyklingu, ponownego wykorzystania produktéw, eco-designu i relacji z
klientami/partnerami. Zastosowanie narzedzi wspierajacych GOZ (np. LCA koncepcyjna, wskazniki cyrkularnosci). Analiza
potencjalnych efektow transformacii: Srodowiskowych, ekonomicznych, spotecznych. Identyfikacja ryzyk, barier i wymagan
wdrozeniowych.

C4 - Opracowanie rekomendacji i raportu koricowego

C5 - Prezentacja i dyskusja projektu.

Ukonczenie studiow

Ukoniczenie studiow nastepuje w dniu ztozenia egzaminu dyplomowego z wynikiem pozytywnym.

Praca dyplomowa magisterska, zgodnie z programem studiow przygotowywana jest przez 2 semestry.

Wymagana jest zgodnos$¢ tematyki pracy z dziedzing i dyscypling naukowg zwigzana z kierunkiem studiéw. Zasadniczy etap to
przygotowanie pracy pod kierunkiem promotora przy uwzglednieniu wymogéw formalnych i merytorycznych stawianych pracom
magisterskim.

Egzamin dyplomowy odbywa sie przed komisja, w sktad ktérej wchodzg przewodniczacy komisji, promotor i recenzent pracy.
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